CSL 1200 448
LUy

Zitruspresse | Citrus Squeezer



DEUTSCH

Bitte nehmen Sie sich Zeit, um diese Gebrauchsanweisung zu lesen und
bewahren Sie sie zur spateren Einsichtsnahme auf.

Die Fruchtpresse erleichtert Innen das Pressen aller Sorten von Zitrusfriichten
und ist dartiber hinaus eine attraktive Dekoration in lhrer Kiiche. Wir
empfehlen lhnen, dass Sie vor Erstgebrauch zunachst alle losen Teile (nicht
den Motor) reinigen.

A

Teile: B
Griff
Presszylinder
Filter D
Presskorpus E

Auffangbecken

Auslass G
Basis F
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Benutzung

Kontrollieren Sie ob die empfohlene Spannung der Netzspannung entspricht
und stecken Sie das Gerat ein. Das Gerat schaltet sich automatisch ein wenn
der Griff herunter gedrickt wird.

Pressvorgang

Schneiden Sie die Zitrusfrucht in zwei gleiche Halften. Platzieren Sie eine
Halfte der Frucht in der Mitte des Presskorpus und driicken Sie sie leicht.
Stellen Sie ein Glas unter den Ausguss. Nun schlieRen Sie den Deckel. Der
Presskorpus beginnt zu rotieren. Halten Sie den Druck, bis kein Saft mehr aus
der Frucht gepresst wird.

Tips:

1. Platzieren Sie die Frucht auf dem Presskorpus und neigen Sie sie
leicht nach vorne um das beste Ergebnis zu erzielen.

2. Drucken Sie nicht zu stark auf den Griff, er ist nur fur einen Druck bis
zu drei Kilo ausgelegt. Dricken Sie den Hebel nicht langer als 15
Sekunden am Stiick herunter.

3. Sie kénnen die Frucht auch mit der Hand auspressen, besonders
wenn die Frichte zu grof3 fir den Deckel sind.



Wartung und Reinigung

1.

3.

Bitte achten Sie immer darauf dass die Elektrik der Maschine nicht
feucht wird. Sollte die Maschine flir langere Zeit nicht benutzt werde,
bewahren Sie sie bitte an einem trockenen Ort auf.

Halten Sie nicht das ganze Gerat unter Wasser. Bitte reinigen Sie die
Basis nur mit einem feuchten Tuch. Der Rest kann normal gesplt
werden.

Das Gerat nach dem Gebrauch bitte immer reinigen.

Warnhinweise

1.

Stellen Sie das Gerat fir die Benutzung auf eine stabile und ebene
Flache.

Wenn Sie mit dem Gerat 10 Friichte gepresst haben, sollten Sie den
Motor fir ca. 10 min abkihlen lassen, bevor Sie ihn weiter verwenden.

Lassen Sie das Gerat wahrend der Benutzung nicht unbeaufsichtigt,
besonders wenn Kinder oder Behinderte Menschen dort sind.

Alle Zubehdrteile kdnnen nicht bei hoher Temperatur sterilisiert werden.
Sollte das Kabel beschadigt sein muss es von der Firma oder
authorisiertem Fachpersonal ersetzt werden.

Die Maschine sollte nicht ohne oder mit zuviel Fullung betrieben
werden.

Benutzen Sie alle Teile wenn Sie die Maschine zusammen setzen.
Sonst kdnnte die Maschine schaden nehmen.

Dieses Gerat ist nicht flr die Benutzung durch Kinder, Menschen mit
eingeschrankten  geistigen,  koérperlichen  oder  sensorischen
Fahigkeiten vorgesehen oder Menschen ohne Erfahrung oder Wissen
im Umgang mit dem Gerat vorgesehen, ausser wenn sie angeleitet
und Uberwacht werden.

Schaltdiagramm

Technische Werte
Netzspannung: 220-240V~ Nennleistung: 120 W
Frequenz: 50-60Hz Drehgeschwindigkeit: 116/Minute



ENGLISH

Please read all the instructions carefully before using the product.

This type of juicer suit different kinds of orange fruits, and it also is your
elegant ornaments in your kitchen. Suggest you clean all the knock-down part
first before using it. (Except the base)

Parts A

Handle

Juicing cone B
Filter C
Scraper

Juice collector D
Mouth E

Seating block
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Using the appliance

Please confirm all the voltage is the same as the rating label, and then plug in.
The switch is under the rotate principal axis (press then the switch will
automatic cut). The right way to put the orange.

Extracting

Cut the fruit into half, take one of the half and put it in the lid, and press slightly.
Put the glass next to the spout, press the lid, and the juicer works, and keep
the average press until the juice spilling out.

Points

1. If you put the fruit on the press point, the result will be better, so please
make the fruit a little slope when you put it.

2. Please don’'t press the lid so strongly; generally speaking, the strength
should be lower than 3kg. When you using it, please using it for 15
seconds and then put up the lid for stopping 15 seconds.

3. Put up the lid, you could use your hand to press the orange which on the
extractor, convenience for operate.

Maintenance, cleaning

1. This machine should always use in order to maintain the electrical dry, if it
is not used for a long time, the machine should be kept in dry ventilation to
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prevent the motor from being moistured and moulded.

2. The host body is prohibited to rinse using the water, you can use the wet
cloth to wipe clean, other components can be put into the water to wash
with food washing detergent.

3. In order to prevent the pulp block or being dry and hard, please wash it
when you finish using it.

Attention

1. Place the juicer in the work table steadily when use it, operate in
accordance with the requirements of the “start of work time” strictly.

2. When the press for about 10 citrus continuously, the motor should be
cooled off about 10 minutes before re-use.

3. Do not leave when using the machine and do not let children or
handicapped persons close to the machine so as to avoid accidents.

4. All accessories are prohibited to use high-temperature sterilization.

5. If the power cord damage, it must be replaced by the factory or
maintenance department or other similar professionals in order to avoid
danger.

6. The machine is prohibited no-load operation or overload use.

7. Tight entirely when composition, if not tight entirely, there’ll be the danger
of being loosened or damaged machine parts.

8. This appliance is not intended for use by persons (including children) with

reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

Technique parameter
Rated voltage: 220-240V~ Rated power: 120 W
Rated frequency: 50-60Hz Rotation speed: 116/Minute
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