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Wichtige Hinweise:

e Niemals bei eingestecktem Netzstecker Messerkreuz, Schnecke
oder Lochscheiben einsetzen oder entfernen, da durch ungewolltes
driicken des Ein- und Ausschalter sich die Antriebswelle in Bewegung
setzt und es dadurch zu schweren Verletzungen fishren kann.

e Reinigen Sie die Bauteile des Fleischwolfs vor der ersten Inbetriebnahme und
nach jeder Verwendung mit warmer Spilmittellésung.

ACHTUNG: Niemals das Gerdit oder Teile des Geriits in der Spiilmaschine
reinigen oder mit scharfen Reinigern, harten Scheuerhilfen oder harten,
scharfkantigen Gegenstéinden reinigen. Scheuvermittel und
Scheverhilfen zerkratzen die Oberfléchen; scharfe Reiniger und
Spilmaschinenreiniger fihren zu Korrosion und Verférbungen.

e Um Verletzungen und Schédden am Gerét zu vermeiden: Driicken Sie immer zuerst
auf die Aus-Taste, um das Geréit auszuschalten, warten Sie, bis der Motor vollstéindig zum
Stillstand gekommen ist, und ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie Bauteile abnehmen oder das Geréit reinigen oder bewegen.

e Arbeiten Sie langsam und gleichméfig. Versuchen Sie nicht, die Arbeit durch starkes
Driicken zu beschleunigen. Dadurch kann sich die Schnecke festfressen und steckenbleiben.
Der Stopfer dient lediglich dazu, die Nahrungsmittel im Fiillschacht nachzuschieben.

e Der Fleischwolf kann keine harten, festen oder faserigen Nahrungsmittel
(Knochen, Nisse, Ingwerwurzel] verarbeiten. Wenn Sie harte Gemisesorten
(Beispiel: Zwiebeln, Karotten) zugeben wollen, dann garen Sie diese Zutaten ent-
sprechend vor.

* Niemals bei eingestecktem Netzstecker mit bloBen Handen in den Fiillschacht
greifen oder Fremdkdrper (Haare, Ticher, Kochbesteck) in den Fillschacht gelangen
lassen. Schieben Sie die Nahrungsmittel immer nur mit dem Stopfer nach unten.
Halten Sie bei eingeschaltetem Motor niemals |hr Gesicht iber den Fiillschacht.

¢ Niemals Messerkreuz und Lochscheibe zusammen mit den beiden Kebbe-Vorséitzen
verwenden. Setzen Sie immer nur einen dieser beiden Werkzeugsétze am Gerdt ein.
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Design Fleischwolf

Lesen Sie diese Anleitung vor der Verwendung des Gerdits sorgféltig und vollstéindig
durch und bewahren Sie die Anleitung zur weiteren Verwendung gut auf.

Der elektrische Fleischwolf von Gastroback dient zum Zerkleinern von Fleisch (roh
oder gegart] und weichem Gemiise. Sie bereiten die Zutaten entsprechend vor und fillen
sie dann durch den Fillschacht ein. Die Schnecke driickt die Zutaten gegen das
rotierende Messerkreuz. Messer und Schnecke werden von einem leistungsstarken
800-W-Elektromotor angetrieben. Durch die vorgelegte Lochscheibe tritt das fertige
Produkt automatisch aus. Ein Uberlastschutz sorgt dafir, dass der Motor nicht
Gberhitzen kann.

Das Gerdt ist wartungsfrei, wenig stéranféllig und leicht zu bedienen. Alle
Gerditeteile, die in direkten Kontakt mit Lebensmitteln kommen, kénnen mit wenigen
Handgriffen abgenommen, zerlegt und in warmer Spilmittellssung gereinigt
werden. Werkzeuge sind dafir nicht erforderlich.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie bitte alle Hinweise und Anleitungen, die mit dem Gerét geliefert werden,
sorgféltig und vollsténdig durch. Verwenden Sie das Gerét ausschlieBlich in der
darin angegebenen Weise zu dem beschriebenen Zweck (bestimmungsgemdiBBer
Gebrauch). Ein bestimmungswidriger Gebrauch und besonders Missbrauch kénnen
zu Sachschéden sowie zu schweren Personenschéden durch geféhrliche elektrische

Spannung, Feuer und bewegliche Bauteile fiihren. Fiihren Sie ausschlief3lich
diejenigen Arbeiten am Gerdit durch, die in diesen Anleitungen beschrieben werden.
Reparaturen und technische Wartung am Gerét oder Netzkabel dirfen nur von
dafiir autorisierten Fachwerkstétten durchgefihrt werden. Wenden Sie sich dazu
bitte an Ihren Handler.




Allgemeine Hinweise zur Sicherheit

e Verwenden und lagern Sie das Gerdt nicht im Freien. Verwenden Sie nur
Bauteile, Ersatzteile und Zubehére fiir das Gerdt, die vom Hersteller fiir diesen
Zweck vorgesehen und empfohlen sind, um eine Geféhrdung durch Uberhitzung,
Feuver, Elekirizitét oder bewegliche Bauteile zu vermeiden. Versuchen Sie niemals,
das Gerdt und/oder Teile des Geréts zu Sffnen.

e Kinder und gebrechliche Personen missen Sie bei der Handhabung von
Elektrogerditen stets besonders beaufsichtigen. Bewahren Sie das Gerét immer an
einem trockenen, sauberen, fir Kinder unzugédnglichen Ort auf.

e Die Arbeitsfléiche muss gut zugdnglich, fest, eben, trocken und ausreichend grof3
sein. Verwenden Sie das Gerdt nicht in feuchten oder nassen Bereichen. Legen Sie
keine Tiicher oder Servietten unter das Gerét, um eine Gefahrdung durch Feuer und
elektrischen Schlag zu vermeiden.

e Niemals das Gerdt an den Rand oder an die Kante der Arbeitsfléiche stellen.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht iber die Tischkante oder die
Tresenkante herunterhéngt.

e Niemals das Gerdt oder Teile des Gerdits in die Ndhe von starken
Wérmequellen und heien Oberflachen (Beispiel: Heizung, Ofen, Grill) stellen.

e Niemals Motorgehéuse, Kabel oder Netzstecker in Wasser oder andere
Fliissigkeiten tauchen oder stellen oder Fliissigkeiten dariiber gieBen oder unter das
Gerét laufen lassen. Wenn Flissigkeiten (Beispiel: Fleischsaft] auf das
Motorgehduse gelaufen sind, dann driicken Sie sofort auf die OFF-Taste, um das
Gerdt AUSzuschalten und ziehen Sie den Netzstecker. Reinigen und trocknen Sie
danach das Motorgehduse, wie auf Seite 13 (Pflege und Reinigung) beschrieben.
Niemals das Gerdit betreiben, wenn sich Flissigkeiten auf dem Motorgehduse befinden
oder in das Motorgehduse eingedrungen sind, um eine Geféhrdung durch
Elektrizitit, Brandgefahr und eine Beschéddigung des Gerdits zu vermeiden.

e Niemals das Gerdt unbeaufsichtigt lassen, wenn der Netzstecker eingesteckt
ist. Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerét nicht
benutzen, das Geréit bewegen, einzelne Bauteile abnehmen oder das Geréit reinigen
wollen. Fassen Sie am Gehduse des Steckers an, wenn Sie den Stecker ziehen.
Fassen Sie immer auf beiden Seiten unter das Motorgehduse, um das Gerét zu
bewegen oder zu transportieren.

e lassen Sie den Motor des Gerdts nicht unnétig laufen. Driicken Sie immer auf die




OFF-Taste, um das Gerdt AUSzuschalten, sobald die Zutaten verarbeitet sind. Der
Motor lduft nach dem Ausschalten bis zu 6 Sekunden nach. Warten Sie nach dem
Ausschalten immer, bis der Motor steht, bevor Sie Bauteile abnehmen, das Gerdit
wieder einschalten oder andere Arbeiten am Gerdt durchfihren.

e Niemals das Gerét oder Teile des Gercits mit scharfen Reinigern (Desinfektionsmittel,
Losemittel), Schevermitteln, harten Scheuerhilfen (Beispiel: Topfreiniger) oder harten,
scharfkantigen Gegenstdnden reinigen. Niemals das Gerdt oder Teile davon in
der Spiilmaschine reinigen. Lassen Sie keine Nahrungsmittelreste auf den Bauteilen
des Gerdts einfrocknen.

¢ Niemals das Gerdt verwenden, wenn das Gerdt oder Teile davon beschéadigt
sind, GbermdfBigen Belastungen ausgesetzt waren (Beispiel: Sturz, Uberhitzung oder
eingedrungene Fliissigkeit] oder nicht mehr erwartungsgemdf3 arbeiten. Ziehen Sie
dann sofort den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerdt in einer
autorisierten Fachwerkstatt iiberpriifen.

e Wenden Sie beim Zusammenbau der Teile keine Gewalt an! Alle Bauteile miissen
sich leicht und ohne groBen Kraftaufwand zusammensetzen lassen. Andernfalls sind
die Teile nicht richtig zusammengesetzt oder beschadigt. Nehmen Sie das Gerét erst
in Betrieb, wenn es richtig und vollstindig nach der Anleitung auf Seite 8 (Das
Gerdt zusammensetzen) zusammengesetzt ist.

Niemals Messerkreuz und lochscheibe zusammen mit den beiden Kebbe-
Vorsétzen (A und B) verwenden. Setzen Sie immer nur einen dieser beiden
Werkzeugsdtze am Geréit ein.

e Driicken Sie immer zuerst auf die OFF-Taste, um den Motor AUSzuschalten, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.

e Sollte sich der Fleischwolfeinsatz am Motorgehduse und/oder die Verschluss-
schraube am Fleischwolfgehéuse wéihrend der Arbeit I6sen oder lockern, dann driicken
Sie sofort auf die OFF-Taste, um das Gerédt AUSzuschalten, und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Arbeiten Sie nach der Anleitung auf Seite 16
(Stérungen beseitigen), bevor Sie das Gerét wieder in Betrieb nehmen.

e Der Fleischwolf kann keine harten, festen oder faserigen Nahrungsmittel
(Knochen, Nisse, Ingwerwurzel) verarbeiten. Harte Gemiisesorten sollten Sie eventuell
vor der Verarbeitung vorgaren. Wenn der Fleischwolf verstopft ist und/oder der
Motor stecken bleibt, dann driicken Sie sofort auf die OFF-Taste, um das Gerdt
AUSzuschalten. Beseitigen Sie das Problem nach der Anleitung auf Seite 16
(Stérungen beseitigen), bevor Sie das Gerét wieder in Betrieb nehmen.




Moégliche Geféhrdungen durch bewegliche Bauteile

e Niemals mit den Hénden in den Fillschacht greifen oder Haare,
Kleidungsstiicke, Biirsten, Tiicher oder andere Fremdkérper (Kochbesteck) in den
Fiillschacht des Gerdts oder in die Lécher der Lochscheiben stecken oder halten,
wenn der Netzstecker in der Steckdose steckt. Vergewissern Sie sich immer, dass
keine Fremdkdrper (Beispiel: Knochen, Stiele von Gemise, Kochbesteck) im
Fiillschacht stecken, bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen. Verwenden Sie
ausschlieBlich den mitgelieferten Stopfer, um die Zutaten im Fiillschacht nach unten zu
schieben. Driicken Sie dabei nicht zu stark nach unten, um den Fleischwolf nicht zu verstopfen.

e Die Messer am Messerkreuz sind sehr scharf. Achten Sie darauf, sich nicht zu
schneiden, wenn Sie mit dem Messerkreuz hantieren.

e Halten Sie niemals |hr Gesicht iiber den Fiillschacht, wenn der Motor léuft.
Sollten Sie beim Vorbereiten der Zutaten Reste von Knochen oder anderen harten
Bestandteilen (Stiele, Kerne) iGbersehen haben, dann kénnten Splitter herausspringen.

Das Geridt dient zum Gebrauch in Innenréumen und in Haushalten.
Wichtige Sicherheitshinweise - Elektrizitéit

o Stellen Sie das Gerét in der Néhe einer passenden Wandsteckdose auf und
schlieBen Sie das Gerdt dort direkt an. SchlieBen Sie das Gerét nicht mit
Verléngerungskabeln oder Tischsteckdosen an.

Das Gerét darf nur an die ordnungsgemdB3 abgesicherte Schukosteckdose einer
geeigneten Stromversorgung mit Schutzleiter angeschlossen werden.

e Niemals am Kabel ziehen oder reiflen oder das Kabel knicken, einklemmen,
quetschen oder verknoten. Achten Sie darauf, dass niemand in Kabelschlaufen héingenbleiben
kann oder das Gerét am Kabel von der Arbeitsfléche reifBen kann.

Bedienung

Vor der ersten Verwendung

Reinigen Sie die Bauteile des Fleischwolfeinsatzes vor der ersten Verwendung und
nach léngerer unbenutzter Lagerung mit etwas handwarmer Spilmittellésung nach
der Anleitung auf Seite 13 (Pflege und Reinigung).




Das Gerat zusammensetzen

WARNUNG: Die Unterlage muss ausreichend stabil, trocken, eben und sauber
sein. Legen Sie keine Ticher oder Servietten unter das Gerdt, um eine Gefdhrdung
durch Feuer oder elektrischen Schlag zu vermeiden. Die Luftschlitze an der Riickseite
des Gerdts und die Tastatur miissen immer frei bleiben.

WICHTIG: Vergewissern Sie sich immer zuerst, dass der Netzstecker aus der
Steckdose gezogen ist, bevor Sie das Gerdt zerlegen oder zusammensetzen.

1. Stellen Sie das Motorgehéuse auf einem geeigneten Arbeitsplatz auf.

2. Llosen Sie die Klemmschraube links am Motorgehéuse ]
einige Umdrehungen gegen den Uhrzeigersinn bis Sie
den Einfiillschacht mit dem schmalen Ende wie in Bild 1
gezeigt bis zum Anschlag in die Offnung des
Motorgehéuses stecken kénnen. Der Fillschacht muss
dabei nach oben zeigen (Bild 1).

Drehen Sie danach die Klemmschraube im
Uhrzeigersinn mit der Hand fest. Wenden Sie dabei
keine Gewalt an, um das Gewinde nicht zu iiberdrehen.

3. Stecken Sie die Schnecke mit dem léngeren, schmalen
Ende in die Auslasséffnung des Einfillschachts (siehe
Bild 2). Achten Sie darauf, dass erst er Dichtungsring
und dann die Unterlegscheibe auf dem schmalen Ende
aufgesetzt sind. Drehen Sie die Schnecke dabei eventuell
etwas. Die Schnecke muss ganz im Inneren des Schnecken
Gehéuses liegen.

ACHTUNG: Niemals Messerkreuz und Lochscheibe
zusammen mit den Kebbe-Vorsétzen verwenden. Die
Arbeit mit den Kebbe-Vorsitzen wird auf Seite 11
(Fleischtaschen/Kebbe zubereiten) beschrieben.

4. Setzen Sie die gewinschten Werkzeuge (hier:
Messerkreuz und Lochscheibe) ein.

WARNUNG: Die Klingen des Messerkreuzes sind
scharf. Achten Sie darauf, sich nicht zu schneiden, wenn
Sie damit hantieren.




a. Stecken Sie das Messerkreuz mit der abgerundeten
Seite zur Schnecke auf die Achse der Schnecke, so dass
die viereckige Offnung in der Mitte des Messerkreuzes
iber den Vierkant auf der Achse der Schnecke gleitet
(siehe Bild 3).

b. Legen Sie anschlieBend die gewiinschte Lochscheibe
vor dem Messerkreuz ein (siehe Bild 4). Drehen Sie die
Lochscheibe dabei, bis die Aussparung in der Scheibe
iber den Fiihrungszapfen im Schnecken Gehduse gleitet.
In der Originalverpackung sind die Lochscheiben
gesondert verpackt.

WICHTIG: Wenn die Werkzeuge deutlich iber den Rand des Schnecken Gehéuses
herausragen, dann haben Sie vermutlich die Schnecke nicht weit genug eingesteckt.
Fassen Sie die Achse der Schnecke und riitteln und drehen Sie die Schnecke etwas, bis
sie sich nach innen schieben Iéisst. Wenden Sie keine Gewalt an!

5. Schrauben Sie die Verschlussschraube vorn am
Schnecken Gehduse an und ziehen Sie sie mit der Hand

fest (Bild 5).

ACHTUNG: Verwenden Sie keine Werkzeuge, um die
Verschlussschraube festzuziehen und achten Sie darauf, die
Verschlussschraube nicht zu verkanten. Andernfalls kénnte
das Gewinde beschadigt werden. Wenn sich die
Verschlussschraube nur schwer aufschrauben lésst, dann
fetten Sie das Gewinde mit etwas Speiseél.

8. Setzen Sie die Fleischwanne oben auf den Fiillschacht und driicken Sie sie leicht
nach unten.

Das Gerdit ist jetzt betriebsbereit montiert.

Mit dem Fleischwolf arbeiten

Der Edelstahl Fleischwolf arbeitet fir gewdhnlich sauber und zuverldssig. Sollten bei
der Arbeit dennoch Probleme auftreten, dann kénnen Sie diese in den meisten
Féllen ganz einfach selbst beseitigen. Beachten Sie dazu die Hinweise auf Seite 16
(Stérungen beseitigen).




WARNUNG: Sollten wdahrend der Arbeit Flissigkeiten unter oder iber das
Motorgehduse laufen, dann driicken Sie sofort auf die OFF-Taste und ziehen Sie den
Netzstecker. Reinigen und trocknen Sie danach das Motorgehduse (siehe Seite 13,
Pflege und Reinigung).

Tipp: Wenn Sie Hackfleisch fiir spezielle Rezepte herstellen wollen, dann kénnen
Sie die Zutaten (Beispiel: vorgedinstete Zwiebeln, Gewiirze] eventuell bereits vor
der Verarbeitung zu den Fleischsticken zugeben. Dadurch werden alle Zutaten
gut miteinander vermengt.

WICHTIG: Der Fleischwolf kann keine harten, festen oder faserigen Nahrungsmittel-
Bestandteile (Beispiel: Knochen, Nisse, Ingwerwurzel] verarbeiten. Wenn Sie harte
Gemiisesorten (Beispiel: Zwiebeln, Karotten) zugeben wollen, dann garen Sie diese
Zutaten entsprechend vor.

legen Sie am besten ein saugféhiges trockenes Tuch bereit, um ibergelaufene
Flissigkeiten bei Bedarf abzutrocknen.

1. Entfernen Sie alle ungenieBbaren und harten Bestandteile (Knochen, Schalen,
Stiele) von den Zutaten und schneiden Sie die Nahrungsmittel in nicht zu groBe
Stiicke, die ohne Gewaltanwendung durch den Fiillschacht passen.

2. Setzen Sie das Gerdit zusammen, wie auf Seite 8 (Das Gerdt zusammensetzen)
beschrieben und stellen Sie ein geeignetes Auffanggefdf3 (Schale oder Teller) vor die
Auslasséffnung des Schnecken Gehduses.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich immer, dass der Motor ausgeschaltet ist (OFF),
bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.

3. Driicken Sie auf die OFF-Taste, um den Motor auszuschalten und stecken Sie den
Netzstecker in eine geeignete Steckdose fir 220/230 V.

WARNUNG: Niemals bei eingestecktem Netzstecker mit blofBen Handen in den
Fillschacht greifen oder Fremdkérper (Haare, Tiicher, Kochbesteck] in den
Fillschacht gelangen lassen. Schieben Sie die Nahrungsmittel immer nur mit dem

Stopfer nach unten. Halten Sie bei eingeschaltetem Motor niemals Ihr Gesicht iber
den Fillschacht.

4. Driicken Sie auf die ON-Taste, um das Gerdt einzuschalten (siehe Seite 3 Bedienfeld)
und fiillen Sie die vorbereiteten Zutaten in die Fleischwanne.
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5. Schieben Sie die Zutaten mit dem Stopfer langsam im
Fillschacht nach unten (siehe Bild 6). Uben Sie dabei
nicht zu viel Druck aus.

WICHTIG: Arbeiten Sie langsam und gleichméBig.
Versuchen Sie nicht, die Arbeit durch starkes Driicken zu
beschleunigen. Dadurch kann sich die Schnecke festfressen
und steckenbleiben. Der Stopfer dient lediglich dazu, die
Nahrungsmittel im Fiillschacht nachzuschieben.

Sollte wdahrend der Arbeit kein Gehacktes mehr austreten obwohl noch
Nahrungsmittel im Fillschacht stecken, dann driicken Sie auf die OFF-Taste und arbeiten
Sie nach den Hinweisen auf Seite 16 (Stérungen beseitigen).

6. Sobald Sie lhre Nahrungsmittel vollstéindig verarbeitet haben, driicken Sie auf die
OFF-Taste, um das Gerét auszuschalten. Sobald der Motor steht, ziehen Sie den
Netzstecker.

7. Nach der Arbeit: Lassen Sie keine Nahrungsmittelreste auf dem Gertit eintrocknen.
Zerlegen und reinigen Sie das Gerét sofort nach der Anleitung auf Seite 13 (Pflege
und Reinigung).

Fleischtaschen/Kebbe zubereiten

Fillung fir Kebbe

100 g Hammelfleisch, ein- bis zweimal im Fleischwolf zerkleinern
1 1/2 EL Olivensl

1 1/2 EL feingehackte Zwiebeln

1/3 TL geriebener Piment

1/2 Tl Salz

1 1/2 EL Mehl

Hille fir Kebbe

mindestens 450 g mageres Fleisch vom Hammel, Kalb oder Rind

héchstens 150-200 g Mehl*

1 TL geriebenes Piment

1 TL geriebene Muskatnuss

1 Prise Chilipulver

1 Prise Pfeffer

*Sie verbessern Konsistenz und Geschmack der Hiille, wenn Sie mehr Fleisch und
weniger Mehl verwenden.
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1. Bereiten Sie die Fillung vor: Diinsten Sie die Zwiebeln leicht an. Zerkleinern Sie
das Fleisch fir die Fillung bis zu zweimal im Fleischwolf. Vermengen Sie danach
die Zutaten der Fiillung.

2. Zerkleinern Sie das Fleisch fiir die Hiillen dreimal hintereinander im Fleischwolf
(zuerst mit der mittleren, dann mit der feinen Lochscheibe). Vermengen Sie das
Produkt mit den anderen Zutaten der Hiillen und verarbeiten Sie es erneut dreimal
hintereinander im Fleischwolf.

3. Schrauben Sie die Verschlussschraube ab und nehmen Sie die Lochscheibe und das
Messerkreuz heraus (siehe Seite 13, Das Geréit zerlegen).
WICHTIG: Achten Sie dabei darauf, sich nicht am Messerkreuz zu schneiden.

7

4. Setzen Sie das Gerdt mit den Kebbe-Vorsdtzen wieder
zusammen.

ACHTUNG: Niemals die Kebbe-Vorséitze zusammen s
mit Messerkreuz und Lochscheibe verwenden.

a. Baven Sie den Einfillschacht am Motorgehduse an und
setzen Sie die Schnecke ein (siehe ‘Das Gerdt zusammen-
setzen® Punkt 1 bis 2).

b. Stecken Sie den Kebbe-Vorsatz A auf die Achse der [8
Schnecke. Das schmale Ende muss dabei nach auBBen
zeigen (siehe Bild 7). Drehen Sie den Kebbe-Vorsatz
etwas, wéihrend Sie ihn in das Schnecken Gehéuse driicken.

c. Strecken Sie anschlieBend Kebbe-Vorsatz B mit der
weiten Offnung Uber den Kebbe-Vorsatz A. Kebbe-
Vorsatz B hat eine Aussparung am dufBeren Rand, die
Uber den Fiihrungszapfen an der Innenseite des Schnecken
Gehduses gleiten muss (siehe Bild 7).

d. Schrauben Sie danach die Verschlussschraube auf und
ziehen Sie sie mit der Hand fest (siehe Bild 8).

5. Verarbeiten Sie den vorbereiteten Teig fir die Hillen mit dem
Fleischwolf zur fertigen Hiille, wie in Bild 9 gezeigt. Schneiden
Sie die Hiille dann in Sticke der gewiinschten Lénge.

é. Frieren Sie die Hiillen kurz an.
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7. Fillen Sie die vorbereiteten Hillen mit der Fillung.

8. Braten Sie die gefiillten Kebbe in Olivenél bis zur gewiinschten Bréunung.
Pflege und Reinigung

WARNUNG: Niemals die Hénde oder Fremdkérper in den Fillschacht stecken
oder in den Offnungen der Lochscheibe stochern, wenn der Netzstecker in der
Steckdose steckt.

Reinigen Sie die Bauteile des Fleischwolfs vor der ersten Inbetriebnahme und nach
jeder Verwendung mit warmer Spilmittellésung. Beachten Sie bei Stérungen die
Hinweise auf Seite 16 (Stérungen beseitigen).

Das Gerdit zerlegen

WARNUNG: Um Verletzungen und Schéden am Gerdt zu vermeiden: Driicken Sie
immer zverst auf die OFF-Taste, um das Gerdt auszuschalten, warten Sie, bis der
Motor vollstindig zum Stillstand gekommen ist, und ziehen Sie immer den
Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie Bauteile abnehmen oder das Geréit reinigen
oder bewegen.

1. Schalten Sie das Gerdt AUS (OFF-Taste], warten Sie, bis der Motor steht, und
ziehen Sie dann den Netzstecker aus der Steckdose.

2. Nehmen Sie den Stopfer aus dem Fiillschacht und die Fleischwanne vom Geréit.

3. lockern Sie die Verschlussschraube am Schnecken Gehéuse. Drehen Sie die
Schraube dazu ein Stick gegen den Uhrzeigersinn.

Tipp: Sollte sich die Verschlussschraube nicht mit der |]Q
Hand lockern lassen, dann verwenden Sie einen
Schraubendreher, wie in Bild 10 gezeigt.

4. Lssen Sie die Klemmschraube an der linken Seite des
Motorgehéuses um mehrere Umdrehungen gegen den
Uhrzeigersinn, bis sich der Einfillschacht ohne /ﬁ

Widerstand aus dem Motorgehéuse herausziehen lésst.

5. Schrauben Sie die Verschlussschraube vom Schnecken Gehduse ab und nehmen
Sie die inneren Bauteile aus dem Schnecken Gehéuse heraus: Die Schnecke mit




Messerkreuz und Lochscheibe, oder - wenn Sie Kebbe-Hiillen hergestellt haben - mit
den beiden Kebbe-Vorsdtzen.

Tipp: Sollten die Bauteile im Schnecken Gehéuse fest sitzen, dann stoflen Sie das
Schnecken Gehéuse mit der Lochscheibe nach oben leicht auf ein ausreichend stabiles
Schneidebrett auf.

ACHTUNG: Beschddigen Sie dabei keine wertvollen Oberfléichen (Beispiel: Tischplatte).
6. Leeren Sie eventuell in der Schnecke zuriickgebliebene Nahrungsmittelreste aus.
leeren Sie auch die Nahrungsmittelreste im Einfillschacht mit einem kleinen

Kochléffel aus Holz oder Kunststoff vollstiindig aus.

Arbeiten Sie bei der Reinigung in folgenden Schritten

ACHTUNG: Niemals das Gerét oder Teile des Geréits in der Spilmaschine
reinigen oder mit scharfen Reinigern, harten Scheuverhilfen oder harten,
scharfkantigen Gegensténden reinigen. Schevermittel und
Scheuerhilfen zerkratzen die Oberfldchen; scharfe Reiniger und
Spilmaschinenreiniger fihren zu Korrosion und Verférbungen.

7. Reinigen Sie die Bauteile des Fleischwolfeinsatzes in warmer Spiilmittellauge.
Verwenden Sie dazu am besten Spiilbirsten aus Kunststoff oder einen
Spilschwamm. Angetrocknete Nahrungsmittelreste an den abnehmbaren Bauteilen
kénnen Sie wenige Minuten in warmer Spilmittellssung einweichen.

Spilen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie die Bauteile dann sorgféltig ab.

8. Reiben Sie danach die verwendeten lochscheiben, das Messerkreuz und die
Schnecke mit etwas haltbarem Speiseé| (Beispiel: Sonnenblumenél) ein, um ein
Verrosten zu vermeiden.

WARNUNG: Niemals Motorgehéduse, Netzkabel oder Netzstecker in
Fliissigkeiten eintauchen oder mit Flissigkeiten ibergieBen. Niemals Flissigkeiten
in die Luftschlitze auf der Riickseite des Motorgehduses laufen lassen. Stochern Sie
niemals mit irgendwelchen harten oder scharfkantigen Gegensténden in den
Offnungen des Motorgehduses!

9. Wischen Sie das Motorgehduse mit einem feuchten, nicht tropfenden Tuch ab und
trocknen Sie das Gerdt danach sorgfdltig ab.
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Lagerung

ACHTUNG: Bewahren Sie das Gerdt an einem sauberen, trockenen und frostfreien
Ort auf, an dem es vor iiberméBigen Belastungen (Stof3, Schlag, Hitze) geschiitzt
und fir kleine Kinder unzugénglich ist.

10. Setzen Sie das Gerét vollsténdig zusammen (siehe Seite 8, Das Gerdt
zusammensetzen).

Dadurch sind die einzelnen Bauteile im Inneren des Schnecken Gehéduse geschiitzt
und kénnen nicht verloren gehen.

ACHTUNG: Niemals das Kabel knicken, verknoten oder einklemmen.
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Stérungen beseitigen

Beseitigen Sie eventuell auftretende Stérungen nach folgenden Hinweisen. Sollten
Sie damit nicht erfolgreich sein, dann lassen Sie das Gerdt bitte in einer

Fachwerkstatt iiberpriifen.

Stérung

Ursache/Beseitigung

Das Produkt ist nicht fein genug

Verwenden Sie eine feinere Lochscheibe und/oder verarbeiten Sie die
Zutaten mehrmals.

Es befinden Sie noch Zutaten
im Fiillschacht, aber avs der
Austrittsgffaung kommt nichts heraus.

Der Fleischwolf ist verstopft.

Driicken Sie sofort auf die OFF-Taste, um das Gerdit AUSzuschalten.
Arbeiten Sie nach der folgenden Anleitung auf Seite 17
(Verstopfungen beseitigen).

Der Motor bleibt wiihrend der Arbeit stehen.

Eventuell hat der Uberlastschutz den Motor abgeschaltet.
Driicken Sie sofort auf die OFF-Taste, um das Geriit
AUSzuschalfen. Arbeiten Sie nach der folgenden Anleitung
auf Seite 17 (Verstopfungen beseifigen).

Auch nach dem Ausleeren des
Schnecken Gehiiuses liisst sich das Gerdt
nicht wieder in Gang setzen.

o Ist der Netzstecker eingesteckt?

o Eventuell ist ein Knochensplitter oder ihnliches im Messerkreuz
verkeilt. Driicken Sie sofort auf die OFF-Taste, um das

Geriit AUSzuschalten, und ziehen Sie den Netzstecker.

o Zerlegen und reinigen Sie das Geriif und alle Bauteile sorgfiltig;
siehe Seite 13 (Pflege und Reinigung).

@ Wenn das Problem danach nicht beseitigt ist, dann lassen Sie das
Geriit bitte in einer Fachwerkstatt iiberprifen.

Der Fleischwolf verstopft wiederholt
wihrend der Arbeit.

o Fventuell arbeiten Sie zu schnell. Driicken Sie die Zutaten mit dem
Stopfer nur leicht im Fiillschacht nach unten.

o Wenn Sie sehr feste Zutaten verarbeiten und ein sehr feines Produkt
wiinschen, dann sollten Sie zuerst mit der groben Lochscheibe arbeiten
und das Produkt danach noch einmal mit einer feinen Lochscheibe
verarbeiten.

Das Schnecken Gehiuse wackelf
wiihrend der Arbeit im Motorgehiiuse.

Die Klemmschraube an der Seite des Motorgehduses hat sich gelockert.
Driicken Sie sofort auf die OFF-Taste, um das Geriit AUSzuschalten.
Driicken Sie den Einfiillschacht mit einer Hand gegen

das Motorgehiiuse und schrauben Sie mit der anderen Hand

die Klemmschraube im Uhrzeigersinn fest.
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Das Produkt tritf an der Seite Die Verschlussschraube ist nicht fest genug aufgeschraubt.
der Verschlussschraube aus. Driicken Sie sofort auf die OFF-Taste, um das Gerit
AUSzuschalten, und ziehen Sie den Netzstecker.
Schrauben Sie die Verschlussschraube mit der Hand fest.
Uberdrehen Sie dabei nicht das Gewinde.

Wenn Sie das Problem so nicht beseitigen kénnen,

dann zerlegen und reinigen Sie den Fleischwolfeinsatz
(siehe Seite 13).

Verstopfungen beseitigen

Wenn die Nahrungsmittel im Schnecken Gehduse verstopfen, dann ftritt bei gefilltem
Fiillschacht kein Produkt an der Auslasséffnung aus und/oder der Uberlastschutz
schaltet eventuell den Motor automatisch ab.

ACHTUNG: Schalten Sie bei einer Verstopfung im Schnecken Gehéuse sofort den
Motor aus. Beseitigen Sie unbedingt zuerst die Stérung, bevor Sie den Motor wieder
einschalfen.

1. Driicken Sie auf die OFF-Taste, um das Gerdt auszuschalten, und nehmen Sie den
Stopfer aus dem Fiillschacht.

2. Wenn der Motor durch die Verstopfung stehen geblieben ist, dann driicken Sie
die OFF-Taste, um den Uberlastschutz auszuschalten.

3. Schalten Sie das Gerdt mehrfach ein und aus. Dadurch lockert sich die
Verstopfung ggf. auf.

ACHTUNG: Sollte der Motor gar nicht mehr laufen, ziehen Sie den Netzstecker.
Zerlegen und reinigen Sie das Gerét, wie auf Seite 13 beschrieben.

4. Wenn der Motor im Riickwértsgang gelaufen ist, dann driicken Sie nach einigen
Sekunden auf ON. Wenn das Gerét dann nicht normal arbeitet und das Problem
erneut auftritt, dann schalten Sie das Gerét mit der OFF-Taste aus, ziehen Sie den
Netzstecker und zerlegen und reinigen Sie das Gerdt nach der Anleitung auf Seite 13.
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ENGLISH

IDENTIFICATION OF PARTS

Food pusher
STOP po)
& ON | HALF [ReVERSE| —
RESET
Hopper plate 1
o
(>

Feed Screw

Cutting plates
(Finle) (Medium) {

o |

| Cutting blade

v

|
Grinder head ] Q’
i
Bottom plate ‘
i
I |
1

)
Motor housing |
| Locking knob
-——— Kubbe attachment (B)

I I
Grindercap  Cutting plate (Coarse)

Kubb‘e attachment (A)

Cone for filling sausages \/q
|

CAUTION




HOW TO USE

|A|Mincing Meat |

Before connecting the power cord to a power outlet, ensure switch is
"OFF".

Insert Grinder Head in opening of Motor Housing, turn Grinder Head
slowly until the two units are completely locked together and in operat—
ing position.

Insert Locking Knob into the hole on side of Motor Housing tighten it
clockwise and then fix Gringer Head.

Place Hopper Plate into Grinder Head in position.
When carrying unit, be sure to hold Motor Housing with both hands.
Do not hold only Hopper Plate when carrying.

Then insert Feed Screw into Grinder Head, long end first.
Turn until it seats firmly in Motor Housing.
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— E Place Cutting Blade onto Feed Screw shaft.If Cutting Blade is not fitted
» properly in place. meat will not grind.

Place Cutting Plate next to Cutting Blade, fitting lips in the slots.

tab

HOW TO USE

m Mincing Meat |

IE‘ Screw Grinder Cap into place until tight. Do not overtighten.

Locate Motor Housing on a firm surface. It is important that the air
passage at the bottom and the back of Motor Housing should be kept
freeand not obstructed.
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HOW TO USE

u Mincing Meat

U

Make sure Switch is set at "OFF". Plug-into power outlet. Switch on.

E Cut all foods into pieces which fit easily into Hopper Opening. Feed
foods into Hopper Plate of Grinder Head.
Most foods will feed automatically into Grinder. Use Food Pusher.

After use, switch "OFF" Disconnect power from power outlet.
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HOW TO USE

E Making Kubbe

Assemble Grinder Head into Motor Housing first by reffering-—instructions on page 2.

AV

U

Place Kubbe Attachment A and B onto Feed Screw shaft together ,
fitting lips in the slots.

Screw Grinder Cap into place until tight.
Do not overtighten.

Prepare the Kubbe ingredients for outer cover.
(Refer to "How To MAKE KUBBE")
Make sure Switch is set at "OFF". Plug-into power outlet. Switch on.

Feed foods into Hopper Plate of Grinder Head.
Use Food Pusher.
After use, switch "OFF". Disconnect power from power outlet.
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HOW TO MAKE KUBBE

Ingredlents

m Stuffing

1'/2 tablespoons olive oil
1'/> tablespoons flour
1'/2 tablespoons onion (cut fine)

114 ¢ mutton (ground once or twice
with meat grinder)

/s teaspoon all spice

/> teaspoon salt

150 g - 200 g flour

450 g lean meet (ground three times
with meat grinder)

1 teaspoon all spice

1 nutmeg

a pinch red powdered pepper

dash pepper

Method

Mince meat once or twice.

Fry onion until brown, add minced meat,
all spice, salt and flour.

Mince meat three times.

Mix all ingredients together in a bowl. More
meat and less flour for outer cover creates
better consistencv and taste. Grind three
times.

Remove cutting plate and cutting blade, fit
kubbe attachment and take out cylindrical
food. Use food pusher to feed tood from
hopper plate into grinder head.

Form kubbe as illustrated, and deep fry.

> @ e &

Outer cover Fried stuffing




HOW TO CLEAN AND CARE

Disconnect power cord from power outlet. Grinder Cap has pins for
easy unscrewing.

If it is difficult to unscrew, use a screwdriver.

/| Remove Cutting Plate or Kubbe Attachments.
Ifitis difficult to remove, inserta screwdriver under the lip and lift up.

Grinder Head and its parts must be washed only in warm soapy
water after use.

DO NOT WASH OR IMMERSE MOTOR HOUSING IN WATER,but
only wipe it with a damp cloth.

A bleaching solution containing chlorine will discolor aluminum surfaces.
Do not grind ginger and other materials with hard fiber qualities.

A little salad oil on Cutters after washing and drying will keep them
lubricated.

Caution

DO NOT USE thinners and benzines when cleaning Motor Housing.
Otherwise it will be cracked or change in color.
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