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Thank you for using the Multifunctional Juicer / Blender.

It has the functions of Juicing, dry mill and meat mixing. It is a good helper

of modern family kitchen. In order to operate it properly and use its best function,
please carefully read the Instruction Manual before using.

Main technical parameter
Model: PJM 280

Rated voltage: AC220VAC240V
Rated frequency: SOHz60Hz

Rated motor power: 280W

Assembling methods of juicer

1. Put the main body A on a flat table.

2. Put the groove B on the main body ( the clip of the groove should vs properly with
the clip of the main body ), spin it by counter-clock wise until it is locked.

3. Insert filter net C on the driver.

4. Put the transparent lid D on the groove B, then press the button, make them locked
properly.

5. Put the transparent cup with a filter piece on the juice exit, the other cup on the
residue exit.

Using methods of Juicer

1. Assembling the juicer components correctly as assembling methods.

2. Put the juicer on the flat and dry table when using.

3. Peeled off and pitted the fruit, cut to 23 cm/pcs.

4. Let the juicer running 5 seconds without nothing inside, put the prepared fruit from
the adding material mouth and push down them with pusher .

5. Please clear out the residue after processing a period of time. Cut off the power
sources at first, let the motor stop, pour out the residue and put back the container is
ok.

6. After finishing, please remove the components and clear out them.

ATTENTION

1. Please turn on the switch before put food inside. Don't use soft fruit because it is not
well separated liquid and residue from it.

2. When juice sugarcane, cut them to proper size, rotate and press down at the same
time when process, then can juice it ok.

3. After finishing, clear all the components and assembling them correctly and let it
running to dehydrate.

4. Don't clear main body with water or dip it into water to clear, it only can be clear
with wet cloth.

5. Don't let children to operate this machine.



Assembling method of dry mill cup

1. Put the main body A on the flat table.

2. Then put the dry mill cup E on the main body, spin it by counter-clock wise (the clip
should lock properly), make the block on the dry mill cup locked with the block on
the main body.

Using methods of dry mill cup

1. Assembling the dry mill cup as the method state above.

2. Put food into the dry mill cup, cover the dry mill lid and spin it by counter-clock
wise till tightly.

3. Press the dry mill switch.

Assembling method of stir cup

1. Put the main body A on the flat table.

2. Then put the stirring cup F on the main body, spin it by counter-clock wise (the clip
should lock properly), make the block on the stir cup locked with the block on the
main body.

Using methods of stir cup

1. Assembling the stir cup as the method state above.

2. Cut food into pieces and put into stir cup, cover the lid.
3. One hand press stir cup the other press the stir switch.

Assembling method of meat mincing cup

1. Put the main body A on the flat table.

2. Then put the meat mincing cup G on the main body, spin it by counter-clock wise
(the clip should lock properly), make the block on the meat mincing cup locked with
the block on the main body.

Using methods of meat mincing cup

1. Assembling the meat mincing cup as the method state above.

2. Take out skin and bone in the meat and cut to 2-3 cm/pcs.

3. Food capacities not allow over 200g and add some edible oil.

4. One hand press meat mincing cup the other press the stir switch



Attentions

I.
2.

3.

Overloading is not allowed, it is prohibited to run without nothing inside the cup.

If the motor doesn't work when the switch is startup, cut off the power sources and
check it, solve the problem before use.

The dry mill cup only use for the dry food mill to powder, any liquid is not allowed.
It is better the processing capacity is 1/3--2/3 of the cup capacity.

. It must add water or edible oil when using fruit cup and meat mixing cup. Solid

weight don't over 200g, total capacity not more than 1000ml, the liquid temperature
not exceed 60 C.

. It is strictly prohibited to open the lid when the machine is running, or accident

would happen.

. Open the transparent lid first and then the groove when clear residue
. The machine has a safety chain device, it doesn't work if the whole machine not

assembling properly.

. Don't let children to operate the machine.
. There is a device against super-high temperature, when the temperature is too high,

it cuts off the power supply automatically, and will run again automatically when the
motor is cooled ( it takes about 15 minutes ). It prevents to burnout of the motor.

Cleaning methods and maintenance

. Please pull out the plug when clear components or clear main body with wet cloth in

case accident happens.

. Except the main body and dry mill cup, all other components can be wash with water

and dry with cloth.

. Don't let any process residue in the juicing filter net, to assure balance when machine

is working.

. When clear stir cup, pour proper capacity warm water and some detergent, cover the

lid, press the stir switch let it running 10 seconds, or dip it into water use the brush
to clear.

. Please put it in a dry and ventilate place without using for a long-time.



Wir gratulieren Thnen zum Erwerb dieses Multifunktions-Entsafters / Mixers.

Um das beste Ergebnis beim Gebrauch zu erzielen und das Gerit sicher zu verwenden,
lesen Sie bitte diese Gebrauchsanweisung vor Gebrauch sorgfaltig durch.

Bitte bewahren Sie die Bedienungsanleitung gut auf.

Technische Daten

Model: PJM 280

Spannungsversorgung: AC220V AC240V, 50Hz 60Hz
Power: 280W

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sich die folgenden Sicherheitshinweise und die Gebrauchsanweisung vor
Gebrauch sorgfiltig durch!

Fir den Gebrauch des elektrischen Gerites, finden Sie hier die wesentlichen
Sicherheitshinweise, welche Sie unbedingt befolgen sollten:

o Sorgfaltige Aufsicht ist erforderlich, wenn das Gerit in der Néhe von Kindern
betrieben wird. Sorgen Sie bitte dafiir, dass Kinder keinen Zugriff auf das Gerit haben.

e Benutzen Sie das Gerét ausschlieBlich auf einem trockenen und ebenen Untergrund.
Stellen Sie das Gerét nicht in die Ndhe eines heilen Gas- oder elektrischen Brenners
oder in einen geheizten Ofen.

e Bitte benutzen Sie dieses Gerét nicht im Freien. Halten Sie es von Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen) und
scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét nicht mit feuchten Hénden. Bei feucht
oder nass gewordenem Gerét sofort den Netzstecker ziehen. Nicht ins Wasser greifen.

¢ Behandeln Sie das Gerit vorsichtig, wenn es beispielsweise heruntergefallen ist oder
ghnlich beschadigt wurde, es konnte zu einer Fehlfunktion kommen.

o Sorgen Sie dafiir, dass das Kabel nicht iiber die Kante eines Tisches o. &. hdngt, nicht
mit heilen Oberflidchen in Berlihrung kommt oder verknotet ist.

e Tauchen Sie weder das Kabel noch den Motor, den Stecker oder das ganze Gerét in
Wasser oder andere Fliissigkeiten. Dies konnte zu einem elektrischen Schlag fiihren.

e Nehmen Sie bitte kein Gerét in Betrieb, welches ein beschiddigtes Kabel oder einen
beschédigten Stecker hat, eine Fehlfunktion hatte oder in irgendeiner Art und Weise
beschédigt ist. Geben Sie ein solches Gerdt an unseren Kundendienst oder einer
dhnlich qualifizierten Person zur Uberpriifung.

o Schalten Sie das Gerit nach Gebrauch aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel) wenn Sie das Gerét nicht benutzen.
Vergewissern Sie sich, dass das Gerdt nur an einer fachminnisch installierten
Schutzsteckdose angeschlossen ist. Verwenden Sie keine Verldngerungen oder
Mehrfach-Steckdosen und verwenden Sie bitte die Steckdose, an der das Gerét
angeschlossen ist, nicht gleichzeitig mit anderen Gerdten oder schlieBen das Gerét an
deren Stromkreislauf an. Eine Stromkreisiiberlastung konnte auftreten.



e Wenn die Steckdose lose ist, kann sie liberhitzen. Sollte dies passieren, konsultieren
Sie bitte unbedingt einen autorisierten Fachmann.

e Der Gebrauch von Zubehor, welches nicht durch den Gerétehersteller empfohlen wird,
kann Feuer auslosen, einen elektrischen Schlag verursachen oder zu Verletzungen
von Personen fiihren.

e Bauen Sie alle Teile ordnungsgeméll und vollstindig zusammen, bevor Sie die
Maschine verwenden.

o Stecken Sie weder Ihre Héande noch andere Objekte in die fiir das Obst und Gemiise
vorgesehene Offnung wihrend Sie mit dem Gerit arbeiten.

o Bitte beriihren Sie nicht den Saftring, es besteht Verletzungsgefahr.

e Verwenden Sie zur Reinigung der Maschine bitte keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel. Dies konnte eine schlechte Auswirkung auf die Oberfldche der
Maschine haben.

e Es ist verboten den Entsafter ohne Inhalt zu betreiben oder zu iiberladen.

e Falls der Motor nach dem Einschalten nicht funktioniert, trennen Sie die
Stromverbindung und {iberpriifen diese.

e Die Trockenmiihle ist nur fiir trockene Lebensmittel geeignet. Fliissigkeiten sind nicht
erlaubt. Das beste Ergebnis erhdlt man bei einer Befiillung von 1/3 bis 2/3 des
Behilters.

e Bei der Benutzung des Entsafters sowie des Fleischwolfes, sollte Wasser oder Ol
hinzugefiigt werden. Hochstes Maximalgewicht: 200g, Hochstfiillmenge: 1000ml, die
Fliissigkeitstemperatur sollte 60°C nicht {iberschreiten.

o Es ist strengstens verboten die Abdeckung wéhrend der Benutzung zu 6ffnen.

e Zur Reinigung des Uberresteausgangs 6ffnen Sie zuerst die transparente Abdeckung
und dann die Einkerbung.

o Der Entsafter funktioniert nur, wenn alle Teile korrekt zusammengesetzt wurden.

o Lassen Sie das Gerét nicht von Kindern bedienen.

e Warnhinweis fiir hohe Temperaturen: Falls die Temperatur zu hoch werden sollte,
wird die Stromzufuhr automatisch unterbrochen und erst nach Abkiihlen des Motors
neu gestartet (kann bis zu 15 Minuten dauern). Dies verhindert einen Motorbrand.

Vor dem ersten Gebrauch:

1. Bitte entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch die Verpackung und das spezielle Papier
auf dem Saftring.

2. Wenn beim ersten normalen Gebrauch des Gerétes, Rauch oder ein merkwiirdiger
Geruch vom Motorgehduse entsteht, ist dies kein Anlass zur Besorgnis.



Zusammensetzung des Entsafters

1. Stellen Sie das Hauptgehiuse A auf eine ebene Arbeitsplatte.

2. Setzen Sie die Einkerbung B auf das Hauptgehduse (der Clip der Einkerbung sollte
genau auf den Clip des Hauptgehéuses passen) und drehen Sie es im Uhrzeigersinn
bis es verriegelt ist.

3. Setzen Sie den Filtereinsatz C auf das Gerit.

4. Die transparente Klappe D auf die Einkerbung B setzen, dann den Knopf driicken,
der dieses exakt verriegelt.

5. Setzen Sie den transparenten Ring mit einem Filterstiick auf den Saftausgang, den
anderen Ring auf den Uberresteausgang.

Verwendung Entsafter

1. Entsafterteile korrekt entsprechend der Anleitung zusammensetzen.

2. Stellen Sie den Entsafter wihrend der Benutzung auf eine ebene und trockene Fléche.

3. Schilen und Entkernen Sie die Friichte, schneiden Sie sie in 2-3cm Stiicke.

4. Lassen Sie den Entsafter 5 Sekunden ohne Inhalte laufen. Dann fiillen Sie die
vorbereiteten Friichte in den Einfiillschacht und driicken sie mit dem Stopfer nach.

5. Nach mehrmaliger Benutzung bitte die Uberreste entfernen:

a. Trennen Sie zuerst die Stromverbindung (ziehen Sie dazu den Stecker, immer am
Stecker, nie am Kabel, aus der Steckdose).

b. Warten Sie bis der Motor stoppt.

c. Entfernen Sie jetzt die Uberreste aus und setzen den Container wieder ein.

6. Nach Beenden des Vorganges, entfernen Sie bitte die Bestandteile des Entsafters,
leeren Sie den Uberrestebehélter aus und entfernen Sie ggf. sonstige Uberreste aus
dem Gerit.

Vorsicht

e Vor dem Einfiillen der Friichte bitte Entsafter einschalten. Keine faulen Friichte
verwenden, da sonst die Fliissigkeit und die Uberreste nicht korrekt getrennt werden
konnen.

e Falls die Friichte zu grof} oder hart sind, in angemessene Stiicke schneiden, drehen
und wéhrend des Entsaftens runterdriicken.

e Nach Beenden des Vorganges, sdubern sie alle Teile und setzen Sie sie wieder korrekt
zusammen. Danach bitte zum Trocknen kurz laufen lassen.

e Das Hauptgehiuse nie mit Wasser sdubern oder in Wasser tauchen. Es sollte nur mit
einem feuchten Tuch gesdubert werden.

o Der Entsafter darf nicht von Kindern bedient werden.

e Wenn das Geriit liuft, ist es verboten die Hiinde oder andere Objekte in die fiir
das Obst und Gemiise vorgesehene Offnung zu stecken.

Zusammensetzung der Trockenmiihle

1. Stellen Sie das Hauptgehéuse A auf eine ebene Arbeitsplatte.

2. Setzen Sie die Trockenmiihle E auf das Hauptgehéuse, drehen es im Uhrzeigersinn
(der Clip sollte genau passen), verriegeln Sie die Trockenmiihle mit dem
Hauptgehiuse.



Verwendung der Trockenmiihle

1. Setzen Sie die Trockenmiihle wie in der Anleitung beschrieben zusammen.

2. Fiillen Sie entsprechende Lebensmittel in die Trockenmiihle, schlieBen Sie den
Deckel und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis er festsitzt.

3. Driicken Sie den Knopf fiir die Trockenmiihle.

Zusammensetzung des Riihrbehalters

1. Stellen Sie das Hauptgehduse A auf eine ebene Arbeitsplatte.

2. Setzen Sie den Riihrbehilter auf das Hauptgehiuse, drehen es im Uhrzeigersinn (der
Clip sollte genau passen) und verriegeln Sie den Riithrbehélter mit dem Hauptgehéuse.

Verwendung des Riihrbehalters

1. Setzen Sie den Riihrbehilter wie in der Anleitung beschrieben zusammen.

2. Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine Stiicke und fiillen Sie sie in den
Riihrbehilter. Deckel schlieBen.

3. Halten Sie mit einer Hand den Riihrbehélter fest und betétigen mit der anderen Hand
den Schalter.

Zusammensetzung des Fleischwolfs

1. Stellen Sie das Hauptgehiduse A auf eine ebene Arbeitsplatte.

2. Setzen Sie den Fleischwolf G auf das Hauptgehéuse, drehen es im Uhrzeigersinn (der
Clip sollte genau passen), verriegeln Sie den Fleischwolf mit dem Hauptgeh&use.

Verwendung des Fleischwolfes

1. Setzen Sie den Fleischwolf wie in der Anleitung beschrieben zusammen.

2. Entfernen Sie Haut und Knochen des Fleisches und schneiden es in 2-3 cm Stiicke.

3. Nicht mehr als 200g einfiillen und ein wenig Ol hinzugeben.

4. Halten Sie mit der einen Hand den Aufsatz des Fleischwolfes fest und betitigen Sie
mit der anderen Hand den Schalter.

Reinigung und Aufbewahrung

Vor der Reinigung immer den Stecker zichen. Das Hauptgehduse mit einem feuchten

Tuch reinigen.

o Auler dem Hauptgehduse und der Trockenmiihle konnen alle anderen Teile mit
Wasser und einem trockenen Tuch gesdubert werden.

o Lassen Sie keine Riickstdnde in dem Entsafterfilter.

o Zur Reinigung des Riihrbehélters warmes Wasser und ein wenig Reinigungsmittel
einfiillen. Deckel schlieBen, den Schalter driicken und 10 Sekunden laufen lassen.
Oder: Reinigung unter flieBendem Wasser mit einer Biirste.

¢ Bei Nichtbenutzung an einen trockenen und beliifteten Platz stellen.
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