


DEUTSCH

| Sicherheitshinweise

e Bereiten Sie in diesem Reiskocher keine Nahrung zu, die zur Blockierung des
Dampfentlifters fuhrt: Blattrige Nahrung (z.B. Chinakohl, Tang) oder
kornahnliche Nahrung wie Maisgriel sind fur die Zubereitung in diesem Gerat
nicht geeignet und kdnnen dieses beschéadigen bzw. zu Unfallen flhren.

e Die Funktionen verfeinertes Kochen und Schnelles Kochen kénnen nur fur die
Zubereitung von Reis verwendet werden. Gebrauchen Sie diese Funktionen
niemals um Porridge oder Suppe zuzubereiten bzw. um Nahrung
anzuschmoren, da dies das Gerat beschadigen bzw. zu Unfallen fiihren
kénnte.

o Offnen Sie die Abdeckung des Geréates niemals wahrend des Kochvorgangs,
um Unfélle zu vermeiden. Falls das Offnen erforderlich sein sollte, driicken
Sie zunachst die Warmhalte/Aus-Taste und 6ffnen Sie die Abdeckung erst,
wenn der Druck entwichen ist.

e Bitte reinigen Sie nach jedem Gebrauch die bewegliche Abdeckung, damit der
Dampfentlufter nicht blockiert. Eine Blockierung des Entliifters kann zu einer
Beschadigung des Reiskochers oder zu Unféllen fuhren.

e Wahrend des Kochvorgangs sollten Sie Ihre Hande und lhr Gesicht nicht in
N&ahe der Dampfaustrittsdise halten, um Verbrihungen zu vermeiden.

e Bitte stellen Sie sicher, dass die Netzspannung des Gerates mit der
Netzspannung Ihrer Steckdose korrespondiert, ansonsten besteht
Feuergefahr.

e Wahrend des Kochvorgangs sollte die Dampfaustrittsdiise nicht mit einem
Tuch verdeckt werden, da ansonsten das Gerat beschadigt wird und es zu
Unfallen kommen kann.

e Reparaturen durfen nur von autorisiertem Fachpersonal vorgenommen
werden, um Unfélle, elektrischen Schock, Verletzungen und Feuer zu
vermeiden.

e Feuer und elektrischer Schock kénnen verursacht werden, wenn Sie nicht
220V AC benutzen. Verwenden Sie auch niemals ein beschadigtes
Elektrokabel.

e Um Feuergefahr und elektrischen Schock zu vermeiden, nehmen Sie bitte
keine Veranderungen am Stromkabel vor, knicken Sie es nicht stark, legen
Sie es nicht auf heiRe Unterlagen und platzieren Sie es frei, ohne schwere
Auflage.

Entfernen Sie regelméRig Staub vom Stecker, um Feuer zu vermeiden.
Der Stecker muss korrekt in die Steckdose platziert werden, um Feuer,
elektrischen Schock oder Kurzschluss zu vermeiden.

e Wenn das Kabel beschadigt wird oder die Steckdose feucht wird, verwenden
Sie das Gerat nicht, um Feuer, elektrischen Schock oder Kurzschluss zu
vermeiden.



¢ Nehmen Sie den Stecker niemals mit feuchten Handen aus der Steckdose,
um elektrischen Schock und Verletzungen zu vermeiden.

e BeiInbetriebnahme des Reiskochern, bewegen oder Schitteln Sie das Gerét
nicht.

e Lassen Sie kein Kind ohne Aufsicht das Gerat betreiben. Stellen Sie es aul3er
Reichweite von Babies, um elektrischen Schock, Verbriihungen und andere
gefahrliche Unfalle zu vermeiden.

e Tauchen Sie den Reiskocher niemals in Wasser.

e Stecken Sie niemals einen Pin, einen Draht oder einen anderen Gegenstand
in die Ansaugoffnung und in den Dampfentliifter am Boden des Geréates, um
elektrischen Schock zu vermeiden.

e Das beschadigte Stromkabel kann mit einem speziellen flexiblen Kabel oder
einer Spezialkomponente ersetzt werden, welche beim Hersteller oder beim
autorisierten Fachhandel erhaltlich ist.

o Die Meeresspiegelhthe fir den Normalbetrieb des Gerats ist innerhalb O-
2000 m.

| Vorsicht

e Derinnere Topf des Reiskochers muss an die aul3ere Hulle angepasst sein,
um Uberhitze zu vermeiden.

e Lassen Sie den inneren Topf nicht fallen, damit er nicht deformiert und damit
funktionsuntiichtig wird.

e Wirken Sie auf den inneren Topf nicht mit harten Gegenstanden ein, um eine
Deformation zu vermeiden.

e Berlhren Sie den inneren Topf nicht wahrend des Kochvorgangs oder direkt
nach Inbetriebnahme, um Verbrennung durch zu hohe Temperaturen zu
vermeiden.

e Bevor der Reiskocher in Betrieb genommen wird, sollten Sie Wasser aus den
inneren Offnungen wegwischen, um Betriebsfehler zu vermeiden.

e Bevor der Reiskocher in Betrieb genommen wird, sollten Sie Wassertropfen
und Reiskorner zwischen dem inneren Topf und der Heizplatte entfernen, um
Uberhitze und Kurzschluss zu vermeiden.
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Kontroll Display

|Produktbeschreibung

Modell Nennspan Nennleistung | Reismenge | Heiz- LxHxB | Gewicht
nung (Tasse) Modell (mm) (kg)
Drei- 400 x
RCL 1590 220-240V dimensio- 300 x
D 50-60 Hz 900 10 nales 265 6.5
Erhitzen




| Zubereitung

1. Wiegen Sie die gewiinschte Menge
des Reises. (Ein Messbecher entspricht
in etwa 150 Q);

. Reinigen Sie den Reis in einem anderen
Behalter.
o Es ist von Vorteil, den Reis nicht

direkt im inneren Topf des Reiskochers zu
waschen, damit ein
Oberflachenverschleild des inneren
Topfes vermieden wird.

2. Wischen Sie die au3ere Oberflache des
inneren Topfes mit einem trockenen Tuch

aus, dann platzieren Sie ihn in den elektrischen
Reiskocher. Dricken Sie den Deckel des Reis-
kochers herunter, bis er einrastet und ein
klickendes Gerdusch zu horen ist.

. Erhitzen Sie niemals den inneren Topf auf
anderen Ofen, um ein Deformieren durch

zu hohe Temperaturen zu vermeiden. Es ist

nicht erlaubt andere Behalter, als den inneren

Topf des Reiskochers in die elektrische Heizwanne
zu platzieren.

. Wenn Sie Nahrung dampfgaren mdchten, geben
Sie bitte nur die bendtigte Wassermenge hinzu,
um ein Uberkochen zu vermeiden.

3. Stellen Sie sicher, dass das AuRere des
inneren Topfes Trocken ist, bevor Sie
diesen in den elektrischen Reiskocher
platzieren. Drehen Sie den inneren Topf
vorsichtig um sicher-zustellen, dass
dieser vollen Kontakt mit der Heizplatte
hat.




4. Nach Einschalten des Gerates, warten Sie
Bitte einen Augenbick.
StandardméaRig wird ,refined cooking” (verfeinertes
Kochen) gestartet mit dem Pfeil auf dem Display,
welcher die entsprechende Funktion anzeigt.
Die ,Start“-Anzeige blinkt auf.

5. Driicken Sie ,Start* oder ,refined cooking*, - — -
(verfeinertes Kochen) um den Kochvorgang zu Driicken Sie“Start” oder
starten.

Sie Sie eine Schiissel mit Reis flllen, verwenden
Sie

Bitte fiir das Auffullen den beigefugten Lo6ffel, ein
Metalll6ffel kdnnte die Oberflache des inneren
Topfes beschadigen.

| Zuriicknahme oder Ersetzen der gewahlten Funktionen

Zuricknahme

Wenn Sie eine falsche Funktion gestartet haben, kdnnen Sie diese annullieren und
zum Standby-Modus zurtickkehren, indem Sie die ,Warmhalte/Aus“-Taste driicken.
Diese Taste kann entweder fir den Warmhaltevorgang oder fur das Abschalten des
Gerates genutzt werden. Wenn der Schalter in den Standby-Modus gedrtickt wird, wie
auf der Zeichnung angezeigt, startet der Warmhalte-Vorgang, auf dem Display
erscheint die ,0“. In diesem Moment ertont ein Ton und die Anzeige auf dem Schalter
leuchtet auf. Wenn der Schalter in den ,Nicht-Standby-Modus gedriickt ist, annullieren
Sie die nicht korrekte Ausfiihrung oder die nicht korrekte Einstellung. Nachdem ein
Signal ertont, kehren Sie zum Standby-Modus zuriick, wie angezeigt.



| Ersetzen einer ausgewéahlten Funktion

Falls Sie versehentlich eine nicht korrekte Funktion gestartet haben, kdnnen Sie diese
Auswabhl durch folgende Schritte riickgdngig machen.

1. Dricken Sie die ,Warmhalte/Aus“-Taste, um den aktuellen Vorgang zu stoppen.

2. Wahlen Sie die gewlnschte Funktion aus.

3. Durch Driicken der ,Start“-Taste bestétigen Sie die Auswahl und starten den
gewiinschten Vorgang.

4. Falls Sie ,Verfeinertes Kochen" oder ,Superschnelles Kochen" driicken, muss die
Starttaste nicht mehr betatigt werden.

5.  Wenn Sie vergessen haben einen Vorgang einzustellen, ertént nach einiger Zeit
ein Signal. Sie kdnnen ebenfalls die Einstellung durch das Driicken der
~Warmhalte/Aus-Taste" betatigen.

Einen wohlschmeckenden Reis durch Hochdruck zubereiten

Uber Hochdruck

Zahlreichen Untersuchungen und Tests zufolge, kann mit der Zubereitung des Reises
durch Hochdruck ein optimales Ergebnis mit Hinblick auf Brillanz, Beschaffenheit,
SuRe, Wohlgeruch und Optik erzielt werden, wenn der Reis unter dem
atmospharischen Druck von 1.3 zubereitet wird. Das Gerat wurde mit Hinblick auf
umfassender Berilicksichtigung von Sicherheit und Kochergebnis designt. So erreicht
es 1.3 atmospharischen Druck beim Kochvorgang, kann aber durch Nutzung anderer
Funktionen ebenso unter Normaldruck arbeiten.

Tipps:

e Dieses Produkt ist ein Gerat, das mit Hochdruck betrieben wird. Wenn alle
Dampfdisen durch eine nicht korrekte Nutzung blockiert sind, wird ein
Mechanismus ausgeldst, der den Druck vermindert, damit die Sicherheit
gewabhrleistet wird. Ein Nachlass des Dampfdrucks wird durch das Entweichen
des Dampfes durch den Dampfentliifter nach dem Kochvorgang erreicht,
wahrend bei Uberdruck der Dampf von allen Seiten des oberen Deckels und des
inneren Topfes wahrend des Kochvorganges entweicht. Dies ist eine
Schutzvorrichtung unter normalen Bedingungen.

e Nach dem Nachlass des Dampfdrucks nehmen Sie bitte den Stecker aus der
Steckdose. Offnen Sie den Deckel bzw. beriihren Sie den Kochkoérper des Gerats
nicht, damit Sie sich nicht verbrennen. Nachdem das Gerat abgekiihlt ist, kbnnen
Sie den Deckel 6ffnen, um das Gerat zu reinigen.

. Wenn das Gerat Druck erzeugt, verandert sich das Drucksymbol am

dynamischen Druck-Display. Offnen Sie in diesem Moment den Deckel des Gerates

nicht gewaltsam, um geféahrliche Unfélle zu vermeiden. Wenn das Drucksymbol sich
nach dem Kochvorgang nicht mehr andert, knnen Sie den Deckel 6ffnen.
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Funktionen, fir die Sie Hochdruck Funktionen ohne Hochdruck:

bendtigen: verfeinertes Kochen (Standard, Porridge/ Suppe, dampfgaren,
leicht weich, leicht kernig), Schnellkoch- wieder erwdrmen; Kuchen, Reini-
vorgang, gemischt, wenig Reis). Das gung, krosser Reis. Das Drucksym-
Drucksymbol erscheint auf dem Display bol erscheint nicht auf dem Display

=200 200

| Verfeinertes Kochen /Schnelles Kochen

Verfeinertes Kochen

Schalten Sie das Geréat ein und wahlen Sie einen
Modus, indem Sie die ,Mode“-Taste be-

tatigen.

Normal leicht weich —— leicht hart ——»

l

A

Driicken Sie ,Start* oder ,verfeinertes Kochen*,
um den Kochvorgang zu starten.



| Schnelles Kochen

Dricken Sie ,,Schnelles Kochen®, um den Kochvorgang
zu starten.

Knuspriger Reis

Nach Einschalten des Gerates driicken Sie ,Menu*,
um die ,Knuspriger Reis-Funktion* auszuwahlen.
Driicken Sie danach Start, um den Kochvorgang zu
starten.

Driicken Sie die ,Start“-Taste, um den Kochvorgang
zu starten.

Gemischt / Kleine Menge Reis

Nach Einschalten des Geréates driicken Sie ,Menu*,
um die ,Knuspriger Reis-Funktion* auszuwahlen.
Driicken Sie danach Start, um den Kochvorgang zu
starten.

Tabelle Kochzeiten
Menii Zeit
Gemischt 70-80 Minuten
Kleine Menge Reis 20-40 Minuten

Dricken Sie die ,Start“-Taste um den Kochvorgang
zu starten.
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| Porridge / Suppe

1. Vorbereitung

Tabelle fur Porridge Wassermenge

Reismenge (Tasse) Wassermenge Wassermenge: 4/5 des
inneren Topfes
entsprech.

1/4 1/4

s Y Ya
Ya Ya Ya
1 1
1% 11/2

2. Nach dem Einschalten driicken Sie
bitte die ,Menu Selection“-Taste
um die Porridge/Suppe-Funktion

auszuwahlen.

Fir das Einstellen der Kochzeit fir
~Porridge/Suppe*“,stellen Sie die
entsprechende Zeit ein, indem Sie den
Schritten 3 und 4 folgen. Driicken Sie
.Start um die Funktionsauswahl zu

starten.

3. Dricken Sie ,,Cooking Time" um die
Kochzeit zu bestimmen. Die Kochzeit
umfasst die Zeit vom Anfang des
Kochvorgangs bis zum Ende. Wenn

Sie diese Funktion nicht starten méch-
ten, driicken Sie einfach ,Start",

dann wird die Standardkochzeit von einer
Stunde automatisch eingestellt.
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4. Bestimmen Sie die Kochzeit durch ,Hour* und ,Minute®.
DieEinstellungsmaoglichkeit der
Kochzeit liegt im Bereich Porridge/Suppe
1-4 stunden
Bei Betatigung der Stundentaste wird
jedes Mal eine Stunde mehr eingestellt.
Das Einstellungsintervall bei der
Minutentaste
liegt bei 10 Minuten.
Wenn die Kochzeit ohne die Schritte 3 und 4 eingestellt wird, betragt die
Minimum-Standard-Kochzeit 1 Stunde.

Bitte beachten!

1. Der innere Topf wurde nicht mit einer Wasserstandanzeige speziell fur
Suppenzubereitung ausgestattet. Daher beachten Sie bitte, wenn Sie Suppe
zubereiten, dass Sie zwar die entsprechend gewlinschte Menge Wasser
hinzugeben, aber nie die Maximalwasserstandanzeige fiir Reis Porridge und
Porridge tUiberschreiten. Bereiten Sie nie Nahrung in diesem Gerét zu, die die
Entliftungsoffnung blockieren kénnte, so wie Meersalate, chinesischen Kohl,
Seetang, Maismehl und Getreidegries, weil die Zubereitung dieser
Nahrungsmittel im Reiskocher das Gerét beschadigen bzw. zu Unfallen
fuhren kénnten.

2. Die Kochzeit kann entsprechend Porridge /

Suppe oder anderweitig beliebig eingestellt
werden.

3. Nach Beendigung des Kochvorgangs
.Porridge / Suppe*, vermischen Sie die
Nahrung mit einem Reisloffel.

| Aufwarm Funktion

1. Geben Sie kalten Reis in den inneren Topf
und lésen
Sie ihn.

2. Nachdem das Gerat angeschlossen wurde,

driicken Sie die ,Menu“-Taste, um die
.Re-Heating" (Aufwarm)-Funktion zu starten.
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3.

Driicken Sie ,Start* um die Aufwarmfunktion
Zu starten, die aktuelle Zeit erscheint auf
dem Display.

Nach Beendigung des Aufwarmvorgangs,
wechselt

das Gerat in den Warmhaltemodus.

Es ist empfehlenswert, vor dem Aufwarmvorgang
ein wenig Wasser Uiber den kalten Reis zu geben,
damit er nicht zu trocken wird.

Loésen Sie den Reis, damit der Aufwarmvorgang
optimal durchgefuhrt wird.

| Reinigung

1.

Fullen Sie Wasser bis zur Halfte des Maximal-
standanzeige in den inneren Topf.

Dricken Sie ,Menu“, um die Sduberungs-
Funktion auszuwéahlen.

Driicken Sie Start, um den Reinigungsvorgang
zu starten.
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| Dampf

1. Messen Sie die gewiinschte Menge an Reis.
Dampfwasser kann je nach der Nahrungsmenge,
die Sie zubereiten mdchten, dosiert werden.
Uberschreiten Sie jedoch niemals die Maximalstandanzeige der Reisskala.

2. Nach Einschalten des Gerates, driicken Sie ,Menu*, um die Dampffunktion
auszuwahlen.

3. Dricken Sie ,Cooking Time" (Kochzeit),
um
die gewlinschte Kochzeit einzustellen

4. Stellen Sie die Kochzeit durch ,Hour and
Minute* (Stunde und Minuten) ein. Die
Kochzeit kann durch Intervalle von
jeweils 10 Minuten eingestellt werden.
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5. Dricken Sie ,Start”, damit der Arbeitsvorgang
gestartet wird.

| Kuchen

1. Vorbereitung der Zutaten

Zucker Mehl Eier Pflanzenél
Kleine Menge 100 g 1209 3 30g
Grol3e Menge 180 g 200g 5 50g

Geben Sie nicht zu groBe Mengen in den Reiskocher, um ein optimales
Ergebnis zu gewahrleisten.

2. Verruhren von Zucker und Eiern.
Geben Sie den abgewogenen Zucker in einen

Behalter und geben Sie die Eier hinzu. Verriihren &
Sie diese, bis Blasen aufsteigen. Sollte die gﬁ?
Temperatur der Eier zu niedrig sein, erhitzen Sie
den Behélter mit 40 ° C warmem Wasser. In
diesem Falle, wird der Kuchen weich und
elastisch.
Jedoch sollte die Temperatur nicht zu hoch sein,
um ein vorzeitiges Stocken der Eier zu
vermeiden.
3. Filgen Sie Mehl hinzu und verriihren Sie
dieses gut, bis eine glatte Masse ohne
Klimpchen entsteht. )
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4. Geben Sie nun Butter oder Margarine hinzu und verriihren diese gut. Wenn
die Zutaten nicht lange genug gemixt werden, kann der Kuchen grof3e Blasen
enthalten und der Ge-schmack kann beeintréchtigt werden.

Geben Sie den frisch zubereiteten Teig in Den elektrischen Reiskocher. Falls
gewinscht, kbnnen Sie noch Kondensmilch je nach lThrem Geschmack
hinzufugen.

| Gebrauch der Kuchenfunktion

1. Olen Sie den inneren Topf ein, damit der Kuchen nicht
kleben bleibt und das Herauslésen der fertigen Kuchen-
masse erleichtert wird. Geben Sie den vorbereiteten
Kuchenteig in den Reiskocher.

2. Drucken Sie ,Menu“, um die Kuchenfunktion auszu-
Waéhlen.

3. Drucken Sie ,Start“. Der Backvorgang beginnt.

| Beenden des Kochvorgangs

Wenn der Kochvorgang beendet wird , startet das verfeinerte Kochen automatisch
(Standard, leicht kdchelnd, starker kochend). Die Funktion Reiskochen, geht
automatisch in die Eintopffunktion tGber. Das Display zeigt den Countdown des Koch-
endes an.

Damit das Kochergebnis noch delikater wird, wird die Eintopffunktion gestartet, wenn
der Kochvorgang beendet wird.

Vorsicht!

Wenn das Icon mm = vmg wahrend die Eintopffunktion arbeitet, aufleuchtet, wird damit
angezeigt, dass Dampfdruck im Gerat verblieben ist. Ein Offnen des Deckels ist das
nicht moglich. Bitte 6ffnen Sie niemals den Deckel gewaltsam, damit Ihre Sicherheit
gewabhrleistet ist. Wenn die Eintopffunktion beendet ist, wird der Druck automatisch
nachlassen und das Icon ‘\= ' wird nicht mehr aufleuchten. Bitte 6ffnen Sie den Deckel
nicht, bis der Kochvorgang beendet ist und das Gerét in die Warmhaltefunktion
Ubergegangen ist.
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Warmhalte-Funktion
1. Automatisches Warmhalten

Nachdem der Kochvorgang beendet wird, gehen alle Funktionen wie
Superschnelles Reiskochen, kleine Cerealien, Brauner Reis automatisch in
den Warmhaltemodus uiber. Beim Ubergang vom einen in den anderen
Modus wird ein Signal ausgegeben.

1. Warmhalten von Nahrung

Im Standby-Modus driicken Sie ,Nutrition Warm/OFF“, um die Nahrung
warmzuhalten. Es ertént ein Signal.

e Um ein gutes Kochergebnis des Reises zu erhalten, I6sen Sie diesen
mit einem Reisloffel spatestens 30 Minuten nach Beendigung des
Kochvorgangs.

e Es wird empfohlen, dass die Warmhaltezeit 12 Stunden nicht
Uberschreitet, sonst entsteht Geruchsbildung.

e Die vergangene Zeit des Warmhaltens variiert von 0 zu 11 Stunden,
wenn jedoch 12 Stunden Uberschritten werden, erscheint auf dem
Display ,current time" (aktuelle Zeit), aber der Warmhaltevorgang wird
fortgesetzt.

Funktionen, die nicht in den Warmhaltevorgang minden.
Nach den Funktionen Reis Porridge, Porridge/Suppe, Kochen/Schmoren und

Kuchen wird der Warmhaltevorgang nicht gestartet, jedoch die vergangene Kochzeit
auf dem Display angezeigt. Die Warmhalte-Anzeige blinkt auf, um Sie daran zu
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erinnern, dass der Kochvorgang beendet ist und dass die Mahlzeit so schnell wie
moglich serviert werden sollte.

. Falls Sie die Mahlzeit direkt nach dem Kochvorgang genief3en und auf den
Warmhaltevorgang verzichten méchten, driicken Sie bitte zuerst den
~Nutrition Warm/Off* (Nahrung/warm/Aus)-Schalter, dann nehmen Sie das
Geréat vom Stromkreis.

. Die vergangene Zeit des Warmhaltens variiert von 0 zu 11 Stunden, wenn
jedoch 12 Stunden Uberschritten werden, erscheint auf dem Display ,current
time“ (aktuelle Zeit)

| TIMER

1. Dricken Sie ,Timer" (Voreinstellung), um in den Voreinstellungs-Modus zu
gelangen.
Die Voreinstellungszeit ist die Zeit von der Voreinstellung bis zur Beendigung
des Kochvorgangs. Damit diese Funktion korrekt ausgefiihrt wird, berechnen
Sie bitte die Kochzeit richtig, damit Sie das Kochergebnis auch geniel3en
kdnnen.
Kuchen und Kochen/Schmoren sind nicht mit der Voreinstellungsfunktion
ausgestattet.
Wenn die voreingestellte Zeit kirzer ist, als die erforderliche Kochzeit, wird
das Gerat direkt den Kochvorgang nach dem Einschalten starten.
Die minimale Voreinstellungszeit sollte nicht kiirzer als 70 Minuten sein.

Funktion Voreinstellungs-Zeit (Bereich)
Verfeinertes Kochen, leicht kdcheind | 1: 10-24 h

Verfeinertes Kochen, Standard 1:10-24 h

Verfeinertes Kochen, kréftiger 1:10-24 h

Superschnelles Kochen mit 1:10-24 h

Dampfdruck

Reis / Porridge 1:10-24 h

Porridge/Suppe 1-24h
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Driicken Sie ,Mode" oder eine Vorein-
stellungsfunktion fir ,Verfeinertes
Kochen*

und ,Superschnelles Kochen®“.

Schritt 1 kann durch Schritt 2
ausgetauscht

werden, jedoch ,Verfeinertes Kochen*
und

»superschnelles Kochen* muss
innerhalb

von 10 Sekunden als
Voreinstellungsfunktion

gestartet werden, ansonsten kann die
Zeit

nicht mehr voreingestellt werden.

Dricken Sie ,Hour” (Stunde) und ,Minute*
Um die voreingestellte Kochendzeit
einzustellen.

Hour: 1 Stunde wird bei jedem Driicken
des Schalters

vorgestellt.

Minute: 12 Minuten werden bei jedem
Driicken des

Schalters vorgestellt.

Kochzeiteinstellung wahrend der
Voreinstellung
der Porridge/Suppenfunktion

Driicken Sie ,Cooking Time" (Kochzeit)
um die Kochzeit durch Driicken der
Knoépfe ,Hour* (Stunde) und ,Minute*
einzustellen.
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Voreingestellte
Endzeit 8:00

Beispiel: Haferflocken kochen zwei
Stunden und sollen um 8:00 serviert
werden. Stellen sie die Zeit auf 8:00 und
die Kochzeit auf 2 Stunden.




5. Dricken Sie ,Start” um die Voreinstellung zu starten.

Die voreingestellte Kochzeit
sollte nicht zu lang sein. Es wird
empfohlen, diese nicht tiber 12
Stunden hinaus zu dehnen,
damit Geruchs- Bildung
vermieden wird. Passen Sie die
vorein-gestellte Kochzeit den
Wetterbedingungen und der
jeweiligen Nahrungsmenge an.

| Einstellung der Uhr

Sie kdnnen die Uhr wie folgt einstellen:

1. Schliefen Sie das Gerét an den Stromkreis an.

2. Dricken Sie die Stunden- oder

Minuten-Taste —
fur 1 Sekunde, um in den @ @
Stundeneinstell- » &

Modus zu gelangen.

Halten Sie die Taste gedriick
bis “click” zu héren ist.
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3. Stellen Sie die gewiinschte Zeit mit der ,Hour" — (Stunden) oder ,Minute“-
Taste ein.
Bei einmaligem Driicken der ,Hour“-Taste
wird immer eine Stunde eingestellt, bei langerem
Driicken erreichen Sie ein schnelles Vorlaufen der Stundenzahl.
Bei einmaligem Driicken der ,Minute“-Taste
wird immer eine Minute eingestellt, bei langerem
Driicken erreichen Sie ein schnelles Vorlaufen der
Minutenzahl.

4. 5 Sekunden nach Fertigstellung der
Uhrvoreinstellung
wird diese automatisch durch die Uhr bestatigt. Sie
kénnen jedoch auch die ,Start“-Taste driicken.

| Batterie und Stromausfall Erinnerungsfunktion

Dieses Produkt wurde mit einer Stromausfall-
Erinnerungsfunktion ausgestattet:

Stromausfall beim Voreinstellungsvorgang:

Die Zeit wird weiter gezahlt. Nachdem Strom wieder
verflugbar ist, bleibt die Voreinstellung bestehen,
wenn die Kochstartzeit noch nicht erreicht wurde.
Der Kochvorgang startet, sobald die voreingestellte
Zeit erreicht wurde.

Stromausfall bei der Warmhaltefunktion: Die Zeit

wird weiter gezahlt. Nachdem Strom wieder verfiigbar
ist, geht das Gerat in den Standby-Modus Uber, wenn
die Zeit des Stromausfalls zwei Stunden Uberschritten
hat. Ansonsten wird die Warmhaltefunktion
fortgefihrt,

wenn der Stromausfall kiirzer als zwei Stunden war.

Stromausfall beim Kochvorgang: Nachdem Strom wieder

verflgbar ist, geht das Gerét in den Standby-Modus tber, wenn die Zeit des
Stromausfalls zwei Stunden Uberschritten hat. Ansonsten wird der Kochvorgang
fortgefithrt, wenn der Stromausfall kiirzer als zwei Stunden war.

Im Falle eines Stromausfalls versorgen die im Gerét eingesetzten Batterien das
Uhrdisplay mit Strom.

Vorsicht:
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Eine neue Batterie hat eine Lebensdauer von 5 Jahren

Wenn die Batterie fast aufgebraucht ist, sollte ein Tausch der Batterien nur durch
autorisiertes Fachpersonal durchgefuhrt

werden.

Die Batterie darf niemals mit Feuer oder Wasser in Berihrung kommen.

Die Batterie sollte niemals geoffnet, erhitzt oder wieder aufgeladen werden.

| Reinigung des Reiskocher Kérpers:

Saubern Sie den Reiskocher nach Abkihlung und vermeiden Sie Verkalkung.
RegelmaRiges Reinigen wird empfohlen, um die Leistung des Reiskochers optimal
zu gewahrleisten.

Wischen Sie die AufRenflache des Kochers mit einem trockenen Tuch. Verwenden
Sie ein verdiunntes Reinigungsmittel , reinigen Sie die Aul3enflache aber nicht direkt
mit zu viel Wasser.

Das verbleibende Wasser im Wasser- Verbleibende Reiskérner kdnnen

behélter kann mit einem feuchten Tuch mit einem feuchten Tuch entfernt
entfernt werden. werden.

Iy =2 1 ffsw 1 oL }]lll

y

Wasser, welches sich auf der Heizplatte Bevor Sie den inneren Topf be-
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befindet, kann durch ein trockenes fillen, stellen Sie sicher, dass

Tuch entfernt werden. Reiskérner Wasserreste und Reiskodrner vorab
kénnen mit Stahlwolle oder Sandpapier am aulleren Boden entfernt
entfernt werden. wurden.

Entnahme, Sauberung und Installation der beweglichen
Abdeckplatten

Die bewegliche Abdeckplatte mul3 nach jedem Gebrauch des Gerates gereinigt
werden, damit sichergestellt ist, dass die Dampfaustrittséffnung frei bleibt. Bitte
reinigen Sie die Abdeckplatte, nachdem sie abgekihlt ist und vermeiden Sie Ver-
kalkung des Geréates.

1. Entnahme der beweglichen Abdeckplatte

Driicken Sie die weifRe Klammer mit der rechten Hand und ziehen Sie diese mit der
linken Hand auswarts.
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2. Sauberung der beweglichen Abdeckplatte

Drehen Sie die Abdeckplatte gegen den Uhrzeigersinn, um sie leichtgéngig zu
halten. Sdubern Sie zwischenzeitlich das Dampfaustrittsventil mit Wasser und
einem leichten Reinigungsmittel, um es frei zu halten. Falls sich Reiskdrner im
Dampfaustrittsventil befinden, entfernen Sie diese mit einem Zahnstocher.

Nach dem Abkuhlen sollten Sie Abdeckplatte reinigen. RegelmaRige Reinigung wird
empfohlen, um das Freibleiben des Dampfaustrittventils zu gewahrleisten.

Prufen Sie, ob das Dampfaustrittsventil
frei ist. Dricken Sie das Sicherheitsventil
mit Threm Daumen, um zu prifen, ob es
frei ist. Falls es blockiert sein sollte, ent-
fernen Sie bitte den Fremdkdrper mit
Hilfe eines Zahnstochers.

Wischen Sie mit einem trockenen Tuch

macht es "klick”und
es ist fertig installiert.
=) .
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Installieren Sie die Entstérungsabdeckung
(drehen Sie im Uhrzeigersinn)

Installation der beweglichen Abdeckplatte

(Sollte die bewegliche Abdeckplatte noch nicht
installiert sein, ist es nicht moglich, den Deckel
korrekt zu schlieRen.)

Lassen Sie die bewegliche Abdeckplatte in
den Einschubrahmen der oberen Abdeckung
einrasten.

Halten Sie den oberen Deckel mit beiden
Handen und driicken Sie die bewegliche
Abdeckplatte mit beiden Daumen nach
innen.

Ein klickendes Geréusch zeigt Ihnen an,

dass Sie die bewegliche Abdeckplatte
korrekt installiert haben.

25




| Entnahme, Reinigung und Installation des Dampfaustrittventils

Schritt 1: Enthahme des Dampfaustritt-
Ventils: Halten Sie mit einer Hand die
Hinterseite und haben Sie sie hoch.

Schritt 2: Offnen Sie das Dampfaustritts-
ventil, indem Sie die Haken nach innen
dricken.

Schritt 3: siehe nebenstehende Zeichnung.

Schritt 4: Saubern Sie das Kampfaustrittsventil
nach dem Offnen.
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Schritt 5: Wenn der Dichtring herausfallt,
bringen Sie ihn wieder an.

Schritt 6: Wahrend der Anbringung, achten
Sie bitte besonders auf den Boden.

Schritt 7: Klappen Sie das Ventil zusammen
und pressen Sie es. Wenn Sie ein klickendes
Gerausch horen, ist die Zusammensetzung
korrekt erfolgt.

Schritt 8: Fur die Installation des Dampfaustritt-
ventils driicken Sie des stark ein, wie auf der
Zeichnung gezeigt.
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