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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Dampfgarers.

Sie haben ein modernes und zuverldssiges Gerat gekauft.

Wie bei jedem technischen Gerét gilt es auch bei diesem Dampfgarer
einige grundlegende Dinge zu beachten und einzuhalten. Bitte lesen Sie
deshalb diese Gebrauchsanweisung genau durch und heben Sie sie auf.
Bitte beachten Sie auch die Sicherheitshinweise mit besonderer Sorgfalt

 SICHERHEITSHINWEISE

1. Lesen Sie bitte diese Gebrauchsanweisung sorgfaltig und vollstandig
durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

2. Priifen Sie vor der Inbetriebnahme, ob die Netzspannung mit der
Spannungsangabe auf dem Gerat libereinstimmt. Falls dies nicht der Fall
ist, benutzen Sie das Gerat keinesfalls und informieren Sie den Vertreiber.
3. Berlhren Sie das heille Gerdt niemals ohne Topfhandschuhe und
verwenden Sie das Gerat nicht ohne Deckel. Halten Sie den Deckel beim
Abnehmen stets so, dass Sie nicht mit dem ausstrémenden Dampf oder
abtropfendem hei3en Wasser in Berlihrung kommen. Achten Sie auf heil3e
Flussigkeit in der(n) Tropfschale(n).

4. Das Gerat vor dem Reinigen oder der Lagerung abkiihlen lassen.

5. Das Gerat vor dem Auseinander- oder Zusammensetzen abkiihlen
lassen.

6. Reinigen Sie das Gerat nur bei gezogenem Netzstecker. Ziehen Sie den
Netzstecker auch, wenn Sie das Gerat nicht in Gebrauch haben.
7.Tauchen Sie das Gehdause/Bodengefald niemals ins Wasser.

8. Sorgfdltige Aufsicht ist erforderlich, wenn das Gerdt in der Nahe von
Kindern betrieben wird. Sorgen Sie bitte dafir, dass Kinder keinen Zugriff
auf das Gerat haben.

9. Betreiben Sie das Gerat nicht mit fehlerhaftem Netzstecker oder anderer
Fehlfunktion. Reparaturen und das Auswechseln der Anschlussleitung
dirfen nur autorisierte Fachkrafte vornehmen.

10. Nur vom Hersteller empfohlene Zusatze benutzen.

11. Stellen Sie das Gerat zum Gebrauch nur auf eine trockene, ebene und
hitzebestandige Flache.

12. Das Gerat nie auBBerhalb des Wohnraums oder fiir kommerzielle
Zwecke benutzen.

13. Lassen Sie das Stromkabel nicht tber die Tischkante hangen oder
heiBe Oberflachen bertihren.

14. Das Gerat sollte nicht in der Nahe von anderen Kochern (Elektro- oder
Gaskocher) oder Toastern aufgestellt werden. Feuergefahr!

15. Betreiben Sie das Gerat niemals ohne Wasser, da das Heizelement




beschadigt werden konnte. Falls diese Situation dennoch eintreten sollte,
das Gerat bitte sofort vom Strom trennen und abkdhlen lassen.
16.Verwenden Sie Immer genug Wasser fiir den Garvorgang.

17. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, stellen Sie bitte alle Schalter
auf,OFF”".

18. Dieses Gerdt ist nur zum Gebrauch im Haushalt und zur Verarbeitung
haushaltstiblicher Mengen bestimmt.

 BEDIENUNGSFELD
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Mode  Adjust

1. On/Off: Ein- und Ausschaltung des Geréts
2. Mode: 5 Programme zum Auswahlen:

Brot Fisch

l' 0:16 LU: ?Sj .
g - emuse
Reis Huhnchen/Fleisch
uhnchen/Fleisc \
0:30 l 0:25 l
D

3. Adjust: Zeitschaltuhr (59 Min.)
4. Hr/Min: Automatische Startfunktion, Knopf driicken um zwischen




Stunden und Minuten zu wechseln, Festlegung der automatischen Startzeit.
5. Indicator: griine nicht blinkende Anzeige - standby; griine blinkende
Anzeige—automatische Startfunktion; rote Anzeige —laufender Arbeitsprozess.
6. Display: Anzeige des Programms und der Uhrzeit
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Rice pan .8 Handle .1

Lower steam plate .9 Steamber .2
Drip tray .10 Upper support .3

Tube .11 Upper steam plate .4

Reservioir .12 middle Support .5

Gauge .13 Middle stam plate .6

Control panel .14 lower support .7




VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Spilen Sie vor dem Erstgebrauch alle Teile des Dampfgarers, wie die
Garplatten, die einzelnen Dampfkorbe, die Tropfschale, den Deckel etc.
griindlich mit Wasser (und Spulmittel).
Fullen Sie das Bodengefall mit Wasser bis zur,Max“-Markierung, setzen Sie
die einzelnen Teile zusammen und schalten Sie das Gerat ein. Das Wasser
nach demErhitzen entfernen.
Achtung: Zusammensetzen der Teile:

Setzen Sie die Tropfschale auf das Bodengefal.

Stellen sie sicher, dass die Tropfschale an der korrekten Position ist und
festsitzt.

Bei Gebrauch den Wasserstand zwischen der maximalen und minimalen
Fullstandmarkierung halten.

TEILE

Bodengefal: Wasserbehalter, keine anderen Flissigkeiten einfiillen.
Tropfschale: Vermeidung der Ricktropfung von Kondenswasser oder
anderen Flissigkeiten in das Bodengefal3.

Garplatten und Dampfkorbe: die untere Platte und der untere Korb kénnen
getrennt benutzt werden; bei Verwendung aller drei Platten setzen Sie die
obere, die mittlere und die untere Platte mit den Dampfkorben der Reihe
nach zusammen; bei Verwendung von zwei Platten nur die Mittlere und
die Untere benutzen.

Achtung: die Dampfkorbe missen mit den entsprechenden Garplatten
befestigt werden.

Reisschale: Reis einfillen und auf die Garplatte stellen.

Dampfdeckel: hat oben einen passenden Griff zur Vermeidung von
Verbrihungen beim Abheben des Deckels.

Dampfbeschleuniger: Abdichtung des Heizelements zur schnelleren
Erhitzung des Wassers.

Messleiste: Anzeige des Wasserstandes.

GEBRAUCH

Stellen Sie den Dampfgarer auf eine ebene, stabile Oberflache.

Fillen Sie das Bodengefall mit kaltem Leitungswasser. Die erforderliche
Wassermenge hangt von der Garzeit ab. Bei Garzeiten bis zu 15 Minuten
fullenSiebiszurminimalenFullstandmarkierungauf.BeiGarzeitenzwischen
15 und 60 Minuten fillen Sie bis zur maximalen Fillstandmarkierung auf.
Achten Sie auf einen ausreichenden Fillstand besonders bei Verldngerung
der Garzeit. Sollte die Dampfentwicklung aufhoéren, prifen Sie bitte den
Wasserstand. Heben Sie die Tropfschale vorsichtig ab und fiillen Sie Wasser



nach.

Achtung: Geben Sie keine aromatisierenden Zutaten wie Gewdirze, Saucen,
Wein etc. dem Wasser zu.

3. Das Gerdt kann auf 3 Arten genutzt werden:

° Benutzung der unteren Platte: Legen Sie das Gargut auf die Garplatte
und setzen diese auf das Bodengefal.

° Benutzung von drei Platten: Die Plattenin ihre entsprechenden Positionen
bringen (siehe Abbildung).

° Benutzung von zwei Platten und Dampfkorben: die mittlere Garplatte
kann mit der unteren Garplatte verbunden werden.

Achtung: Das Gargut auf der unteren Platte gart schneller
als das Gargut auf der mittleren Platte!

4. Dampfdeckel aufsetzen.

Achtung: Gerat nicht ohne Garplatten und Deckel benutzen! '
(]

5. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, ein Signalton ist zu héren, das
Display zeigt nach einer Sekunde ,0:00” an, die Anzeige leuchtet griin auf
und nur die,Mode" Taste kann benutzt werden.

6. Driicken Sie die,Mode” Taste, das Display zeigt folgendes an: a. steamed
bread (Brot), b. steam Rice (Reis), c. steam fish (Fisch), d. steam chicken or
meat (Hihnchen, Geflligel, Fleisch), e. steam vegetable (Gemise). Wahlen
Sie das gewiinschte Programm, das Display zeigt die vorgegebene Garzeit.
Mit der Taste ,Adjust” kdnnen Sie die Garzeit verandern.

7.Das Gerat hat eine automatische Startfunktion. Die maximale Vorlaufzeit
betragt 12 Stunden und 59 Minuten. Soll das Gerat nicht sofort starten,
driicken Sie die Taste ,Hr/Min” und verfahren Sie wie folgt.

Beispiel: eine Vorlaufzeit von 2 Stunden und 30 Minuten:

® Drucken Sie die ,Hr/Min“-Taste einmal, ein Alarmsymbol (Wecker)
erscheint links auf dem Display und die Anzeige,00” beginnt zu blinken.

° Driicken Sie ,Adjust” bis ,30” angezeigt wird, dann driicken Sie noch
einmal die Tate ,Hr/Min”. ,0“ beginnt zu blinken, ,Adjust” driicken bis ,2"
angezeigt wird. Bestdtigen Sie die Eingabe mit der,Hr/Min” Taste.

° ,On/Off" Taste betdtigen, ein langer Signalton erklingt, die Anzeige
wird griin und blinkt, LCD zahlt rlickwarts. Wenn die Zeit abgelaufen ist,
verschwindet das Alarmsymbol, die Anzeige leuchtet rot und das Gerat
beginnt zu arbeiten.




° Bei Beendung des Garvorgangs ertont ein Signalton.

Achtung: Die minimale Garzeit ist die vom Gerat vorgegebene
Zeit, die maximale Garzeit betragt 59 Minuten. Wahrend der
Garung konnen Sie durch Drlicken der ,On/Off” Taste alle
Vorgange abbrechen.

® Zum Abbruch der automatischen Startfunktion: Driicken Sie die,On/Off"
Taste fiir zwei Sekunden, ein langer Signalton ist zu horen. Die griine
Anzeige hort auf zu blinken, das Alarmsymbol verschwindet, die Zeit wird
auf Null zurlickgesetzt und alle Einstellungen werden geldscht.

8. Wahrend des Garens bitte nicht den Boden, die Garplatten, den
Garbehalter oder die Dampfkorbe beriihren. Verwenden Sie immer
Handschuhe, wenn Sie mit dem Gerat arbeiten.

9. Nach dem Garvorgang das Gerat vom Strom trennen und abkiihlen
lassen.

' Achtung: Vorsicht beim Herausnehmen der Tropfschale,
N wahrend andere Teile abkiihlen kénnen, ist das Wasser im
Bodengefal3 sowie in der Tropfschale sehr heil3.

10. Wechseln Sie das Wasser nach jeder Benutzung des Gerates.

11. Stellen Sie den Dampfgarer nach Abkuhlen aller Teile an einen
trockenen Platz.

Wickeln Sie das Stromkabel unter dem Boden des Gerates auf.

' PRODUCT DESCRIPTION

Achten Sie bitte darauf, dass wahrend des Garvorganges gentigend Wasser im
Bodenbehdlter ist. Falls gar kein oder zu wenig Wasser vorhanden sein sollte,
schaltet sich das Gerat automatisch ab und ein Signalton ist zu héren. Das LCD
zeigt:

EEEér




REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG .

1. Gerat vollstandig abkuihlen lassen

2. Reinigen Sie die Garplatten, den Deckel und die Tropfschale in heiem
Wasser und trocknen Sie danach alle Teile griindlich ab.

3. Reinigen Sie kein Teil des Gerates mit aggressiven Scheuermitteln.

4. Tauchen Sie das Bodengefdl3 nicht in Wasser. Zum Reinigen warmes
Wasser einfillen, grindlich durchspilen und Wasser entfernen. Mit
einem weichen Tuch abtrocknen. Aufler dem Bodengefdll konnen alle
Teile in der Spilmaschine gereinigt werden. Achtung: Bei regelmafliger
Spiilmaschinenreinigung verliert der Dampfgarer ein wenig seines Glanzes
5. Stellen Sie den Dampfgarer nach Abkiihlen aller Teile an einen trockenen
Platz.

Wickeln Sie das Stromkabel unter dem Boden des Geréates auf.

ENTKALKEN

Nach mehreren Benutzungen (je nach Wasserharte in Ihrem Wohngebiet)
bildet sich auf dem Heizelement oder im Bodengefal} eine Kalkschicht.
Das Gerat sollte nun entkalkt werden.

1. Fullen Sie dazu weilen Haushaltsessig und Wasser bis zur maximalen
Fullstandmarkierung in das Bodengefal. Benutzen Sie keine anderen
chemischen Mittel.

2. SchlieBen Sie das Gerat an der Steckdose an. Die Tropfschale, die
Garplatten und die Dampfkorbe sollten in der richtigen Position sitzen.

3. Stellen Sie die Zeitschaltuhr auf 20-25 Minuten. Falls der weil3e
Haushaltsessig liberlaufen sollte, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,
schalten die Zeitschaltuhr aus und reduzieren Sie die Menge des Essigs.
4. Wenn der Signalton ertdnt, trennen Sie das Gerat vom Strom und lassen
es abkihlen bevor Sie den Essig entfernen.

5.Spllen Sie das Bodengefdll mehrmals mit kaltem Wasser aus und
reinigen Sie die anderen Teile wie in Reinigung und Instandhaltung

beschrieben.
TIPPS |

1. Wenn Sie das Gerat auf der hohen Einsatzhohe benutzen, kann die
Garzeit zunehmen. Die Garzeit schwankt je nachdem, auf welcher
Einsatzhohe gegart wird.

2. Die angegebenen Garzeiten in den Rezepten sind nur Empfehlungen.
Die Garzeit hangt davon ab wie gro3 und frisch das Gargut ist, wo es
wahrend des Garungsprozesses positioniert ist und wie lhr persénlicher
Geschmack ist.




3. Die Garzeit fur groe Mengen ist Idnger, als fiir kleine Einzelstticke.

4. Fur ein besseres Ergebnis schneiden sie das Gargut in gleichgroBe
Stlicke. Falls die GroRe der Stlicke stark variiert, legen Sie die kleinsten
Stlicke ganz nach oben.

5. Uberfiillen Sie die Reisschale nicht, damit der Dampf noch geniigend
Platz zum Garen hat.

6. Bei einer groBen Menge an Gargut ist es ratsam mit einer langen Gabel
das Essen wahrend des Vorganges zu wenden.

7.Um Schdden am Heizelement zu vermeiden,, bitte kein Salz, Pfeffer oder
andere Gewdirze auf die Garplatten geben.

8. Benutzen Sie die Flussigkeit in der Tropfschale fiir Suppen, Saucen oder
Bratensaft.

9. Gefrorenes Fleisch oder Geflligel vor dem Garen auftauen.

10. Die empfohlenen Garzeiten in den Rezepten beziehen sich auf die
Benutzung von kaltem Wasser.

11. Die Garplatten kénnen auch fiir Gargut wie Friichte, Gem{se, Desserts,
Brot, etc.

benutzt werden.

12. Wenn Sie drei Garplatten benutzen, legen Sie das Gargut mit der
langsten Garzeit auf die unterste Garplatte.

13. Garen Sie Gemise und Fleisch gleichzeitig, dann legen Sie das Fleisch
immer auf die untere Garplatte, damit der Bratensaft nicht auf das restliche
Gargut tropfen kann.

14. Die Garzeit fir das Gargut auf der obersten Garplatte betragt
gewohnlich mehr als 5 Minuten. Wenn Sie Nahrungsmittel garen wollen, die
unterschiedliche Garzeiten haben, beginnen Sie damit das Gargut, welches
am langsten Zeit braucht auf der untersten Garplatte zu dampfen. Wenn
die restliche Garzeit der Zeit entspricht, die das Gargut mit der geringsten
Garzeit bendtigt, entfernen Sie vorsichtig und mit Handschuhen den
Deckel und setzen Sie einen mit dem neuen Gargut befiillten Dampfkorb
mit Garplatte ein. Verschlie3en Sie das Gerat wieder

mit dem Deckel und fahren Sie mit dem Garvorgang fort.



' REZEPTE

Gargut Gewicht Wasserfiillstand Garzeit

Reis 330q, .
Reis Wasser 200g 1200 ml 38-50 Minuten

6 Stiick (einmal )
Eier einstechen) 1200 ml 18-26 Minuten
Fisch 300g 1200 ml 12-18 Minuten
Fleisch 3009 1200 ml 18-22 Minuten
Gefliigel 4009 1200 ml 20-28 Minuten
Kartoffel 1 Stiick 1200 ml 35-42 Minuten
Karotten 2509 1200 ml 45-50 Minuten

Das angegebene Gewicht und die Zeit sind nur Empfehlungen. Sie kénnen diese
nach lhren Wiinschen variieren.
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