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Wenn elektrische Gerate verwendet werden, sollten folgende grundleg-
ende Hinweise immer befolgt werden:

Nur fiir den Hausgebrauch
SICHERHEITSHINWEISE

1. Prifen Sie ob die Spannung des Stromnetzes mit der angegebenen
Spannung auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

2. Platzieren Sie das Gerat nicht neben einer Hitzequelle oder in einem
heiBen Ofen, da es dadurch beschadigt werden konnte.

3. Lassen Sie das Gerat wahrend der Benutzung nicht unbeaufsichtigt.
Halten Sie Kinder fern.

4. Benutzen Sie das Gerét nicht, falls das Gerat oder das Kabel beschadigt
sind, das Gerat heruntergefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder nicht
fehlerfrei funktioniert.

5. Falls das Stromkabel beschadigt ist, muss es von einem autorisierten
Servicecenter ausgetauscht werden.

6. Es kdnnen Verbrennungen auftreten wenn die hei3e Oberflache, das
heil3e Wasser, der Dampf oder die Speisen beriihrt werden.

7.Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.

8. Bewegen Sie das Gerdt nicht wenn es heilles Wasser oder Speisen
beinhaltet.

9. Berlihren Sie das Gerat nicht wenn es dampft. Benutzen Sie
Ofenhandschuhe um den Deckel zu 6ffnen oder Teile zu entnehmen.

10. Ziehen Sie immer den Stecker nach der Benutzung oder vor der
Bewegung, Reinigung oder Wartung des Gerates.

11. Dieses Gerat ist nicht bestimmt fir den Gebrauch durch Personen
(inklusive Kindern) mit reduzierten physikalischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten, oder unerfahrenen Personen, auBer Sie werden
von einer Person Uberwacht und angewiesen, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist.

12. Kinder sollten Giberwacht werden um sicherzustellen dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.




 BESCHREIBUNG

-

N

1. Deckel

2. Reisschale (1 | Kapazitat)

3. Dampfkorb Nr. 3 (Modellabhangig)
4. Dampfkorb Nr. 2

5. Dampfkorb Nr. 1

6. Wasserauffang

7. Entnehmbarer Turbo-Ring

8. Max. Wasserstand innen

9. Heizelement

10. Wasserbehalter (1h
ununterbrochene Benutzung)
11. Display

12.Tasten

13. Anzeigeleuchte

14. AuBere Wasserstandsanzeige



BENUTZUNG DES BEDIENFELDES

SchlieBen Sie das Gerdt an den Stromkreislauf an, das Display zeigt
an. HJHE

Uhrenmodus

(1) Druicken Sie die ,PROG" - und(b—Knépfe gleichzeitig, der Summer
ertont, wenn Sie die Knopfe loslassen.

(2) Um Intervalle von 10 Minuten oder 1 Minute einzustellen, driicken
Sie bitte den ,+"- bzw. den ,-,-Knopf.

(3) Stellen Sie Uhr auf die richtige Zeit ein und beenden Sie den

Einstellungsprozess, indem Sie den ,PROG"-Knopf betatigen.

Sofort-Dampf-Modus
Driicken Sie dend) Knopf unter der Uhr bis das Display 45" anzeigt.
(2) Stellen Sie die Dampfgarzeit ein, indem Sie die ,+" oder ,-,-Knopfe
betdtigen, das Einstellintervall liegt bei 5 Minuten. Driicken Sie einen
beliebigen Knopf und beenden Sie somit den Einstellungsprozess.
(3) Der Summer ertont zwei Sekunden nachdem die Dampfgarzeit
eingestellt wurde. Das rote Anzeigenlicht leuchtet zur gleichen Zeit
auf, der Dampfgarvorgang startet und die Uhr beginnt zu zahlen.
(4) Wenn die Zeit, 0" eingestellt wird, springt der elektrische Timer sofort
auf den ,Uhrzeitmodus” zurlick. Die maximale Dampfgarzeit liegt bei
90 Minuten.
(5) Wéhrend des Dampfgarvorgangs kdnnen Sied)die Knopfe,+” oder,-,
betatigen, um die Dampfgarzeit Ihren Wiinschen anzupassen. Driicken
Sie den , um den Dampfgarvorgang zu stoppen und zum Uhrzeit-
Modus zuriickzukehren.
Einstellung der Dampfstarke.
(1) Driicken Sie den ,PROG"-Knopf unter dem Uhrzeitmodus ein, auf
dem Display erscheint GHHH™
(2) Stellen Sie die Zeit ein, in dem Sie die ,+" bzw. ,-,-Kndpfe driicken,
die Zeit wird in 10-Minuten-Intervallen eingestellt.
(3) Driicken Sie die ,PROG-Knopf, bis das Display 45 anzeigt. Dann
driicken Sie,+" bzw.,-, um die gewlinschte Dampfgarzeit einzustellen.
(4) Drucken Sie den ,PROG"-Knopf erneut, das Display zeigt die Zeit
und PROG an. Der Dampfgarvorgang wurde auf die eingegebene
Zeit programmiert. Wenn die programmierte Zeit erreicht wird,




ertontderSummer,dasroteLichtleuchtetaufundderDampfgarvorgang
beginnt und wird innerhalb der programmierten Zeit durchgefiihrt.
(5) Wenn Sie die eingestellte Dampfgarzeit stornieren mochten,
driicken Sie den PROG-Knopf. Die Einstellung springt wieder zum
reinen Uhrzeitmodus.
5. Wenn der Dampfgarvorgang beendet ist, wird automatisch der
Warmhaltevorgang gestartet. Das Display zeigt die Zeit und das
Warmhaltesymbol. Das griine Licht leuchtet auf

. BEDIENUNGSANLEITUNG

1. Benutzen Sie alle abnehmbaren Teile und das innere des Wassertanks
mit warmem Wasser und Spilmittel.

2. Stellen Sie die Basis auf eine stabile Oberfliche. Platzieren Sie den
Turboring Giber dem Heizelement (die Erhebung im Wassertank).

3. GieBlen Sie frisches Wasser direkt in den Wassertank, bis zur Max.
Markierung.

4. Legen Sie den Boden in den Dampfkorb und befiillen Sie diese in der
Mitte mit Nahrung.

5. Platzieren Sie die Dampfkdrbe auf dem Wasserauffang und verschlief3en
Sie sie mit dem Deckel.

6.SchlieBBenSie das Gerdatam Stromkreis an und stellen Sie die gewiinschten
Zeiten ein, das Anzeigenlicht leuchtet auf und der Dampfkochvorgang
startet.

7. Vergewissern Sie sich Uber die Hohe des Wasserstandes, indem Sie
die externe Wasserstandsanzeige lberpriifen, falls notwendig, fligen Sie
Wasser an der Seite des Wasserauffangs wahrend des Kochvorgangs hinzu.
8. Der Schalter schaltet automatisch aus, der Timer ertont und das
Anzeigenlicht erl6scht.

9. Sie kdnnen die Nahrung erneut erhitzen, achten Sie bitte dabei auf den
Wasserstand.

10. Entfernen Sie den Deckel und platzieren Sie die/den Dampfkorbe bzw.
Dampfkorb auf der Platte.

11.Nehmen Sie das Gerat vom Stromkreislauf und lassen Sie es auskthlen,



Frisches Gemiise

Ungeféhre
Zubereitungszeit
((min

-Wasser
level

Zubereitung

Artischocken

Putzen Sie den Stiel. Lockern Sie die

Stiick 4 30-34 MAX Blitter auf. Schneiden Sie den Kopf
.ca.2,5cm ein
Spargel 450g 1317 MED .In den Korb legen
Griine Bohnen 450g 1620 MED JInden Korb legen
MED
Rote Beete 4509 24-28 .Inden Korb legen
Brokoli 4509 16-20 MED .Inden Korb legen
Rosenkohl 4509 2024 BetweMez)i\/IED& AuBere Blatter elnetéeer:en. In den Korb
o . . Zwischen MED& “In vier Teile teilen
Kohl Stlick 1 23-27 MAX
Karotten 450g 2529 Zwischen MED& In den Korb legen
renes Gemlise MED .Inden Korb legen
Blumenkohl 4509 16-20 MED .In den Korb legen
Sellerie N [AuBere Blatter entfernen. In den Korb
Stiick pro Korb 6 17-21 MED legen
Mai
s 4509 2832 MAX .Inden Korb legen
Piize [ganz 4509 T MED .Inden Korb legen
2
Okra 450g MED .Inden Korb legen
Gehackte Zwiebel 450g 1216 MED .In den Korb legen
Erbsen 4509 12-16 MED JInden Korb legen
. 12-16
Paprika 4509 MED .Inden Korb legen
Kartoffel 4501 38-42 MAX Mit Messer einschneiden und in den
9 Korb legen
Riibe 450 28-32 Zwischen MED& In Stiicke schneiden und in
9 MAX .den Korb legen
Spinat 10-14 In Stiicke schneiden und in
4509 MED .den Korb legen
Reis/Getreide/Nudeln/Ei
Fisch/Hiihnchen/
WeiBer Reis Tasse 1 3337 MAX Eine Tasse Reis
Tassen Wasser + Gewdirze 1,5+
EineTasse Reis
Brauner Reis 40-44
Tasse 1 MAX Tassen Wasser + Gewiirze 1,5 +
Gerste 40-44 MAX Eine Tasse Reis
Tasse 1 Tassen Wasser + Gewdirze 1,5+
3842 ; ;
Nudeln Tasse 1 MAX Eine Tasse Reis

Tassen Wasser + Gewiirze 1,5 +




Hartgekochte Eier

Bis zu 12 Stiick 16-20 MED In den Korb legen
Weichgekochte Eier Bis zu 12 Stiick 8-15 MED In den Korb legen
Fischfilet 450g 18-22 MED In den Korb legen
Fisch Steak ca. Tkg 23-27 MED In den Korb legen
. 22-26 Filet mit Krautern und Butter mit Folie
Gekochter Fisch 4509 MED abdecken
Getreide Tasse 1 depends) 120-60 MED Tassen Wasser pro Tasse Getreide 1,5
(on type
(Hiihnerbrust (ohne Knochen 4509 20-24 Between MED& In den Korb legen, garen bis EiweiB Austritt
MAX
4509 : : )
(Hiihnerbrust (mit Knochen 39-44 MAX Garen bis EiweiB Austritt
450 30-34 i .
Huhnerschenkel/Afligel 9 MAX Garen bis Eiweil Austritt
Bis zu 240 gr
Wiirstchen 9 8-12 MED
Gebratene Wirstchen Biszu 120 gr 10-14




. REINIGUNG UND WARTUNG

1. Leeren Sie den Wasserbehalter und saubern Sie ihn mit einem feuchten
Lappen.

2. Alleanderen entnehmbarenTeile kénnenin der Spulmaschine gesaubert
werden.

3. Entkalken Sie das Gerat immer nach 8-maligem Gebrauch.

4. Platzieren Sie den Turboring auf dem Heizelement (die grof3te Seite
auf dem obersten). Befiillen Sie den Wassertank mit kaltem Wasser bis
zum ,MAX"-Level, und befiillen Sie die innere Seite des Turboringes mit
hellem Essig bis zum gleichen Level. Erhitzen Sie das Gerat nicht (um
den unangenehmen Essiggeruch zu vermeiden). Lassen Sie das Gerat zur
Entkalkung liber Nacht stehen. Spiilen Sie den Wasserbehalter einige Male
mit heilem Wasser aus.
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When using electrical appliance. Basic safety precautions should always be
followed including the following:

Household use only
SAFETY INSTRUCTION

1. Check that the power supply voltage corresponds to that shown on the
appliance.

2. Do not place the appliance near the hot source or in a hot oven, as
serious damage could result.

3. Never leave the appliance unattached when in operation. Keep away
from children.

4. Do not use the appliance if the appliance or the cord is damaged, or the
appliance has fallen or shows visible damage or does not work properly.
5. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the after-sale
service centre of Feller in order to avoid a hazard.

6. Burns can occur by touching the hot surface of the appliance, the hot
water, the steam or the food.

7. Never immerse the appliance in water!

8. Do not move the appliance when it is full of liquid or hot foods.

9. Do not touch the appliance when it is steaming and use oven gloves to
remove the lid, rice bowl and steamer baskets.

10. Always unplug the appliance immediately after use , when moving it or
prior to any cleaning or maintenance.

11. This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
12. Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.




 DESCRIPTION

1. Lid

2. Rice bowl (1L capacity)

3. Steam basket No.3

4. Steam basket No.2

5. Steam basket No.1

6. Juice collector
7.Removabile turbo ring

8. Inside water level indicator

-
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9. Heating element
10. Water tank
(1 hour continuous use)
11. Display
12. Button
13. indicator light
14. Exterior water level indicator



ELECTRO- PANEL OPERATION

Put the plug through the power supply, you can see the display showing

the time as BHHH

Clock mode HH:EH

Press the’PROG’and d) buttons at the same time, the buzzer tweets
when loosing the buttons.

Increasing 10 minutes or decreasing Tminute per each press on ‘+'
button and -’ button accordingly.

Adjust the clock to the current time, then ending the whole process
by pressing ‘PROG’ button.

Immediate steam mode

Push the’d)’button under the clock mode until the display shows “45".
Setting the steaming time by pressing '+’ or -' buttons, increasing or
decreasing 5 minutes each press. Pressany button and stop the setting
procedure.

The buzzer tweets two seconds without pressing any button after
the steaming time is set. The red indicate light brightened at the mean
time, that means the start of steaming, and the clock starts to count
the time.

When setting the time as 0, the electric timer will return to clock
mode automatically. The maximum steam time is 90 minutes.
Whenin steaming, you can press‘+’or’-’button to adjust the steaming
time. PressO button to stop steaming and return back to clock mode.

Timing steam mode HHEEBR™
Press PROG under the mode of Clock, there shows the time and
PROG on the display .
Booking the time by pressing ‘+"and ‘-’ buttons, increasing or
decreasing 10 minutes each time.
Press‘PROG’ button until the display shows 45. Then press’+'and’-'to
adjust the steaming time.




(4) Press ‘PROG’ button again, the display shows the time and PROG,
which means entering into the timing steam mode. When it comes
into the booking time, the buzzer tweets and the red light lights, and
the steamer starts to steam the food according to the set time.

(5) If you want to cancel the timing steam mode, just press the PROG
button, it return back to clock mode.

5. When the steaming is finished, it comes into the holding mode directly.
The display shows the time and the holding symbol and the green light
lights HHHH& - Holding mode means warming for 2 minutes per 8
minutes after it stops steaming.

6. Press d) button to cancel the holding mode, and it returns back to
clock mode.

. HOWTO USE

1. Using warm water and washing up liquid, wash all the removable parts
and the inside of the water tank, rinse and dry.

2. Place the base unit on a stable surface, put the turbo ring around the
heating element (the largest side on the bottom).

3. Pour the fresh water directly into the water tank up to the maximum
level.

4. Place the base into the baskets and put the food on the center of base.
5. Place the baskets on the top of the juice collector, and put the lid on.

6. Plug in and set the time for recommended cooking times (see table of
cooking times),the indicator light on and steam cooking has begun.

7. Check the water level by looking the exterior water level indicator, if
necessary, add water from the side of juice collector during cooking.

8. The switch off automatically, timer rings and the indicator light off.
9.You can reheat the food carefully if there is any more water.

10. Remove the lid, place the basket(s) on the plate.

11. Unplug the appliance, let it cool completely before cleaning.



Estimated

Fresh Vegetables Quantity : - Water preparation
(Time(min level
Artichok Clean the stem. Set apart
rtichokes pcs 4 30-34 MAX the outer leaves. Split
.2.5cm the head about
Asparagus 4509 13-17 MED | place smoothly in the basket
Green beans 4509 16-20 MED | Place smoothly in the basket
Beet 4509 24-28 MED [ Place smoothly in the basket
Broccoli 4509 16-20 MED
Between
20-24 Set apart the outer leaves and
Brussels sprouts 450g MED& MAX | Place smoothly in the basket
. . Between i
.parts 4 Divide to
Cabbage pci 23-27 |mepamax| P
Carrot 4509 25-29 | Between | pjace smoothly in the basket
MED& MAX
Frozen Vegetables
Cauliflower 4509 16-20 MED Place smoothly in the basket
Celery 6Pc in each basket 17-21 MED  [Remove the leaves and place
: - : .smoothly in the basket
Comn 4509 28-32 MAX | Place smoothly in the basket
(Mushroom({whold 4509 11-15 MED | Place smoothly in the basket
Okra 4509 18-22 MED | Place smoothly in the basket
Chopped onion 4509 12-16 MED Place smoothly in the basket
Peas 4509 12-16 MED | Place smoothly in the basket
Green/red pepper| 4509 12-16 MED | Place smoothly in the basket
Potato 4509 38-42 MAX Slit with a knife and Place
.smoothly in the basket
Turnip 450g 28-32 | Between | sjitwith aknife and Place
MED& MAX .smoothly in the basket
Spinach 10-14 MED Cut them and Place
45 09 .smoothly in the basket
Squash 4509 14-18 MED Cut them and Place
.smoothly in the basket
/Rice/Grain/Pasta/Egg
Fish/Chicken
. 1.5+ Pour onecup rice
White Rice cup 1 33-37 MAX cup water and add your
.desired spice
. 1 1.5+ Pour onecup rice
Brown Rice cup 40-44 MAX cup water and add your
.desired spice
cup 1 40-44 MAX 1.5+ Pour onecup rice
Barley P cup water and add your
.desired spice
Pasta cup 1 38-42 MAX 1.5+ Pour onecup rice

cup water and add your
.desired spice




Boiled Egg up to 12 pcs 16-20 MED Place in the basket one by one
Soft-boiled egg up to 12 pcs 8-15 MED .Place in the basket one by one
Fillet Fish 450q 18-22 MED Place the fillet smoothly and
.cook
Fish Steak About kg 2327 MED Place the fillet smoothly and
.cook
Water-boiled Fish 4509 22-26 MED Cover spiced and butter fillet
.with foil
] 120-60
Grain cup 1 depends on) cup of water for each 1.5 Pour
(type cup of grain
Chicken 450g 20-24 Between Place thg chicken piece§ from the
(Breast(boneless MED& MAX lump side. Then steaming until
the extracts emit
Chicken Breast with 4509 39-44 MAX steaming until the extracts emit
bone
Chicken Leg/wing 4509 30-34 MAX steaming until the extracts emit
8-12
Sausages upto240g MED
o 10-14
Stir-fried sausages upto120g MED




. CLEANING AND MAINTENANCE

1. Empty the water tank and clean it with a damp cloth.

2. All the other removable parts can be put in the dishwasher.

3. Descale the appliance every 8 times.

4. Position the turbo ring upside down around the heating element(the
largest side on the upper). Fill the water tank with cold water up to “MAX”
level, fill the inside of the turbo ring with white vinegar to the same level.
Do not heat up (to avoid the descaling odour). Leave overnight to descale.
Rinse out the inside of water tank with warm water several times.

5.Stack the baskets one to the other following No.1 into No.2,then together
into No.3. Put the rice bowl into the Steam basket No.1.At last place the
baskets on the juice collector and put lid over them all.
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Elektrikli cihazi kullanirken, asagida belirtilen temel glivenlik 6nlemlerine
her zaman uyulmalidir.

Sadece evde kullanim igindir
GUVENLIK TALIMATLARI

1. Elektrik kaynagi voltajinin cihazin tzerinde belirtilen voltajla uyumlu
oldugunu kontrol ediniz.

2. Cihazi sicak bir kaynagin yanina veya sicak bir firin icine koymayiniz, bu
durum ciddi hasarlara neden olabilir.

3. Cihaz calisirken yalniz bir sekilde birakmayiniz. Cocuklardan uzak
tutunuz.

4. Eger cihaz diizgin ¢alismiyorsa, gozle gorulen bir hasar oldugunda,
cihaz yere distigiinde ya da elektrik kablosu hasarli oldugunda cihaz
kullanmayiniz.

5. Eger elektrik kablosu hasarli ise herhangi bir tehlikeden sakinmak icin,
elektrik kablosu Feller satis sonrasi teknik servisi tarafindan degistirilmelidir.
6. Cihazin sicak ylizeyine, sicak suya, buhara ya da yiyecege dokunulmasi
durumunda yaniklar meydana gelebilir.

7. Cihazi asla suya batirmayiniz.

8. Sicak yiyeceklerle ya da akici bir sivi ile dolu iken cihazi yerinden
oynatmayiniz.

9. Buhar sepetlerini, pilav kasesini veya cihazin kapagdini acarken firin
eldivenleri kullanin ve cihaz buhar uretirken cihaza dokunmayiniz.

10. Cihazin bakimini yaparken, temizlerken, yerini degistirirken veya cihazi
kullandiktan hemen sonra elektrik fisini daima cekiniz.

11. Yetiskin bir kisinin sorumlugunda, gbézetiminde veya cihazi kullanmak
icin bir talimat verilmedikce bu cihazin, fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri az olan ( Cocuklar dahil ) ya da tecriibe ve bilgi eksikligi olan
kisilerce kullanilmasi onlarin emniyeti icin uygun degildir.

12. Cocuklarin cihazla oynamadiklarindan emin olunuz ve onlari kontrol
ediniz.




. AGIKLAMA

WO NGO WUV A WN=

. Kapak 9. Isitma elementi

. Pilav haznesi ( 1 L. Kapasite ) 10. Su Tanki (1 saatlik devaml
. Buhar sepeti No.3 (Modele goére)  kullanim)

. Buhar sepeti No.2 11. Ekran

. Buhar sepeti No.1 12.Dugme

. Sivi toplama kabi 13. Gosterge Isig

. Gikarilabilinir turbo halka 14. Dis su seviye gOstergesi

.Iceriden gériilen su seviye gdstergesi



ELEKTRO-PANEL GCALISMA SEKLI

Elektrik figini taktiktan sonra zamanlari asagida belirtildigi gibi ekran
gostergesinden gorebilirsiniz. HHHH

Saat Modu BHER

(1 )Ayn|zamanda”PROG”ve”(b”dugmelerine basiniz,dligmeleriserbest
biraktiginizda elektrikli zil sesi cikacaktir.

(2)"+"ve"-"digmelerine diizenli olarak her basimda 1 dakika azalr
veya 10 dakika artar.

( 3) Guncel zaman saat ayarini yapin ve “PROG” diigmesine basarak

bitln islemi sonlandirin.

Acil Buhar Modu

(1) Ekran 45'i gOsterene kadar saat modu altindaki “ (!) digmesine
basiniz.

(2)"+"ve"”-"digmelerine basarak buharlama zamanini ayarlayiniz,
her bir basimda 5 dakika artar veya azalr. Herhangi bir digmeye
basarak ayarlama islemini sonlandirin.

(3 ) Buharlama zamanlama ayar bittikten sonra herhangi bir digmeye
basilmadan 2 saniye elektrikli zil sesi ¢ikacaktir. Bu esnada kirmizi

gosterge 151§1 yanacaktir, bu buharlamanin bagladigini gosterir ve
geri zaman saat sayimi baslar.

(4) 0 olarak zaman ayarlandiginda, elektrikli zamanlayici otomatik olarak

saat moduna gegecektir. Maksimum buhar zamani 90 dakikadir.

(5) Buharlasma baslarken “ +“ ve “ - “ digmelerine basarak buharlama
zamanini ayarhyabilirsiniz.” 0/ 1" digmesine basarak buharlagmayi
durdurup ve saat moduna gegirebilirsiniz. HHHE™

Buhar Zamanlama Modu

( 1) Saat modu altindaki “PROG” diigmesine basiniz. Ekranda PROG ve
zaman cikacaktir HHEE™

(2)"+"ve"-"dligmelerine basarak zamani ayarlayiniz. Her seferinde
10 dakika azalacak ya da artacaktir.
(3) Ekran 45'i gosterene kadar “PROG” diigmesine basiniz.” +“ ve
digmelerine basarak buharlama zamanini ayarlayiniz.
(4)"PROG"dUgmesine tekrar basiniz, ekranda PROG ve zaman ¢ikacaktir
bu buhar zamanlama modu icine girdigi anlamina gelir. Zamanlama

u

ayarina gelindigi zaman elektrikli zil ve kirmizi isik yanacaktir,
buharlama islemi ayarlanan zamana gore yiyecegi buharlama




yapacaktir.

(5) Eger buhar zamanlama mod ayarini iptal etmek isterseniz, sadece
“PROG” diigmesine basarsaniz saat moduna geri donecektir.
5.Buharlama sonlandiginda tutulan sembol modu direk olarak ¢ikacaktir.

Ekran zamani g0sterir ve tutulan sembol ile yesil 1sik yanar.
Tutma modu anlami, buharlama sonlandiktan sonra her 8 dakikada bir 2
dakikalik ikazin olacagidir.
6.Tutma modunu iptali icin d)’ digmesine basiniz ve saat moduna geri
gececektir.

 KULLANIM TALIMATI

1. Sicak su icerisinde su tanki icini ve tim cikarilabilinir parcalarini yikayiniz
ve iyice durulayip kurutunuz.

2. Ana Uniteyi sabit bir yere yerlestiriniz, 1sitma elementinin etrafina turbo
halkasini koyunuz (Tabanin en genis kismi)

3. Su tankinin icerisine maksimum su seviyesine gelecek kadar direk olarak
temiz su doldurun.

4. Sepetleri tabanlarina gore yerlestirin ve taban merkezine gelecek sekilde
yiyecekleri koyunuz.

5. Sepetleri su toplayici kabin {izerine gelecek sekilde yerlestiriniz ve
Ustline kapagi koyunuz.

6. Elektrik fisini takin ve tavsiye edilen pisirme zamanini ayarlayiniz.( Pisirme
zamani tablosuna bakiniz ) gosterge 151g1 yanar ve buharli pisirme baslar.
7. Dis su seviye gostergesine bakarak su seviyesini kontrol ediniz. Pisirme
esnasinda eger gerekli ise sivi toplayici kabinin yanindan su ilave ediniz.
8. Otomatik olarak kapanir, zaman ikazlar ve gosterge 1511 sOner.

9. Daha fazla su varsa, yiyecegi dikkatlice yeniden isitabilirsiniz.

10. Kapagdi agin ve sepetleri tabaklarin tzerine yerlestirin

11.Cihazin elektrik fisini cekin ve temizlenmeden 6nce tamamen sogumaya
birakin.



Taze Sebzeler

Tahmini
buharlama
(zamani(dak

Water level

preparation

Saplarini temizleyiniz. Dig

Enginar
9 adet 4 30-34 MAX
.yapraklarini ayiklayiniz
L.cm.lik kesiniz Kafa kismindan taklasik2,5
Kuskonmaz 4509 13-17 ORTA .Sepete iyice yerlestiriniz
Taze fasulye 4509 1620 ORTA Sepeteyice yerlestiriniz
Pancar 450g 24-28 ORTA Sepete iyice yerlestiriniz
. 16-20 ORTA Sepete iyi estirini
Brokoli 450g .Sepete iyice yerlestiriniz
. 20-24 ORTA& MAX Dis yapraklarini ayiklayiniz. Kafa
Briiksel lahanast 4509 arasi .cm.lik kesiniz kismindan taklasik2,5
ORTA& MAX parcaya béliiniiz 4
Lahana adet 2327 arasi
Havug 4509 2529 ORT:fa‘s':"AX Sepete iyice yerlestiriniz
ondurulmus Sebzeler
Karnabahar 4509 16-20 ORTA .Sepete iyice yerlestiriniz
Kereviz 4509 17-21 ORTA Yapralfla.rlm ayriniz ve sepete
Jyice yerlestiriniz
Mistr adet 6 Her sepette 28-32 MAX Sepete iyice yerlestiriniz
(Mantar( Biitiin 4509 11-15 ORTA ‘Sepete iyice yerlestiriniz
Bamya 450g 18-22 ORTA Sepete iyice yerlestiriniz
Dogranmis sogan 450g 12-16 ORTA Sepete iyice yerlestiriniz
Bezelye 4509 1216 ORTA Sepete iyice yerlestiriniz
Yesil/kirmizi biber 4509 12-16 ORTA .Sepete iyice yerlestiriniz
Patates 38-42 Bigakla diliniz ve Sepete iyice
4509 MAX G e epete iy
.yerlestiriniz
Salgam 4509 28-32 ORTA& MAX Bicakla diliniz vg ;gpete iyice
arasi .yerlestiriniz
Ispanak 4509 10-14 ORTA Kesiniz ve Sepete iyice yerlestiriniz
Bal Kabag: 450g 14-18 ORTA Kesiniz ve Sepete iyice yerlestiriniz
Piring/Hububat/Makarna
Yumurta/Balik/Tavuk/
Beyaz Piring kap 1 33-37 MAX kap su koyunuz ve 1,5 Bir hazneye
.istediginiz baharati ilave ediniz
Kahverengi Piring kap 1 40-44 MAX kap su koyunuz ve 1,5 Bir hazneye
.istediginiz baharati ilave ediniz
Arpa kap 1 A0-44
P P MAX kap su koyunuz ve 1,5 Bir hazneye
.istediginiz baharati ilave ediniz
38-42
Makarna kap 1 MAX kap su koyunuz ve 1,5 Bir hazneye

.istediginiz baharati ilave ediniz



Haslanmis Yumurta | 3dete kadar 12 16-20 ORTA .Sepete birer birer yerlestiriniz
Orta kaynamis Yumurta [, jate kadar 12 8-15 ORTA .Sepete birer birer yerlestiriniz
Balik Fileto 4509 18-22 ORTA Filetoyu iyice yerlestiriniz
Balik Biftek Yaklasik 1kg 2327 ORTA Filetoyu iyice yerlestiriniz
Suda haslanmis Balik 4509 22-26 ORTA Baharatlamis ve yaglanmis
filetoyu folye ile kapatiniz
Tahil Tipine) 120-60 Tavuk parcalarini ayni yere
ant kup 1 (gore ORTA yerlestiriniz. Ozii cikana kadar
.buharlama yapiniz
20-24
(Tavuk Gégsii(kemiksiz 450g ORTA& MAX| Tavuk parcalarini ayni yere
arasi yerlestiriniz. Oz ¢ikana kadar
.buharlama yapiniz
Kemikli tavuk gégst 4509 39-44 MAX 0Ozii ¢ikana kadar buharlama
yapiniz
Tavuk but / kanat 4509 30-34 MAX 0zii gikana kadar buharlama
yapiniz
8-12
Sucuk 240g kadar
10-14
Kizarmis sucuk 120g kadar




. TEMIZLIiK VE BAKIM

1. Su tankini bosaltin ve nemli bir bezle temizleyin.

2. Butiin ¢ikanlabilinir parcalar bulagik makinesine koyulabilinir.

3. Cihazinizi her 8 seferde bir kirecini temizleyin.

4. Isitma elementi etrafinda Turbo halkayi yukaridan asagi dogru tutunuz (
En Ust kismin en genis kismi ). Su tankini “MAX” seviyesine kadar soguk su
ile doldurunuz. Turbo halka icini ayni seviye de beyaz sirke ile doldurunuz.
Isitmayiniz (Kire¢ ¢oziicti kokuyu énlemek icin ) bir gece kire¢ temizligine
birakiniz.

Su tankinin icini birkac sefer sicak su ile calkalayiniz.

5. NO.1 sepeti NO.2'nin icine gelecek sekilde istif ediniz ve beraber NO.3
sepetinin icine istif ediniz.Pilav haznesini NO.1 buharlama sepeti icine
koyunuz ve sonra sepetleri sivi toplayicinin Ulizerine yerlestirip hepsinin
Uzerine kapagini kapatiniz.
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