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Die nachfolgend aufgefiihrten Sicherheitshinweise fiir den Gebrauch
von elektrischen Geraten sollten stets beachtet werden:

Wir gratulieren Ihnen zum Kauf dieses Grillbackofens, mit dem Sie die leckersten
Gerichte toasten, grillen und backen kénnen. Der Ofen verfigt tiber einen variablen
Thermostat, Heif3luftfunktion, oben und unten Uber Heizelemente fiir eine
gleichmafiige Ober- und Unterhitze und er hat ein Fassungsvermdgen von 26 Litern.

' SICHERHEITSBESTIMMUNGEN

Allgemein

« Lesen Sie die Bedienungsanleitung gut durch und bewahren Sie
diese sorgfaltig auf.
« Verwenden Sie dieses Gerdt nur so wie in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben.
« Kinder und Personen, die das Gerat durch eine korperliche oder
geistige Behinderung nicht sicher verwenden kénnen, diirfen das
Gerét nicht ohne Aufsicht benutzen.
» Lassen Sie Reparaturen von einem qualifizierten Mechaniker ausfiihren.
Versuchen Sie nie, das Gerdt selbst zu reparieren.

Elektrizitdt und Warme
« Bevor Sie das Gerat verwenden, priifen Sie, ob die Netzspannung
mit der auf dem Typenschild des Gerats angegebenen Stromstarke
Ubereinstimmt.
« SchlieBBen Sie das Gerat nur an eine geerdete Steckdose an.
«» Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das
Gerat nicht benutzen.
« Ziehen Sie beim Entfernen des Steckers aus der Steckdose am Stecker und
nicht am Kabel.
- Uberpriifen Sie regelmiBig, ob das Geratekabel noch intakt ist. Benutzen Sie
das Gerat nicht, wenn das Kabel beschadigt ist. Lassen Sie ein beschadigtes
Kabel von einem qualifizierten Wartungsdienst ersetzen.
« Sorgen Sie bei der Benutzung eines Verlangerungskabels dafiir, dass dieses
komplett ausgerollt wird.
«Verwenden Sie ausschlieB3lich zugelassene Verlangerungskabel.
« Bestimmte Teile des Gerdts kdnnen heil3 werden. Um Verbrennungen zu
vermeiden, sollten Sie diese nicht berthren.



» Um Brandgefahr zu verhindern, muss das Gerat seine Warme abgeben
kdnnen. Sorgen Sie also dafiir, dass das Gerdt ausreichend frei steht und nicht
in Kontakt mit brennbarem Material kommen kann. Das Gerat darf nicht
abgedeckt werden.

« Benutzen Sie das Gerat nicht in der Nahe von entziindlichen Materialien.
«Sorgen Sie dafiir,dass das Gerat, das Kabel und der Stecker nicht mitHitzequellen
wie heien Kochplatten oder offenem Feuer in Berlihrung kommen.

« Sorgen Sie dafir, dass das Gerat, das Kabel und der Stecker nicht mit Wasser

in Berihrung kommen.

WAHREND DER BENUTZUNG |

 Benutzen Sie das Gerét nie im Freien.

» Benutzen Sie das Gerét nie in feuchten Rdumen.

« Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen und ebenen Untergrund und an eine Stelle,
wo es nicht herunterfallen kann.

= Sorgen Sie dafiir, dass Ihre Hande trocken sind, wenn Sie das Gerat, das Kabel oder
den Stecker beriihren.

« Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose,

wenn bei der Benutzung Stérungen auftreten, Sie das Gerét reinigen, Zubehor
anbringen oder abnehmen oder Sie das Gerat nicht mehr benutzen.

« Lassen Sie das Gerdt bei der Benutzung niemals unbeaufsichtigt.

« Verschieben Sie das Gerét keinesfalls in eingeschaltetem Zustand oder wenn es
noch warm ist. Schalten Sie das Gerédt zuerst aus und verschieben Sie es erst, wenn
es abgekihlt ist.

« Sorgen Sie dafiir, dass um das Gerat herum (mindestens 10cm) und tiber dem Gerat
(mindestens 30cm) ausreichend Platz ist.

» Wahrend der Benutzung werden die Glastlren des Ofens heif3. Verwenden Sie zum
Offnen und SchlieBen der Tiir darum immer den Handgriff.

»Verwenden Sie die Pfannengriffe, um die Fettpfanne, den Rost oder den

Drehspiel aus dem heil3en Ofen herauszunehmen.

« Stellen Sie die folgenden Materialien nicht auf das Gerat: Pappe, Kunststoff,

Papier, Kerzen oder entflammbare Materalien.

« Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf die Ofentdir, wenn diese gedffnet ist.

» Seien Sie beim Herausnehmen des Backblechs sehr vorsichtig mit heiSem
Bratensaft und Fett.

«Vermeiden Sie, dass wdhrend oder direkt nach der Benutzung Wasser auf die heif3e
Ofentdir gelangt. Dadurch kann das Glas springen.

« Stellen Sie das Gerdt nicht in der Nahe eines Gasbrenners oder einer anderen
Hitzequelle oder direkt neben einem elektrischen Ventilator auf. Diese kdnnen sich
nachteilig auf die Temperatursteuerung des Gerats auswirken.




= Nehmen Sie das Gerat nicht auf, wenn es ins Wasser gefallen ist. Ziehen Sie sofort
den Stecker aus der Steckdose. Benutzen Sie das Gerédt nicht mehr.

» Reinigen Sie das Geréat nach der Benutzung griindlich (siehe Reinigung und Wartung).
» Tauchen Sie das Gerat, das Kabel und den Stecker des Gerats nie in Wasser oder
andere Flussigkeiten

" FUNKTION

Allgemein
Der Grillbackofen ist nur fiir den Hausgebrauch vorgesehen, nicht fiir die
professionelle Verwendung.
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1. Gehduse 11/

2. Abstandhalter ~10 -

3. Kabel mit Stecker 11. Antriebshiilse Drehspie3
4. Liftungsschlitze 12. Targriff

5. “TEMPERATURE"-Taste (Temperatur) 13.Tur
6. “SELECTOR“-Taste (Ober- und/oder 14. Drehspiel3

Unterhitze) 15. DrehspieBklemme
7."TIMER"-Taste (Zeit) 16. Pfannengriff Drehspie

8. Ein/Aus-Kontrolllampe 17. Pfannengriff Fettpfanne/Rost
9. Heizelemente 18. Fettpfanne

10. Umluftventilator 19. Rost



VOR DER ERSTEN VERWENDUNG | |

1. Entfernen Sie die Verpackung.

2. Reinigen Sie alle Zubehorteile, um eventuelle Reste des
Herstellungsprozesses zu entfernen (siehe “Reinigung und Wartung®”).
Trocknen Sie sie anschlieBend griindlich ab.

3. Schalten Sie den Ofen mit gedtffneter Tur flr die Dauer von 15 Minuten
mit Ober- und Unterhitze auf der hochsten Temperatur ein. So entfernen
Sie den eventuell vorhandenen Verpackungsgeruch aus dem Gerat.

' Hinweis: Bei der ersten Verwendung des Gerdts kénnen

eine leichte Rauchentwicklung sowie ein spezieller Geruch
entstehen. Das ist normal und geht von selbst wieder weg.
Sorgen Sie fur ausreichende Beliiftung.

VERWENDUNG |

Vorheizen

Es ist nicht n6tig, den Ofen vorzuheizen. In bestimmten Féllen erhalten Sie
jedoch ein besseres Ergebnis, wenn Sie den Ofen vorheizen, zum Beispiel bei
Fleisch, das halbgar (innen rosa mit einem roten Kern) zubereitet werden muss,
oder beim Backen von Kuchen.

HeiBluftfunktion

Der Ventilator in der Seitenwand verteilt die hei3e Luft, mit der die Speisen erhitzt
werden, durch den Ofen. Sie kdnnen auf mehreren Ebenen zugleich backen und
so Energie sparen. Durch die intensive Warmetuibertragung kénnen Sie eine um ca.
20°C niedrigere Temperatur einstellen als in herkdmmlichen Rezepten angegeben.
Die HeiBluftfunktion eignet sich besonders zum Backen von Kuchen und Platzchen.
Sie kdnnen sogar auf mehreren Schienen gleichzeitig backen. Dabei miissen die
Kuchenformen jedoch genau untereinander stehen. Backbleche mit Platzchen
miussen auf die zweite und dritte Schiene von unten geschoben werden.
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Backen

1. Offnen Sie die Ofentiir.

2. Schieben Sie die Fettpfanne mit den Esswaren auf der gewiinschten
Hohe in die Schienen des Ofens.

3. Schlie3en Sie die Ofentdir.

4. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit der “TEMPERATURE"-Taste ein.
5. Drehen Sie die “SELECTOR"-Taste auf die =5 Einstellung .

6. Stellen Sie die gewlinschte Backzeit mit der “TIMER"-Taste ein. Die
Zubereitungszeit hangt von der Art der Lebensmittel und der Menge
ab.Die Ein/Aus-Kontrolllampe schaltet sich ein.

7.Backen Sie die Esswaren, bis sie gar sind.Am Ende der Backzeit ertont ein
akustisches Signal und der Ofen schaltet sich automatisch aus. Die Ein/
Aus- Kontrolllampe erlischt.

' Hinweis Wenn die Esswaren gar sind, aber die Backzeit noch
nicht voruber ist, konnen Sie den Ofen ausschalten, indem

Sie die “SELECTOR"-Taste auf “OFF” drehen. Der Timer lauft

dann zwar noch weiter, aber der Ofen heizt nicht mehr.

8.Verwenden Sie Topflappen.
9. Offnen Sie die Ofentdir. Vorsicht! Die Tiir ist heif3.

Abbildung 2 Fettpfanne herausnehmen

10. Nehmen Sie die Fettpfanne mit dem Pfannengriff aus dem Ofen.

11. SchlieBBen Sie die Ofentiir.

12. Nehmen Sie die Esswaren von der Fettpfanne herunter und legen Sie
sie auf einen Teller. Vorsicht! Die Esswaren sind heif3.



13. Wenn Sie mit dem Backen fertig sind, dann stellen Sie die "SELECTOR"-
Taste auf “OFF” und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Grillen

Mit der Grillfunktion kdnnen Sie Fleisch, Fisch, Geflligel und Aufldufe mit
einer golbraunen Kruste versehen.

1. Offnen Sie die Ofentiir.

2. Schieben Sie die Fettpfanne auf die unterste Schiene des Ofens . Die
Fettpfanne fangt eventuelle Bratenséafte und Fett wahrend des Grillens auf
und verhindert, dass diese auf das untere Heizelement gelangen.

3. Schieben Sie den Rost mit den Esswaren auf die mittlere oder obere
Schiene im Ofen.

4. Lassen Sie die Ofentlir einen Spalt breit geodffnet, damit die Luft
zirkulieren kann.

5. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit der “TEMPERATURE"-Taste ein.
6. Drehen Sie die “SELECTOR"-Taste auf die Einstellung .

7. Stellen Sie die gewiinschte Grillzeit mit der “TIMER"-Taste ein. Die
Zubereitungszeit hangt von der Art der Esswaren und der Menge ab.Die
Ein/Aus-Kontrolllampe schaltet sich ein.

Hinweis: Wenn die Esswaren gar sind, aber die Grillzeit noch
nicht voriber ist, konnen Sie den Ofen ausschalten, indem
Sie die "SELECTOR"-Taste auf “OFF” drehen. Der Timer lauft
dann zwar noch weiter, aber der Ofen heizt nicht mehr.

8. Grillen Sie das Grillgut, bis dieses
gar ist. Am Ende der Grillzeit ertont ein
akustisches Signal und der Ofen schaltet
sich automatisch aus. Die Ein/Aus-
Kontrolllampe erlischt.
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9.Verwenden Sie Topflappen.

Abbildung 3 Rost herausnehmen




10. Offnen Sie die Ofentiir. Vorsicht! Die Tir ist heil3.

11.Nehmen Sie den Rost mit den Esswaren mithilfe des Pfannengriffs aus dem Ofen.
12. Nehmen Sie die Esswaren vom Rost und legen Sie sie auf einen Teller.
Vorsicht! Die Esswaren sind heil3.

13. Nehmen Sie die Fettpfanne mit dem Pfannengriff aus dem Ofen. Vorsicht!
Eventuell auf der Fettpfanne vorhandene Bratenséfte oder vorhandenes Fett sind
bzw.ist heil3!

14. SchlieBBen Sie die Ofentir.

15.Wenn Sie mit dem Grillen fertig sind, dann stellen Sie die“SELECTOR"-Taste auf
"OFF" und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Verwendung des Drehspiefles

Mit dem Drehspiel3 kdnnen Sie Fleisch und Gefliigel schon gleichmaflig braun
rosten.

1. Offnen Sie die Ofentiir.

2. Schieben Sie die Fettfpanne auf die unterste Schiene des Ofens. Die

Fettpfanne fangt eventuelle Bratensafte und Fett wahrend des Réstens auf und
verhindert, dass diese auf das untere Heizelement gelangen.

3. Entfernen Sie die Klemme, die sich am abgerundeten Ende des Drehspief3es
befindet.

4. Stecken Sie das zu rostende Fleisch oder Gefliigel am abgerundeten Ende auf
den Drehspief3. Sorgen Sie dafiir, dass der Drehspiel3 in der Mitte des Fleischoder
Geflugelstiicks steckt.

5. Befestigen Sie das zu grillende Fleisch- oder Gefliigelstiick mit den
Klemmen auf dem Drehspiel3.

Abbildung 4 Einsetzen des Drehspiefles



NB: Sorgen Sie dafiir, dass das Fleisch oder Gefliigel beim Drehen '
nicht mit dem oberen Heizelement in Beriihrung kommt. N

6. Platzieren Sie den Drehspiel3 mit dem Fleisch oder Gefliigel im Ofen.
Stecken Sie das abgerundete Ende des Drehspielles in die Antriebshdlse.
Legen Sie das rechte Ende des DrehspieRes auf die Stiitze.

7. Lassen Sie die Ofentiir einen Spalt breit gedffnet, damit die Luft
zirkulieren kann.

8. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit der “TEMPERATURE"-Taste ein.
9. Drehen Sie die “SELECTOR"-Taste auf die Einstellung B.

10. Stellen Sie die gewiinschte Grillzeit mit der “TIMER"-Taste ein. Die
Zubereitungszeit hangt von der Art der Esswaren und der Menge ab.Die
Ein/Aus-Kontrolllampe schaltet sich ein.

11. Grillen Sie das Fleisch oder Geflligel, bis es gar ist. Am Ende der Rstzeit
ertont ein akustisches Signal und der Ofen schaltet sich automatisch aus.
Die Ein/Aus-Kontrolllampe erlischt.

Hinweis Wenn das Fleisch oder Gefluigel gar, aber die Grillzeit
noch nicht voriiber ist, konnen Sie den Ofen ausschalten,
indem Sie die “SELECTOR"-Taste auf “OFF” drehen. Der Timer
lauft dann zwar noch weiter, aber der Ofen heizt nicht mehr.

12. Verwenden Sie Topflappen.
13. Offnen Sie die Ofentir. Vorsicht! Die Tiir ist heif3.

14. Nehmen Sie den Drehspiel8 mit dem Fleisch oder Gefliigel mithilfe des
Pfannengriffs aus dem Ofen heraus und legen Sie ihn auf einen Teller.
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SchlieBen Sie die Ofentr.

Entfernen Sie die Klemme am abgerundeten Ende des Drehspiel3es
und ziehen Sie den Drehspiel3 aus dem Fleisch oder Gefliigel heraus.
Vorsicht! Der Drehspiel3 und das Fleisch oder Gefliigel sind heil3.

Nehmen Sie die Fettpfanne mit dem Pfannengriff aus dem Ofen. Vorsicht!
Eventuell auf der Fettpfanne vorhandene Bratensafte oder vorhandenes
Fett sind bzw. ist heif3!

Wenn Sie mit dem Résten fertig sind, dann stellen Sie die“SELECTOR"-Taste
auf“OFF” und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Verwendung.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat
vollstandig abkuhlen.

Reinigen Sie die Fettpfanne, den Rost, den Drehspiel3 und
die Klemmen sowie die Pfannengriffe in warmem Wasser mit
Spulmittel. Spilen Sie die Teile gut ab und trocknen Sie sie
anschlieBend griindlich ab.

Reinigen Sie die Innen- und Auenseite des Ofens und die Tur mit
einem feuchten Tuch. Trocknen Sie anschlieBend alles griindlich ab.

Bringen Sie alle Zubehdrteile wieder im Ofen an und verstauen
Sieihn.

VORSICHT

Sorgen Sie dafiir, dass das Gerédt bei der Reinigung nicht an
die Steckdose angeschlossen ist.

Verwenden Sie zur Reinigung keine aggressiven Reinigungs-
oder Scheuermittel oder scharfen Gegenstande (wie Messer
oder harte Bursten).

Tauchen Sie das Gerat, das Kabel und den Stecker des Geréts
nie in Wasser oder andere FlUssigkeiten.

TECHNISCHE GEGEVENS

Type: EO 262
Leistung: 1500W
Netzspannung: 230V ~ 50 Hz




UMWELT

Werfen Sie Verpackungsmaterial wie Kunststoff und Kartons
in die daflir vorgesehenen Container.

Geben Sie dieses Produkt am Ende der Nutzungsdauer
nicht als normalen Haushaltsabfall ab, sondern bei einem
Sammelpunkt fur die Wiederverwendung elektrischer und
elektronischer Gerdte. Achten Sie auf das Symbol auf dem
Produkt, der Gebrauchsanweisung oder der Verpackung.
Die Materialien kénnen wie angegeben wiederverwendet
werden. Durch lhre Hilfe bei der Wiederverwendung, der
Verarbeitung der Materialien oder anderen Formen der
Benutzung alter Gerate liefern Sie einen wichtigen Beitrag
zum Schutz unserer Umwelt.

Erkundigen Sie sich bei den Stadtverwaltungen nach dem
richtigen Sammelpunkt in Ihrer Nahe.

GARANTIEBESTIMMUNGEN

Der Importeur gewahrt auf dieses Gerat 36 Monate nach Ankaufdatum
unter den folgenden Bedingungen Garantie auf Schaden, die aufgrund von
Herstellungs und/oder Materialfehlern entstanden sind.

In dem genannten Garantiezeitraum werden keine Kosten fUr Arbeitslohn
und Material berechnet. Der Garantietermin wird nicht durch die unter Garantie
ausgefUhrte Reparatur verlangert.

Schadhafte Teile oder, im Faile eines Umtauschs, die schadhaften Gerate
selbst werden automatisch Eigentum des Importeurs.

Jeder Anspruch auf Garantie muss mit dem Kaufnachweis der Firma
einhergehen.

Garantieanspruche mussen entweder bei dem Handler geltend gemacht
werden, bei dem das Gerat gekauft wurde oder beim Importeur.

Die Garantie gilt nur fUr den ersten Kaufer und ist nicht ubertragbar.

Die Garantie gilt nicht fUr Schaden, die entstanden sind durch:

Unfalle, verkehrte Benutzung, Abnutzung und/oder Verwahrlosung;

falsche Installation und/oder Benutzung, die gegen geltende gesetzliche
und technische Normen oder gegen Sicherheitsnormen verstor..t;

Anschluss an eine andere Netzspannung als die auf dem Typenschild
angegebene;




d. eine ungenehmigte Veranderung;

e. eine Reparatur, die durch Dritte ausgefUhrt wurde;

f. einen nachlassigen Transport ohne geeignete Verpackung bzw. ohne
geeigneten Schutz.

7. Auf diese Garantiebestimmungen kann kein Anspruch erhoben werden im
Faile von:

a. Verlusten, die wahrend des Transports auftreten;

b. Entfernung oder Anderung der Gerateseriennummer.

8. Ausgenommen von der Garantie sind Kabel, Lampen und Glasteile.

9. AuP.er einem Ersatz bzw. einer Reparatur der schadhaften Teile raumt die
Garantie kein Recht auf Erstattung eines eventuellen Schadens ein. Der
Importeur kann in keinem Fall fUr eventuelle Folgeschaden oder irgendwelche
anderen Folgen haftbar gemacht werden, die durch das von ihm gelieferte
oder in Verbindung mit dem von ihm gelieferten Gerat entstanden sind.

10. Die Kosten fUr Transport, Verpackung und die Transportversicherung
gehen immer zulasten des Kaufers.

11. Das Gerat eignet sich nicht fUr die professionelle Verwendung



Note




EO 262

When using electrical appliance, basic safety precautions should always be
followed including the following:

IMPORTANT SAFEGUARDS

Congratulations with the purchase of this grill-oven, which you can use
to toast, bake, grill and roast the most delicious dishes. The oven has a
variable thermostat, convection function and top and bottom heating
elements to equally heat the top and bottom of the 26 litre oven.

SAFETY INSTRUCTIONS |

General information
» Please read these instructions carefully and retain them for
reference.
- Usethisappliancesolelyinaccordance with these instructions.
» Without supervision this appliance may not be used by
children or persons who have a physical or mental restriction
and therefore are not able to use the appliance safely.
» Have any repairs carried out solely by a qualified electrician. Never try to
repair the appliance yourself.

Electricity and heat
Before use, verify that the mains voltage is the same as that indicated on
the type plate on the appliance.
« Plug the appliance only into an earthed wall socket.
» Always remove the plug from the socket when the appliance
is notin use.
= Always remove the plug from the wall socket by pulling on
the plug, not the power cord.
» Checkthe appliance’s power cord regularly to make sure it is not damaged.
Do not use the appliance if the power cord is damaged. Have a damaged
power cord replaced by a qualified service department.
» When using an extension lead always make sure that the entire cable is
unwound from the reel.
«» Use solely approved extension leads.
« Certain parts of the appliance can get hot. Do not touch them, as you may
burn yourself.




- The appliance needs space to allow heat to escape, thereby preventing
the risk of fire. Make sure that the appliance has sufficient space around
it, and does not come in contact with flammable material. The appliance
must not be covered.

- Never use the appliance in the vicinity of flammable materials.

- Make sure that the appliance, the power cord and the plug do not come
in contact with sources of heat, such as a hot hob or naked flame.

- Make sure that the appliance, the power cord and plug do not come in
contact with water.

" DURING USE

= Never use the appliance outdoors.

= Never use the appliance in a humid room.

« Place the appliance on a flat, stable surface.

- Make sure that your hands are dry before touching the appliance, power
cord or plug.

« Switch off the appliance and remove the plug from the wall socket in
the event of a malfunction during use, and before cleaning the appliance,
fitting or removing an accessory, or storing the appliance after use.

= Never leave the appliance unsupervised whilst it is in use.

- Never move the appliance whilst it is switched on or is still hot. Switch off
the appliance, and wait until it has cooled down before you move it.

» Make sure there is sufficient free space around the appliance (at least
10cm), as well as above the appliance (at least 30cm).

= The oven’s glass door becomes hot during use. Therefore, always use the
handle to open and close the door.

«» Use the removal tool to remove the baking tray, the grille or the roasting
spit from the hot oven.

» Do not place the following items on top of the appliance: cardboard,
plastic, paper, candles or flammable objects.

- Do not place heavy objects on the oven door when it is open.

« Carefully remove the baking tray when it contains hot juices or fat.

- Avoid water coming into contact with the oven door during or shortly
after use.

This may cause the glass to break.

- Do not place the appliance near a gas ring or another heat source, nor
immediately next to an electrical fan. They may have a negative effect on
the appliance’s temperature control.

= Do not pick up the appliance if it falls into water. Remove the plug from
the wall socket immediately and do not use the appliance any more.



« Clean the appliance thoroughly after use (see“Cleaning and maintenance”).
» Never immerse the appliance, the power cord or the plug in water or any
other fluid.

« This appliance may not be used through an external timer or by means
of a remote control.

OPERATION |

General information
The grill-oven is only intended for domestic use, not for professional use.
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1. Housing
2. Spacer R
3. Power cord and plug 11. Roasting spit drive sleeve
4. Ventilation slots 12. Door handle
5."TEMPERATURE' knob (temperature)  13. Door
6.'SELECTOR’knob 14. Roasting spit

(top and/or bottom heating element) 15, Roasting spit clamp
7.'TIMER'knob 16. Roasting spit removal tool
8. On/Off indicator light 17. Baking tray/grill removal tool
9. Heating elements 18. Baking tray

10. Convection ventilator 19. Grill tray




" DURING USE

Before using for the first time

1. Remove the packaging.

2. Clean all the accessories to remove any residue that may be left from the
manufacturing process (see «Cleaning and maintenance»). Dry them
thoroughly.

3. Turn on the top and bottom heating elements for 15 minutes at the
highest temperature with the door open. This will remove any packaging
odour from the appliance.

' Note: The appliance may emit a little smoke and a

N characteristic smell when you switch it on for the first time.

This is normal, and will soon stop. Make sure the appliance
has sufficient ventilation.

| USE

Preheating

It is not necessary to preheat the oven. In certain cases, however, you may
achieve a better result if the oven is preheated, for example, for meat that
must be cooked medium rare or when baking a cake

Convection function

The fan in the back of the oven blows hot air into the oven. This is used to heat
the dishes. You can use several levels at the same time, thus saving energy.
Because of the intensive heat you can select a temperature of 20 °C lower
than indicated in the conventional recipe. The hot air system is highly suitable
for baking cakes, cookies and apple tarts. You can bake on multiple levels
simultaneously if desired, in which case the tins should be aligned directly
under one another. Baking sheets with cookies should be positioned on the
second and third levels.

Position Control Switch Settings
e OFF OFF
.......................... 0 ... Topheat
.......................... = .| Bottomheat

= Top and bottom heat



Baking

1. Open the oven door.

2. Place the baking tray with the food at the desired height in the grooves
in the oven.

3. Close the oven door.

4. Use the TEMPERATURE knob to set the required temperature.

5. Rotate the SELECTOR knob to the B setting.

6. Use the TIMER knob to set the baking time. The amount of time required
depends on the type and quantity of food.The On/Off indicator will be lit.
7. Bake the food until it is cooked.The oven will turn itself off automatically

and a sound signal will be heard once the baking time has elapsed. The
On/Off indicator light will go out.

Note: If the food is ready but the baking time has not yet '
elapsed, you can turn off the oven by rotating the SELECTOR

knob to “OFF”. The timer will continue, but the oven will no
longer be heated.

8. Wear oven gloves.
9. Open the oven door. Take care! The door is hot.
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10. Use the removal tool to remove the baking tray from the oven.
11. Close the oven door.

12. Remove the food from the baking tray and put it on a plate. Take care!
The food is hot.




13.0nce you have finished, rotate the SELECTOR knob to “OFF”and remove
the plug from the plug socket.

Grilling

You can use the grill function to give fish, poultry and oven dishes a golden
brown crust.

1. Open the oven door.

2. Place the baking tray in the bottom groove in the oven. The baking tray
will collect any juice and fat whilst grilling and prevent the juice and fat
from getting on the bottom heating element.

3. Place the grille with the food in the middle or top grooves in the oven.
4. Leave the oven door slightly open so as to allow the air to circulate.

5. Use the TEMPERATURE knob to set the required temperature.

6. Rotate the SELECTOR knob to the B33 setting.

7.Use the TIMER knob to set the grilling time. The amount of time required
depends on the type and quantity of food.The On/Off indicator will be lit.
8. Grill the food until it is cooked. The oven will turn itself off automatically
and a sound signal will be heard once the grilling time has elapsed. The
On/Off indicator light will go out.

' Note: If the food is ready but the grilling time has not yet

elapsed, you can turn off the grill by rotating the SELECTOR
knob to “OFF”. The timer will continue, but the grill will no
longer be turned on.
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Figure 3 Removing the grille



9. Wear oven gloves.

10. Open the oven door. Take care! The door is hot.

11. Use the removal tool to remove the grille with the food from the oven.
12. Remove the food from the grille and put it on a plate. Take care! The
food is hot.

13. Use the removal tool to remove the baking tray from the oven. Take
care! Any juice and fat on the baking tray will be hot!

14. Close the oven door.

15. Once you have finished grilling, rotate the SELECTOR knob to “OFF”and
remove the plug from the plug socket.

Using the roasting spit

You can use the roasting spit to roast meat and poultry to a nice, even
brown colour.

1. Open the oven door.

2. Place the baking tray in the bottom groove in the oven. The baking tray
will collect any juice and fat whilst roasting and prevent it from getting on
the bottom heating element.

3. Remove the clamp from the round end of the roasting spit.

4. Spike the meat or poultry to be roasted on the round end of the roasting
spit. Make sure the roasting spit is inserted through the middle of the meat
or poultry.

5. Use the clamps to secure the meat or poultry to the roasting spit.




6. Place the roasting spit with the meat or poultry in the oven. Insert the
round end of the roasting spit into the drive sleeve. Place the straight end
of the roasting spit on the support.

' Note: Make sure the meat or poultry does not touch the top

4 heating element when turning.

7. Leave the oven door slightly open so as to allow the air to circulate.

8. Use the TEMPERATURE knob to set the required temperature.

9. Rotate the SELECTOR knob to the &3 setting.

When using the roasting spit we advise you to use only the top heat,
because the bottom heat elements are covered by the baking tray which
catches grease and therefore it has no effect.

10. Use the TIMER knob to set the roasting time. The amount of time
required depends on the type and quantity of food.The On/Off indicator
will be lit.

11. Roast the meat or poultry until it is cooked. The oven will turn itself off
automatically and a sound signal will be heard once the roasting time has
elapsed. The On/Off indicator light will go out.

' Note: If the meat or poultry is ready but the roasting time
4 has not yet elapsed, you can turn off the oven by rotating
the SELECTOR knob to “OFF”. The timer will continue, but the
oven will no longer be heated.

12. Wear oven gloves.
13. Open the oven door. Take care! The door is hot.
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Use the removal tool to remove the roasting spit with the meat or
poultry and place it on a plate.

Close the oven door.

Remove the clamp from the round end of the roasting spit and remove
the meat or poultry from the roasting spit. Take care! The roasting spit and
the meat or poultry are hot.

Use the removal tool to remove the baking tray from the oven. Take
care! Any juice and fat on the baking tray will be hot!

Once you have finished, rotate the SELECTOR knob to“OFF”and remove
the plug from the plug socket.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance every time after use.

Remove the plug from the wall socket and allow the
appliance to cool down completely.

Use warm water with a small amount of washing-up liquid
to clean the baking tray, the grille, the roasting spit and the
removal tool. Rinse the items with plenty of water and dry
them thoroughly.

Use a damp cloth to clean the interior and exterior of the
oven and the door. Dry them thoroughly.

Place all the items back in the oven and store the oven

PLEASE NOTE

Make sure the plug has been removed from the plug socket
before cleaning the appliance.

Never use corrosive or scouring cleaning agents or sharp
objects (such as knives or hard brushes) to clean the appliance.

Never immerse the appliance, the power cord or the plug in
water or any other fluid.

TECHNICAL INFORMATION
Type: EO 262
Output: 1500W

Power supply: 230V ~ 50Hz




' THEENVIRONMENT

Dispose of packaging material, such as plastic and boxes, in

the appropriate waste containers.

When this product reaches the end of its useful life do

not dispose of it by putting it in a dustbin; hand it in at a

collection point for the reuse of electrical and electronic

equipment. Please refer to the symbols on the product, the

user’s instructions or the packaging.

The materials can be re-used as indicated. Your help in

the re-use, recycling or other means of making use of old

electrical equipment will make an important contribution

to the protection of the environment.

Contact your municipality for the address of the appropriate
B  ollection point in your neighbourhood.

'~ GUARANTEE TERMS

Theimporterguaranteestheappliancefordefects caused by manufacturing
and/or material faults for 36 months from the date of purchase, subject to
the following conditions.

1. No charges will be made for labour or materials during the guarantee
period. Any repairs carried out during the guarantee period do not extend
the guarantee period.

2. The importer automatically becomes the owner of any faulty parts or a
faulty appliance (in the event of a complete replacement) replaced by the importer.
3. All claims submitted under guarantee must be accompanied by the
original bill of sale.

4. Claims under guarantee must be submitted to the dealer where the
appliance was purchased, or to the importer.

5.Theguaranteeisissued solely to the first purchaser,and cannot be transferred.
6. The guarantee does not cover damage caused by:

a. accidents, incorrect use, wear and/or neglect;

b. faulty installation and/or use in a manner contravening the prevailing
statutory, technical or safety regulations;

¢. connection to a mains voltage other than the voltage specified on the type plate;
d. unauthorised modifications;e.repairs carried out by third parties;f.careless
transport, i.e. without suitable packing or protection.



e. repairs carried out by third parties;

f. careless transport, i.e. without suitable packing or protection.

7. No claims may be made under this guarantee:

a. for losses incurred during transport;

b. if the removal or amendment of the appliance’s serial number.

8. The guarantee does not cover power cords, lamp bulbs, or glass parts.
9. No claims can be submitted under this guarantee for damage other
than repair or replacement of faulty parts. The importer can never be
held responsible for any consequential loss or damage, or any other
consequences, resulting either directly or indirectly from the supply of the
appliance by the importer.

10. All costs of transport, packing and transport insurance are borne by




Note




Eo 262

Elektrikli cihaz kullandiginizzaman asagida verilen temel glivenlik tedbirl-
erine daima uymalisiniz:

ONEMLI GUVENLIK TEDBIRLERI
Bu i1zgara-firini aldiginiz igin sizleri tebrik ederiz ve bir¢ok lezzetli yemekler
sunmanizicin bu cihaziekmek kizartma, firin, 1zgara ve rosto yapmak amagli
kullanabilirsiniz. 26 litrelik olan bu firin Gst ve alti esit olarak isitabilen alt
ve (st 1sitma elementleri, konveksiyon fonksiyonu ve cesitli termostatlara
sahiptir.
. GUVENLIK TALIMATLARI
Genel Bilgiler
« Lutfen bu talimatlari dikkatlice okuyunuz ve ileride kullanmak
icin saklayiniz.
« Bu cihazi sadece talimatlarda verilen sekilde kullaniniz.
« Yetiskin bir kisinin sorumlugunda, goézetiminde veya cihazi
kullanmak icin bir talimat verilmedikg¢e bu cihazin ¢ocuklar,
fiziksel ve zihinsel yetenekleri az olan kisilerce kullaniimasi onlarin
glivenligi icin uygun degildir.
» Herhangi bir onarim durumunda bunun yetkili uzman elektrikgilerle
yapilmasi gerekmektedir. Kendi kendinize asla cihazi onarmaya
calismayiniz.
Elektrik ve Isi
« Kullanmadan once cihazdaki plaka tipi tGzerinde belirtilen voltaj ile ana
voltajin ayni oldugunu dogrulayiniz.
» Cihazi sadece toprak hatli bir prize takiniz.
« Cihazi kullanmadiginiz zamanlar da daima elektrik fisini
cihazdan cikariniz.
« Cihazin elektrik kablosunu prizden c¢ikarirken daima elektrik
fisinden tutarak cekiniz kablosundan cekerek cikarmayiniz.
« Cihazin elektrik kablosunun zarar gérmediginden emin olmak icin diizenli
araliklarda kablosunu kontrol ediniz. Cihazi asla zarar gormis elektrik
kablosuile kullanmayiniz. Zarar gérmis kablosunu yetkili uzman servisinin
degistirmesi gerekmektedir.
»Uzatmakablosu kullanmadurumundadaima tiim kablonun makarasindan
sarilmamis acilmis olarak durmasi gerekmektedir.
« Kullanmadan 6nce cihazdaki plaka tipi tizerinde belirtilen voltaj ile ana



voltajin ayni oldugunu dogrulayiniz.

» Cihazi sadece toprak hatli bir prize takiniz.

« Cihazi kullanmadiginizzamanlar da daima elektrik fisini cihazdan cikariniz.
» Cihazin elektrik kablosunu prizden cikarirken daima elektrik fisinden
tutarak ¢ekiniz kablosundan cekerek ¢cikarmayiniz.

« Cihazin elektrik kablosunun zarar gérmediginden emin olmak icin diizenli
araliklarda kablosunu kontrol ediniz. Cihazi asla zarar gérmis elektrik
kablosuile kullanmayiniz. Zarar gérmis kablosunu yetkili uzman servisinin
degistirmesi gerekmektedir.

-Uzatmakablosu kullanma durumundadaima tiim kablonun makarasindan
sarilmamis acilmis olarak durmasi gerekmektedir.

- Sadece onaylanmis uygun uzatma kablosu kullaniniz.

« Cihazin belli bélimleri isinabilir onlara dokunmayiniz sizde yanabilirsiniz.
« Cihazin 1sisinin kagmast icin bir yere ihtiyaci vardir bdylece yangin riskini
engellenir. Cihazin kullandiginiz yerin ve etrafinin uygun olduguna emin
olunuz ve yanici maddelerle temas etmesin. Cihazin tizeri kapatmamalidir.
« Cihazi asla yanici ve parlayici maddeler olan bir alanda kullanmayiniz.

« Cihazin kendisi, fisi ve elektrik kablosunun ciplak ates goren yer ve sicak
ocak gibi yerlere temas etmeyecek oldugundan emin olunuz.

« Cihazin kendisi, fisi ve elektrik kablosunun su ile temas etmediginden
emin olunuz.

Sadece onaylanmis uygun uzatma kablosu kullaniniz.

« Cihazin belli béltimleri isinabilir onlara dokunmayiniz sizde yanabilirsiniz.
« Cihazin 1sisinin kagmast icin bir yere ihtiyaci vardir bdylece yangin riskini
engellenir. Cihazin kullandiginiz yerin ve etrafinin uygun olduguna emin
olunuz ve yanici maddelerle temas etmesin. Cihazin izeri kapatmamalidir.
« Cihazi asla yanici ve parlayici maddeler olan bir alanda kullanmayiniz.

« Cihazin kendisi, fisi ve elektrik kablosunun ¢iplak ates goren yer ve sicak
ocak gibi yerlere temas etmeyecek oldugundan emin olunuz.

« Cihazin kendisi, fisi ve elektrik kablosunun su ile temas etmediginden
emin olunuz.




. KULLANIM ESNASINDA

« Cihazi asla disanda kullanmayiniz.

« Nemli bir odada cihazi kullanmayiniz.

« Cihazin diismemesi icin diiz ve dengeli bir zeminde kullaniniz.

- Cihaza, kablosuna ve fisine dokunmadan 6nce elinizin islak olmadigindan
emin olunuz.

« Kullanim esnasinda ariza oldugunda, temizlik 6ncesi, aksesuarlarin takilip
cikarilmasi aninda ya da cihazi kullandiktan sonra saklayacaksaniz 6nce
cihazi kapali diigmesi ile kapatip elektrik figini prizinden ¢ikariniz.

- Cihazi asla gozetimsiz olarak yalniz basina calistirmayiniz.

« Cihaz calisma durumunda veya hala sicak ise hareket ettirmeyiniz. Cihaz
kapatiniz ve hareket ettirmeden 6nce sogumasini bekleyiniz.

« Cihazin etrafinda uygun bos bir yerin oldugundan emin olunuz (En az 10
cm ) 6zellikle yukari kisim igin (en az 30 cm ) tutunuz.

« Firin cam kapagi calisma esnasinda isinacaktir. Kapagi acarken daima
tutacak kullaniniz.

« lzgara ve rosto yaptiktan sonra firin tepsisini cikarirken daima ilgili
aletlerini kullaniniz.

- Karton, plastik, kagit, mum veya yanici maddeler gibi cisimleri firinin
lzerinde bulundurmayiniz.

« Firin kapagini acarken agir cisimleri firin tGizerinde tutmayiniz.

« Firin tepsisinde sicak su ve yag var iken dikkatlice ¢ikariniz.

« Kisa bir stire kullanim veya kullanim sonrasinda firin kapaginin kontak
kismindan sizan suya dikkat ediniz bu kapak caminin kirilmasina neden
olabilir.

« Cihazi asla bir gaz ocagi yakinina, isi kaynakh bir yere ve elektrikli
vantilator yakininda tutmayiniz. Bunlar cihazin sicaklik kontrol sistemine
negatif etkide bulunabilir.

« Cihaz suya diisms ise sudan cikarmayiniz elektrik fisini prizden cikariniz
ve cihazi asla bir daha kullanmayiniz.

» Cihazi kullandiktan hemen sonra temizleyiniz. (Temizlik ve Bakim kismina bakiniz).
« Cihazi, elektrik kablosunu, fisini su ve benzeri sivilara batirmayiniz.

« Bu cihaz uzaktan kumanda edilebilen disaridan zamanlanabilen 6zellige
sahip degildir.



Genel Bilgiler

OPERASYON |

Bu 1zgara-firin sadece dahili kullanimlar icin tasarlanmistir. Profesyonel

maksath degildir.

1. Govde

2. Aralevha

3. GU¢ kablosu ve fisi

4. Havalandirma yangi

5. SICAKLIK diigmesi

6. SECICi diigme ( Alt ve Uist 1sitma
plakasi)

7. ZAMANLAYICI digmesi

8. Acik / Kapali gosterge 15131
9. Isitma elementleri

10. Konveksiyon vantilator

11.

12

17
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Rosto sis stirme kolu

. Kapak kolu
13.
14.
15.
16.

Kap, kapak

Rosto sis

Rosto sis mandall
Rosto sis ¢ikarma aleti

. Finn tepsi / 1zgara ¢ikarma aleti
18.
19.

Firin tepsisi
Izgara tepsi




. KULLANIM ESNASINDA

ilk Kullanim dncesi

1. Remove the packaging.

2. Clean all the accessories to remove any residue that may be left from the
manufacturing process (see «Cleaning and maintenance»). Dry them
thoroughly.

3. Turn on the top and bottom heating elements for 15 minutes at the
highest temperature with the door open. This will remove any packaging
odour from the appliance.

' Not: il kullanim esnasinda bu cihazdan biraz duman ve 6zel

N bir koku yayilacaktir. Bu normaldir ve kisa bir slire sonra

duracaktir. Cihazin iyi bir sekilde havalandirildigindan emin
olunuz.

| KULLANIM

Onlsitma
Firinin 6n 1sitmasi gerekmemektedir. Fakat bazi durumlarda 6rnegdin orta veya
az pisirilecek et icin veya kek yapimi icin daha etkili sonuglar alabilmek igin 6n
Isitmaya gerek duyulabilinir.

Konveksiyon Fonksiyonu

Firnin arkasindaki fan sayesinde firin icerisine sicak hava tfler. Bu tabaklari
1sitmak icindir. Ayni zamanda birkag seviye ayarini kullanabilirsiniz boylece
enerji tasarruf saglanmis olur. Bu 1si1 yiklemesinden dolayi konveksiyon tarifi
icerisinde belirtilenden 20 C daha duistik ayarlayabilirsiniz.

Sicak hava sistemi ile kek, biskuivi ve elma turtasi yapmak son derece uygundur.
Arzunuza gore ¢ok cesitli seviyede fonksiyonlari ayni anda calistirabilirsiniz. Bu
durumda firin tepsilerini alt alta hizaya getirip koyabilirsiniz. Biskiivi yapimiigin
2.Ve 3. Seviye polgi)s%/onunda olme]hdlr.

isyon Kontro
Dugmesi

Ayarlamalar

Ust ve Alt Isitma



Firinlama
1. Firin kapagini acin

2. Gida ile dolu firin tepsisini firinin olugu icerisindeki istenilen yiikseklige
ayarlayiniz.

3. Finn kapagini kapatiniz.

4. "SICAKLIK” diigmesi ile istenilen sicakligr ayarlayiniz.
5."Secici”digmesini =5 bu kisma dogru ceviriniz.

6. "ZAMANLAYICI” digmesini kullanarak istenilen zaman ayarini yapiniz.
Pisirilecek gidanin miktar ve cinsine gore bu zaman ayari degisecektir”
Acik/Kapal” diigmesi ile firini aciniz.

7. Gida pisene kadar firinlayiniz. Ayarlanan zaman gectikten sonra firin
otomatik olarak kapanacak ve ses ikazi verecektir. “Kapali/Acgik” diigme
gosterge Is1g1 sonecektir.

Note: Yemek pismis ise ve firinlama zamani daha '
gecmemisse firini “kapali” digmesine getirerek

kapatabilirsiniz zamanlama devam edecektir fakat firin
daha fazla 1sitma yapmayacaktir.

8. Firin eldivenlerini takiniz
9. Finin kapagini a¢iniz. Kapak sicaktir dikkatli olunuz.
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Sekil 2 Firin tepsisinin ¢ikarilmasi.
10. Firin tepsisini firindan ¢ikarmak icin ilgili aletlerini kullaniniz.
11. Finn kapadini kapatiniz.

12. Finn tepsisi icerisindeki yemekleri bir tabaga koyunuz. Yemek sicaktir
dikkatli olunuz.




13. Tum islemler bittikten sonra firini “Kapali” durumuna getiriniz ve
elektrik fisini prizinden cikariniz.

Izgara

Izgara fonksiyonunu kullanarak balik, tavuk ve diger firin yemeklerini altin
kahve kizarmis bir bicimde yapabilirsiniz.

1. Finn kapadini aginiz.

2. Finn tepsisini alttaki oluguna yerlestiriniz. Firin tepsisi calisma esnasinda
yemekten cikacak su ve yadlarin dokulmesini ve alt isitma elementine
gelmesini engelleyecektir.

3. Izgara ile yemegi firinin orta ve Ust olugundan birisine yerlestiriniz.

4. Finn kapagdini biraz agik tutarak havalandirmayi saglayiniz.

5. “SICAKLIK” digmesi vasitasi ile istenilen sicakligi ayarlayiniz.

6. “SECICi” diigme ile finni E3 durumunda ayarlayiniz.

7. "ZAMANLAYICI” digmesi ile 1zgara zamanini ayarlayiniz. Pisirilecek gida
miktar ve cinsine gore bu siire degiskendir. “A¢ma / Kapama” digmesine
basarak calistiriniz.

8.Yiyecekler tamamen izgara olana kadar bekleyiniz. Firin otomatik olarak
kapali duruma gececektir ve izgara siiresi dolunca ses ikazi verecektir.

' Not: Yemek pismis ise ve 1zgara zamani daha gegmemisse
-4 firin1 “kapali” diigmesine getirerek kapatabilirsiniz
zamanlama devam edecektir fakat firin daha fazla izgara
yapmayacaktir.
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Sekil 3 Izgaranin ¢ikariimasi



“Acma / Kapatma” gosterge isigi sonecektir.

9. Finn eldivenlerini takiniz

10. Firin kapagini aginiz. Kapak sicaktir dikkatli olunuz.

11.1zgarayi yemekle birlikte firrndan ¢ikarmak icin ilgili aletlerini kullaniniz.
12. Izgara Uzerindeki c¢ikariniz ve yemekleri bir tabaga koyunuz. Yemek
sicaktir dikkatli olunuz.

13. Firin tepsisini de ¢ikarmak icin ilgili aletlerini kullaniniz ve sicak su ve
yaglara dikkat ediniz.

14. Finn kapagini kapatiniz.

15. Tum islemler bittikten sonra firini “Kapali” durumuna getiriniz ve
elektrik fisini prizinden c¢ikariniz.

Rosto Sisinin Kullanilmasi

Rosto sis fonksiyonunu kullanarak tavuk ve et yemeklerini altin kahve
kizarmis bir bicimde yapabilirsiniz.

1. Finn kapadini aginiz.

2. Firin tepsisini alttaki oluguna yerlestiriniz. Firin tepsisi calisma esnasinda
yemekten cikacak su ve yaglarin dokilmesini ve alt isitma elementine
gelmesini engelleyecektir.

3. Rosto sisin sonundaki yuvarlak kismindan mandalini ¢ikariniz.

4. Et ya da tavugunuzu rosto sis sonundan baslayarak saplayiniz. Rosto
sisin et ya da tavugun tam ortasindan saplandigindan emin olunuz.

5. Rosto sis mandalini kullanarak et ya da tavugun giivenli takilmasini saglayiniz.

Sekil 4 Rosto sisin takilmasi




6. Rosto sisini tavuk veya et takili bir bicimde firina yerlestiriniz. Rosto sis
yuvarlak kismini déner yuvasina takiniz ve sisi ileri dogru destekleyerek
yerlestiriniz.

' Not: Rosto sisteki tavuk veya etin donerken Ust elemente

4 temas etmediginden emin olunuz.

7. iceride havalandirmayi saglamak icin kapiyi hafif ara birakiniz.

8. “SICAKLIK" duigmesi vasitasi ile istenilen sicakligi ayarlayiniz.

9."SECiCi” dugme ile finmi £ durumunda ayarlayiniz.
10.“ZAMANLAYICI" digmesi ile 1zgara zamanini ayarlayiniz. Pisirilecek gida
miktar ve cinsine gore bu siire degiskendir. “A¢ma / Kapama” digmesine
basarak calistiriniz.

11. Et veya tavuk tamamen rosto olana kadar bekleyiniz. Firin otomatik
olarak kapal duruma gececektir ve rosto siiresi dolunca ses ikazi verecektir.
“A¢ma / Kapatma” gosterge 15131 sonecektir.

' Not: Yemek pismis ise ve rosto zamani daha gegmemisse firini
° “kapali” diigmesine getirerek kapatabilirsiniz zamanlama
devam edecektir fakat firin daha fazla isitma yapmayacaktir.

12. Firin eldivenlerini takiniz
13. Finn kapagdini aginiz. Kapak sicaktir dikkatli olunuz.

N

Sekil 5 Rosto sisin ¢ikarilmasi



Rosto sisi tavuk ya da et ile birlikte firndan ¢ikarmak icin ilgili aletlerini
kullaniniz ve bir tabaga koyunuz.

Firin kapagini kapatiniz.

Rosto sis sonundaki yuvarlak kismin mandalini ¢ikariniz ve sisten
¢ikariniz. Rosto sis tavuk ve et sicaktir dikkatli olunuz!

Firin tepsisini de ¢ikarmak icin ilgili aletlerini kullaniniz ve sicak su ve
yaglara dikkat ediniz.

Tam islemler bittikten sonra firini “Kapali” durumuna getiriniz ve
elektrik fisini prizinden cikariniz.

TEMIZLIiK VE BAKIM

Her kullanim sonrasi cihazinizi temizleyiniz.
Once elektrik fisini prizinden cikariniz ve cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Firin tepsisini ¢ok az bir deterjan kullanarak sicak su ile
yikayiniz. Izgara rosto sis ve diger cikarilabilen aletlerini bolca
suda yikayiniz ve sonra kurulayiniz.

Nemli bir bez ile firin i¢ ve dis kismini siliniz ve iyice
kurulayiniz.

Tekrar tim parcalarini yerlestirip saklayiniz.

DIiKKAT LUTFEN

Temizlik 6ncesi cihazin elektrik fisinin prizinden ¢ikmis
olduguna emin olunuz.

Cihazi temizlerken asindirici temizlik maddeleri ve keskin
cisimler kullanmayiniz ( Bigak veya sert firalar ).

Cihazi, kablosunu ve fisini asla su ve benzeri sivi icerisine

batirmayiniz.
TEKNIK BILGILER
Model: EO 262
Cikis: 1500W
Gug¢ Kaynagt: 230V ~ 50Hz




CEVRE

Paketleme ambalajlarini plastik ya da karton kutu gibi
atiklart uygun ¢6p kutusuna koyunuz.

Bu Giriin yasam dmriini tamamladiginda ve artik kullaniimaz
durumda ise Urlinl ¢6p bidonuna koymayiniz. Bu Urlini
elektrik ve elektronik atik toplayan ilgili merkezlerine
teslim ediniz. LGtfen Grln Gzerindeki sembollere, kullanma
talimatlarina ya da paketleme talimatlarina basvurunuz.
Materyaller belirtilen sekilde tekrar kullanilabilinir. Tekrar
kullanilmasina veya geri déntisiimiine yardimlariniz sonucu
cevreyi de korumus olmaktasiniz.

Size en yakin uygun atik toplama merkezini 6grenmek icin
belediyeleri arayabilirsiniz.

GARANTI KOSULLARI

Uretim hatasi veya materyal hatalarindan dolay: arizalanmalardan ithalatg
firma garantisi asagidaki kosullara bagli olarak Girlintin alindig tarihten itibaren
36 aydir.

Garanti donemi icerisinde yapilan iscilikten ve materyallerden Ucret alinmaz.
Garanti sUresi icerisinde yapilan tamirler bu garanti stiresini uzatmaz.

ithalatci firma herhangi bir cihaz ariza veya arizal parca degisikligini otomatik
olarak sahiplenir ve gerektigi gibi yerine getirir. ( Hatta timden degismesi de
dahildir.)

Garanti kapsami icerisindeki olabilecek tiim iddialarin orijinal satis faturasi ile
birlikte sunulmasi gerekmektedir.

Garanti kapsami icerisindeki iddialar Griiniin alindidi saticlya ya da direk
olarak ithalatci firmaya yapilir.

Garanti sadece ilk alici Gizerine yapilir. Baska kisilere transfer edilemez.

Asadida belirtilen zararlar garanti kapsaminda degildir.

Kaza, yanlis kullanim, eskime ve ihmal.

Hatali montaj, yirurlikteki kanunlara aykiri bir sekilde kullanim, teknik ve
glivenlik yonetmelikleri:

Plaka tizerindeki etiketinde verilen elektrik voltajindan farkli bir giic kaynagina
baglanmasi.



d) Onaylanmayan diizeltmeler, tamir ve bakiminin 3. Kisilerce yapilmasi,
dikkatsiz tasima, uygun olmayan korumasiz paketlemeler gibi. ..

e) 3. Kisilerce onarim ve bakim yapilmasi

f) Dikkatsiz transport, uygun olmayan korumasiz paketlemeler gibi. ..

7. Garanti kapsami icerisinde iddia edilemeyecek durumlar

a) Transport safhasinda kaybolmasi

b) Cihazin tzerindeki seri numarasinin ¢ikarilmasi ya da diizeltiimesi.

8. Garanti kapsami elektrik kablosu, lamba ampulleri ve cam kisimlari kapsamaz.
9. Baskalari tarafindan yapilan hatali parca degisiklikleriyle olan narimlardan
dolayr meydana gelen zararlar garanti kapsami icerisinde degildir. Bu durumda
ithalat¢l firma meydana gelen dolayli kayip ve zararlardan asla sorumlu
tutulamaz. Ve diger dolayli ya da dolaysiz kayiplar ithal edenlerce sorumlu
tutulmaz.

10.Tum tasima Ucretleri, paketleme ve tasima sigortasi alici tarafindan karsilanir.
11. Bu cihaz profesyonel kullanim i¢in uygun degildir.




Note
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