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Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat in Betrieb nehmen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

1. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgféltig durch und bewahren Sie
sie sorgfaltig auf.

2. Beriihren Sie niemals heie Oberflachen. Verwenden Sie Griffe oder
Knopfe.

3. Tauchen Sie das Gerat und das Kabel niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten, um einen elektrischen Schock zu vermeiden.

4. Stellen Sie sicher, dass genug Raum fir addquate Luftzirkulation
gegeben ist, wenn Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

5. VORSICHT: Wenn Sie den Deckel abnehmen, nehmen Sie
den Griff und heben Sie langsam die Seite des Deckels an,

die von Ihnen entfernt ist, damit aufsteigender Dampf Sie
nicht verbriihen kann.

6. Strenge Beaufsichtigung ist erforderlich, wenn das Gerat durch Kinder
und in der Nahe von Kindern betrieben wird.

7.Nehmen Sie das Gerat vom Stromkreis, wenn es nicht in Gebrauch istund
bevor Sie es reinigen. Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile entnehmen
und diese saubern.

8. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Stromkabel oder der Stecker
beschadigt sind oder wenn das Gerat fallengelassen oder in irgendeiner
anderen Art und Weise beschadigt wurde. Lassen Sie es von autorisiertem
Feller-Fachpersonal untersuchen und reparieren. (siehe Garantie).

9. Bitte verwenden Sie keine fremden Zubehorteile fir das Gerat, um Sach-
und Personenschaden zu vermeiden.

10. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

11. Platzieren Sie den Keramiktopf nicht direkt auf eine heile Oberflache,
um ein Zerbrechen zu vermeiden.




12. Um das Gerat auszuschalten, driicken Sie als erstes auf den OFF-
Schalter, danach ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Ziehen Sie
immer am Stecker und nicht am Kabel.

first and then remove the plug from the electrical outlet. Always hold the
plug and never pull the power cord.

13. Lassen Sie das Kabel nicht tiber Ecken von Tischen oder Oberflachen hangen
und halten Sie es von heil3en Oberflachen fern.

14. Platzieren Sie das Geréat nicht nahe eines heifen Gas- oder Elektroherdes.

15. Bitte lassen Sie duBerste Vorsicht walten, wenn Sie das Gerat mit heiem Inhalt
transportieren.

16. Der Glasdeckel und der herausnehmbare Keramiktopf sind zerbrechlich.
Behandeln Sie sie mit Sorgfalt.

17.Verwenden Sie das Gerat nicht fiir einen anderen, als ihm zugedachten Zweck.
18. Lagern Sie keine anderen Materialien in dem Slow Cooker, wenn er nicht in
Gebrauch ist.

19. Vermeiden Sie plétzliche Temperaturschwankungen. Geben Sie niemals
sehr kalte oder gefrorene Zutaten in den erhitzten Topf.

20.Kochen Sie niemals direktim metallenen Gehéuse. Verwenden Sie ausschlief3lich
den Keramiktopf.

21. Schalten Sie das Gerat niemals ein, wenn der Keramiktopf leer ist, da dies zu
einer Fehlfunktion fiihren kann.

22.Dies Gerat ist nur zum Hausgebrauch geeignet.

23. Die Verwendung des Gerates ist fir Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten bzw. mit
mangelndem Wissen bzw. Erfahrung nicht geeignet, bevor sie nicht umfassend von
Personen, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich sind eingewiesen worden sind.

24. Kinder sollten tGberwacht werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem

Gerat spielen.



BESTANDTEILE DES SLOW COOKERS | |
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VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME |

Entnehmen Sie alle Zubehdrteile und Verpackungsmaterialien aus dem Karton.
1. Waschen Sie den Keramiktopf und den Deckel in warmen mit Spilmittel
versetzten Wasser.

2. Spllen Sie beide sorgféltig mit klarem Wasser ab und trockenen Sie sie.
3. Tauchen Sie das Metallgehduse nicht in Wasser oder andere Flissig-
keiten.

4. Platzieren Sie den Slow Cooker auf eine trockene, ebene Oberflache.

« Wenn Sie den neuen Slow Cooker zum ersten Mal betreiben, kann
wahrend der ersten 10 Minuten eine Geruchsbildung entstehen. Dieser
entsteht durch die erstmalige Erhitzung der Heizelemente. Dies ist normal
und sollte nach der Ersterhitzung nicht mehr vorkommen.

INBETRIEBNAHME DES SLOW COOKERS .
1. Bereiten Sie die Zutaten gemaf3 lhres gewahlten Rezeptes vor.
2.Geben Sie die Zutaten in den entnehmbaren Keramiktopf und bedecken Sie
diesen mit dem Glasdeckel.
3. SchlieRen Sie das an eine Standardsteckdose, 220-V, 50Hz AC an.
4. Das Gerat gibt ein Summgerausch von sich. Das Displayfenster leuchtet griin
mit blinkenen griinen Linien auf, um anzuzeigen, dass das Gerat an den Strom-

kreis angeschlossen wurde.




5. Driicken Sie auf den ON-Knopf. Wenn Sie den On-Knopf das erste Mal driick-
en, befindet sich der Slow Cooker im Niedrig-Hitze-Modus. Ein Licht leuchtet
Uber dem Word ,Low" auf. Driicken Sie den On-Knopf erneut. Das Gerat be-
findet sich dann im Mittlere-Hitze-Modus. Driicken Sie erneut fiir den Modus
,Hoch” und ,Warum®. Nach 2 Sekunden ist die Einstellung vorgenommen, das
Gerét gibt erneut ein Gerdusch von sich und startet den Aufheizvorgang.

6. Wenn eine Hitze-Einstellung vorgenommen wurde, wird auf dem Gerat
die voreingestellte Zeit von 6 Stunden angezeigt. Um diese Zeit zu andern,
driicken Sie den Timer-Knopf. Nach jedem Driicken des Knopfes erhoht sich
die Kochzeit um 30 Minuten. Das Gerat kann zu einer Laufzeit von 10 Stunden
eingestellt werden und kehrt danach automatisch zu einer Stunde zuriick.

7. Der Warmhaltemodus halt die Nahrung ausschlie8lich warm und ist nicht fiir

den Kochvorgang geeignet.
. TIPPS UND TECHNIKEN ZUR VERWENDUNG DES SLOW COOKERS

1.Wenn Sie die niedrige Hitzeeinstellung oder den Warmhalte-Modus ver-
wenden, ist ein Riihren der Nahrung nicht oder nur wenig erforderlich. In
der mittleren oder hohen Hitzeeinstellung wird ein gelegentliches Umriih-
ren erforderlich, um ein Anbrennen der Nahrung zu vermeiden.

2. Starten Sie den Kochvorgang nicht, ohne dass sich der Keramiktopf und
der Glasdeckel in der richtigen Position befinden. Der Glasdeckel des Slow
Cookers schlieBt nicht komplett mit dem Keramiktopf ab. Platzieren Sie ihn
so, dass er so gut zentriert wie moglich ist, um beste Kochresultate zu er-
zielen. Denken Sie daran, dass ein mehrfaches Abnehmen des Glasdeckels
die Kochzeit verlangert.

3. Bitte fullen Sie die Kasserolle nur bis zur Halfte, um das bestmdgliche
Kochergebnis zu erzielen.

4. Lassen Sie fiir Suppen und Eintdpfe einen Abstand von 2 Inch bzw. 5 cm
als Maximalfullmenge zwischen Nahrung und Topfrand, damit die Nah-
rung optimal simmern kann.

5. Wenn Sie eine Fleisch- und Gemiisekombination zubereiten, platzieren
Sie das Fleisch am Boden des Keramiktopfes.

6. Die Kochzeiten variieren je nach Menge der Zutaten, der Raumtempera-
tur und vielen anderen Faktoren.

7. Einige Speisen sollten nicht gekocht werden, wenn sich die Raumtem-
peratur unter 41°F oder 5°C befindet.



8. Verwenden nicht kein gefrorenes Fleisch und Gefliigel in einem Slow
Cooker. Tauen Sie jegliches Fleisch und Geflligel auf, bevor Sie es im Slow
Cooker zubereiten.

9. Beachten Sie die empfohlenen Kochzeiten.

10. Wenn der Kochvorgang beendig ist, kdnnen Sie die Mahlzeit direkt im
Keramiktopf servieren.

11. Das Metallgehduse des Slow Cookers wird sehr stark erhitzt. Der Glas-
deckel und der Keramiktopf werden heil3. Verwenden Sie Topflappen, um
den Keramiktopf aus dem Metallgehduse zu nehmen.

12. Verwenden Sie stets eine hitzeresistente Unterlage bevor Sie den
heiBen Keramiktopf auf einen Tisch oder einer anderen Oberflache platzieren.
13. Wenn Sie den Glasdeckel abnehmen, halten Sie ihn so, dass der Dampf
weit von lhrem Gesicht entweichen kann, um Verbriihungen zu vermei-
den. Verwenden Sie Topflappen oder einen anderen Stoff, um den Deckel
zu halten und achten Sie darauf, Verbrennungen zu vermeiden.

14. Nehmen Sie das Gerat vom Stromkreis, wenn der Kochvorgang beendet ist.
15. Sehr viele Rezepte erfordern ein Vorkochen. Sie kdnnen ebenso das
Rezept nachts zuvor zubereiten, indem Sie alle Zutaten in den Keramiktopf
geben, diesen abdecken und diesen in den Kiihlschrank stellen. Morgens
kdénnen Sie dann den Keramiktopf in das Metallgehduse geben, die Zeit
und die Temperatur einstellen und dann den Kochvorgang starten.

16. Verwenden Sie den Keramiktopf NICHT, um Nahrung darin auf-
zubewahren.

17. Warmen Sie keine Nahrung im Slow Cooker wieder auf. Setzen Sie
den heil3en Keramiktopf nicht auf einen Holztisch. Verwenden Sie eine
hitzeresistente Unterlage.

Vorsicht: Lassen Sie Vorsicht walten, wenn Sie dem heif8en

Keramiktopf kalte Fliissigkeiten zufiihren, da er ansonsten A
zerbrechen kann. Fligen Sie ausschlieB8lich warme
Flissigkeiten zul

LEITFADEN FUR DAS SLOW COOKING |

Lassen Sie ausreichend Zeit, um die Nahrung zuzubereiten. Es ist fast un-
maoglich, Nahrung im Slow Cooker zu liberkochen, speziell dann, wenn die
niedrige oder Warmeinstellung verwendet wird.

Ihre traditionellen Lieblingsgerichte kénnen leicht an das Slow Cooking
angepasst werden, indem Sie die Fliissigkeitsmenge auf die Halfte reduz-
ieren und die Kochzeit nach der untenstehenden Tabelle einstellen. Die




nachfolgende Tabelle soll Ihnen lediglich als Leitfaden dienen und kann
individuell Thren Wiinschen angepasst werden.

Traditionelle Kochzeit Slow Cooking Kochzeit
15-30 Minuten 4-6 Stunden auf LOW
60 Minuten 6-8 Stunden auf LOW
1-3 Stunden 8-12 Stunden auf LOW
' Achtung: Diese Zeiten sind geschatzt. Sie kdnnen je nach
® Zutaten und Mengen variiert werden.

Alle Zutaten sollten mit geschlossenem Glasdeckel zubereitet werden. Jedes
Mal, wenn der Deckel abgenommen wird, entweicht die Hitze und Feuchtig-
keit. Verlangern Sie die Kochzeit um ca 30 Minuten, wenn Sie einmal den
Deckel abheben.

Wenn lhre Mahlzeit im Slow Cooker zubereitet wird, verliert diese nur eine
sehr geringe Menge Flussigkeit. Um dieses auszugleichen, halbieren Sie die
Flussigkeitsmenge traditioneller Rezepte. Wenn nach Beendigung des Koch-
vorgangs im Slow Cooker noch zuviel Fliissigkeit vorhanden ist, betreiben
Sie den Slow Cooker ohne Deckel fiir 30-45 Minuten, bis die Flissigkeit auf
die gewilinschte Menge eingedampft wurde.

Hitzeeinstellung Niedrig Hoch

3-4 Pfund Geflligel 5-6 Stunden 3-4 Stunden
'3-4Pfund Schmorfleisch | 5-6Stunden | 4-5Stunden
3|Rmderemtopf .................. 675tunden ................. 455tunden .........
.................... 3|Ch,|, 675tunden 455tunden
.......... 3 |Gemu5esuppe 735tunden 345tunden

Diese Kochzeiten sollten nur als Leitfaden dienen. Es wir empfohlen, das
Nahrungsthermometer zu verwenden, um die Temperatur zu priifen. Stel-
len Sie sicher, dass die Nahrung durchgekocht ist.

Fleisch und Geflligel brauchen mindestens 6-8 Stunden, um auf der nied-
rigen Hitzestufe zuzubereitet werden. Bereiten Sie kein gefrorenes Fleisch



im Slow Cooker zu. Tauen Sie es vorher auf. Schneiden Sie alles iberschis-
sige Fett vom Fleisch und Gefliigel, bevor Sie es in den Slow Cooker geben.
Wenn Sie Chili-Gemse oder Suppe zuzubereiten, kochen Sie getrocknete
Bohnen fiir 1-2 Stunden auf der hochsten Hitzeeinstellung, danach fiigen
Sie die anderen Zutaten hinzu und stellen Sie das Gerdt auf Niedrighitze
ein, um das Gemiuse schonend zuzubereiten.

Wenn Sie Curries und Kasserolles zubereiten, entfalten sich die Aromen
und Gewlirze besser, wenn Sie diese im ersten Schritt traditionell zubere-
iten. Z.B. Braunen Sie vorab Zwiebeln, Fleisch und Gewdirze in einer Pfanne
mit Antifhaft-Beschichtung.

REINIGUNG UND WARTUNG |

Vermeiden Sie extreme Temperaturschwankungen, damit der Keramikpot
und/oder der Glasdeckel nicht beschadigt werden. Halten Sie beide nicht
unter kaltes Wasser, wenn sie noch sehr heil3 sind.

« Verwenden Sie den Keramiktopf nicht mehr, wenn er Risse aufweist oder
angeschlagen ist.

« Verwenden Sie die Slow Cooker niemals ohne den Keramiktopf.

« Platzieren Sie den heizen Kermaiktopf nicht auf einer feuchten Oberfldche.

« Geben Sie den Glasdeckel nicht in einen Ofen oder eine Mikrowelle.

- Lassen Sie das Gerat abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

» Nehmen Sie den Keramiktopf und den Glasdeckel aus dem Gehduse und
waschen Sie sie in heillem, mit Splilmittel versetzten Wasser.

« Spulen Sie danach mit klarem Wasser nach und trocknen Sie den Kera-
miktopf und den Glasdeckel sorgfaltig ab.

- Verwenden Sie niemals agressive Reiniger oder Metallschwamme, um
den Glasdeckel und den Keramiktopf zu reinigen.

» Um hartnéckige Nahrungsriickstande aufzuweichen, fillen Sie den Kera-
miktopf mit warmem, mit Spulmittel versetzten Wasser und lassen Sie
diese einweichen. Verwenden Sie danach einen Nylonschwamm, um die
Ruckstande zu entfernen.

+ Der Keramiktopf und der Glasdeckel konnen in der Spllmaschine gerein-
igt werden.

- Tauchen Sie NIEMALS das Metallgehduse, das Kabel oder den Stromsteck-
er in Wasser oder andere Flussigkeiten.

« Reinigen Sie das Metallgehduse ausschlief3lich mit einem feuchten Tuch.
Tauchen Sie es NIEMALS in Wasser.

» Wickeln Sie das Kabel nicht eng um das Gerat, wenn Sie dieses aufbewahren.

Vorsicht: Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet und g

vom Stromkreis genommen wurde, bevor Sie es reinigen.




BEDEUTUNG DES SYMBOLS ,MULLTONNE“

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerdte gehdren nicht in

den Hausmuill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten
vorgesehenen Sammel-Stellen und geben Sie dort lhre
Elektrogerdte ab, die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu
vermeiden.

Damit leisten Sie lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgerdten im Sinne der europaischen Richtlinie
2002/96/EG Uber Elektro- und Elektronikaltgerate (waste electrical
and electronic equipment — WEEE). Die Richtlinie gibt den
Rahmen fir eine EU-weit gliltige Riicknahmen und Verwertung
der Altgeréte vor.



Note
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When using electrical appliance. Basic safety precautions should always be
followed including the following:

Household use only
IMPORTANT NOTE

1. READ all instructions. KEEP these instructions for future use.

2. DO NOT touch hot surfaces. Use handles or knobs.

3. To protect against fire, electric shock and injury to persons, DO NOT
immerse cord, plug, or the main Slow Cooker Unit in water or other liquids.
4. When using this appliance, provide adequate air space above and on all
sides for air circulation. On surfaces where heat may cause a problem, an
insulated heat pad is recommended.

5. CAUTION: When removing the glass lid, always lift and tilt
the lid away from you carefully to avoid scalding and allow

water to drip back into the unit.

6. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near
children.

7. UNPLUG from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool
before putting on or taking off parts.

8.DO NOT operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the
appliance malfunctions or has been dropped or damaged in any manner.
Return appliance to after-sales service center of Feller for examination,
repair or adjustment.

9. The use of accessory attachments not recommended by the Feller may
result in fire, electric shock or injury to persons.

10. DO NOT use outdoors.

11. Never place the removable ceramic pot directly on a heater surface as
this may cause the ceramic pot to crack.

12. To disconnect the appliance, turn appliance OFF (push Stop button)
first and then remove the plug from the electrical outlet. Always hold the




plug and never pull the power cord.

13. NEVER let the cord hang over the edge of table or counter, or touch hot surfaces.
14.DO NOT place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
15. Extreme caution must be used when moving an appliance containing
hot oil or other hot liquids.

16.The glass Lid and removable ceramic pot are fragile. Handle them with care.
17. DO NOT use this appliance for anything other than its intended use.
18. DO NOT store any materials in this slow cooker when not in use.

19. Avoid sudden temperature changes, such as adding cold or frozen
ingredients into a heated pot.

20. Never cook directly in metal housing. Always use the removable ceramic pot.
21. Never turn the appliance ON (push Start button) when the ceramic pot
is empty, as this could cause a malfunction.

22.This appliance is for household use only.

23. A short power supply cord (or detachable power supply cord) is provided to
reduce risks resulting from becoming entangled in or tripping over a longer cord
This Unit is equipped with a proper cord.

24. Save this manual.

 NAMES OF PARTS

ceramic pot

LED Display
window

Metal Housing

Control Panel



BEFORE FIRSTUSE |

Before using your slow cooker, remove any labels, stickers or tags that may
be attached to the appliance. Clean the appliance thoroughly.

1. Wash the glass lid and the ceramic pot in hot, soapy water.

2. Rinse and dry thoroughly.

3. DO NOT immerse metal housing in water.

4. Place slow cooker on a dry, flat, level surface such as a countertop or table.

* When turned on for the first time, your new slow cooker may emit an
odor for up to 10 minutes. This is due to the initial heating of the materials
used in making the slow cooker. The odor is safe and should not recur after
initial heating.

OPERATING YOUR SLOW COOKER | |

1. Prepare your recipe according to directions.

2. Place prepared food into the removable ceramic pot and cover with the glass lid.

3. Plug the power cord into a standard 220-V, 50Hz AC-only 3-prong electrical
outlet.

4.The unit will beep and the display window will light with flashing green lines
up to show that Unit is connected to a power source.

5. Press in on the COOK MODE button. The first time you press the COOK MODE
button, the slow cooker will be on Low heat. A light will illuminate above the
word Low. Press again and the cooker moves to Med heat. Keep pressing for
High and Warm. About 2 seconds after a setting is chosen, the Unit beeps again
and begins to heat up.

6.When a heat level is chosen, the slow cooker turns on to the default time of 6
hours. To change the time for cooking, press the COOK TIME button. Each time
the button is pressed, the timer adjusts by 30 minutes. The timer goes up to 10
hours and then back to 1 hour. To select the time you want, keep pressing the
COOKTIME button until the correct time shows in the display window.

7. The Warm setting is for use in keeping foods warmed only, and is not in-

tended for cooking.




. SLOW COOKER TIPS AND TECHNIQUES

1. Little or no stirring is required when using the Low or Warm settings. In
the High or Medium setting, stirring can ensure even flavordistribution.

2. Always cook with the glass lid in place and the ceramic pot in position.
The glass lid of the slow cooker does not form a tight fit on the ceramic
pot and should be centered on the ceramic pot for best results. Remember
that frequent lifting of the glass lid will delay the cooking time.

3. The slow cooker should be at least half-filled for best results.

4. If cooking soups or stews, leave a 2-inch space between the top of the
ceramic pot and the food so that the food may be allowed to simmer.
5.When cooking a meat and vegetable combination, place the meat in the
bottom of the ceramic pot.

6. Cooking times may differ by the amount of ingredients, room tempera-
ture and many other factors.

7. Certain dishes may not cook if the room temperature is below 41°F or
5°C.

8. DO NOT use frozen meat or poultry in a slow cooker. Thaw any meat or
poultry before slow cooking.

9. Follow recommended cooking times.

10 When cooking is finished, you can serve the meal in the ceramic pot.
11. The sides of the metal housing of the slow cooker get very warm. The
glass lid and the ceramic pot are hot. Use oven mitts or pot holders to re-
move the ceramic pot.

12. Always use protective padding under ceramic pot before setting on
table or countertop.

13. When removing the glass lid, tilt so that the opening faces away from
you to avoid being burned by the steam. Use a cloth or pot holder to hold
the lid. Exercise caution to avoid burns.

14. Unplug the slow cooker when the cooking process is complete. Allow
ceramic pot and glass lid to cool completely before cleaning. The ceramic
pot cannot withstand the shock of sudden temperature changes.

15. Many recipes call forcooking all day. You can also prepare the recipe
the night before by placing all ingredients in the ceramicpot, covering and
refrigerating overnight. In the morning, simply place the ceramic potin the
slow cooker and select the time and temperature setting.

16. DO NOT use the ceramicpot for storage of foods.

17. DO NOT reheat foods in the slow cooker. Do not set heated unit with
food on a finished wood table. Use hot pads.



Caution: be careful when adding additional liquids to
ceramic pot never add cold liquids as this might cause the

ceramic pot to crack. Always warm the liquids before adding.

GUIDETO SLOW COOKING | |

Always allow sufficient time for the food to cook. It is almost impossible
to overcook food in the slow cooker, particularly when using the Low or
Warm settings.

Your favorite traditional recipes can be easily adapted to slow cooking by-
cutting in half the amount of liquid and increasing the cooking time con-
siderably. See the guide below for suggestedcooking times and settings
when adjusting your favorite recipes.

Traditional Slow Cooker Recipe Time
Recipe Time
15-30 minutes 4-6 hours on LOW
......... 60m|nutes6-8hourson|_ow
........... 13hoursg-12hourson|_ow

NOTE: These times are approximate. Times can vary
depending on ingredients and quantities in recipes.

All food should be cooked with the glass lid in place. Each time the lid is
lifted, both the heat and moisture in the food are lost. If you lift the lid,
extend cooking times by approximately 30 minutes.

When food is cooking in your slow cooker, very little moisture boils away.
To compensate, cut the liquid content of traditional recipes in half. If after
cookingthe liquid content is excessive, remove the lid and operate the slow
cooker on the High setting for 30-45 minutes or until the liquid reduces by
the desired amount.




Heat & time Setting

Food amount Low High

3-4 Ib. Chicken 5-6 Hours 3-4 Hours
........... 34|bpotRoast 56Hours45HourS
............ 3QtBeefSteW 67Hour545HourS
3QtCh||| 57Hours ....................... 4 5Hours ............
...... 3QtVegetab|e50up 78Hour534HourS

The cooking times given above should be used ONLY as a guide. It is rec-
ommended that a food thermometer be used to check the temperature to
ensure the food is completely cooked.

Meat and poultry require at least 6 to 8 hours on Low. Do not use frozen
meat in the slow cooker. Thaw any meat or poultry before slow cooking.
Trim all visible fat from meat or poultry.

For chili or soup, cook dried beans 1-2 hours on High setting, then add
remaining ingredients and cook on Low for the remaining time.

When cooking curries and casseroles, richer, more intensive flavors will de-
velop when the first stage is prepared by traditional methods, i.e. brown
the onions, meat and spices first in a non-stick pan.

 CAREAND CLEANING

Avoid extreme temperature changes in the ceramic pot or glass lid. For
example, do not place into or under cold water while still hot.

* Do Not use the ceramic pot if chipped or cracked.

» Do Not operate the slow cooker without the ceramic pot in place.

* Do Not place the hot ceramic pot onto a wet surface.

» Do Not place the glass lid in the oven or microwave.

« Always allow the unit to cool before cleaning.

» Remove the ceramic pot and glass lid and wash in hot, soapy water us-
ing a mild dishwashing detergent.

¢ Rinse and dry thoroughly.

» Never use abrasive cleansers or metal scouring pads to clean the ce-
ramic pot or glass lid.

» To soften stubborn, cooked on foods, fill the ceramic pot with warm,
soapy water and allow to soak. Remove by lightly scrubbing with a nylon
kitchen brush.



» The ceramic pot and glass lid can be washed in the dishwasher.

* However, care should be taken not to chip or crack the ceramic pot or
glass lid.

¢ NEVER immerse the metal housing, cord or plug in water or any other
liquid.

¢ Clean the metal housing only with a damp cloth. DO NOT immerse in
water.

¢ When storing your slow cooker, loosely coil the power cord, don't wrap
the cord around the unit.

Caution: Make sure the off button is pushed and that the
Unit is unplugged from the power source before cleaning.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL .

You can help protect the environment.

ﬁ Please remember to respect the local regulations: hand in the
non-working electrical equipments to an appropriate waste
disposal centre.




Note
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Elektrikli bir cihazi kullanacaginizzaman. Asagida verilen temel giivenlik
tedbirlerine daima uyunuz

Sadece evde kullanim igindir
ONEMLI NOTLAR

1. Tim talimatlarini okuyunuz. ileride bagvurmak icin saklayiniz.

2. Sicak yuzeylerine DOKUNMAYINIZ. Tutacaklarini ve basliklarini kullaniniz.
3. Yangin, elektrik carpmasi ve yaralanmalari engellemek icin Yavas
Pisiricinin elektrik kablosunu, fisini ve ana govdesini su ve benzeri sivilara
BATIRMAYINIZ.

4. Cihazi kullanirken hava dolasimini saglamak icin yukar ve tim
yanlarindan uygun bir bosluk birakiniz. Yuzeydeki 1sinma problem
cikarabilir, bir 1s1 pedi ile yahitimini yapmaniz tavsiye edilir.

kapadi daima egik ve sizden uzak tutarak dikkatlice cikariniz

g 5. UYARI: Cam kapagd: ¢ikaracaginiz zaman yanmalara karsi

ve suyun Uniteye tekrar damlamasina izin veriniz.

6. Cocuklann yakininda kullanilan herhangi bir cihaz yakin kontrol ve
goOzetim gerektirmektedir.

7.Temizlik dncesi veya kullanim disinda elektrik fisini CIKARINIZ. Parcalarini
¢ikarmak veya takmak icin sogumasina izin veriniz.

8. Cihaz arizalandiktan sonra, hasarl kablosu veya fisi ile ya da herhangi bir
sekilde yere diisms hasarli cihazi KULLANMAYINIZ. Cihazin kontrol, bakim
ve tamiri icin en yakin Feller satis sonrasi servis merkezine basvurunuz.

9. Feller tarafindan onaylanmayan aksesuarlarin kullanilmasi yangin,
elektrik carpmasi ve yaralanmalara neden olabilir.

10. Disarida KULLANMAYINIZ.

11. Cikanlabilinir seramik haznesini asla direk olarak sicak ylzeye temas
ettirmeyiniz, bu seramik haznenin ¢atlamasina neden olabilir.

12. Cihazi kapatmak icin KAPALI diigmesine ceviriniz (Stop butonunu

ittiriniz)




Once elektrik fisini duvar prizinden cikarirken daima fisi tutunuz
kablosundan ¢cekmeyiniz.

13. Elektrik kablosunu ASLA masa ve tezgah koseleri Gizerine asmayiniz ve
sicak ylizeylere dokunmayiniz.

14.Bu cihazi yanan ocak, elektrikli 1zgara ya da firin yakininda TUTMAYINIZ.
15. Cihaz sicak sivi ile dolu iken tasirken ¢ok dikkat ediniz.

16. Cam Kapak ve Seramik Hazne kirllgandir. Ozenle kullaniniz.

17.Bu cihazi amaci disinda baska yerlerde KULLANMAYINIZ.

18. Yavas Pisirici kullanilmadi§i zaman icerisinde baska maddeler
BULUNDURMAYINIZ.

19. Ani sicak degisimlerinden sakininiz 6rnedin sicak hazneye soguk veya
donmus malzeme koymayiniz.

20.Direkolarak metal gévdede asla pisirim yapmayiniz. Daima ¢ikarilabilinir
seramik haznesini kullaniniz.

21. Seramik Hazne bogken asla cihazi calistirmayiniz ( Pisirme modu
digmesine basiniz) bu cihazin arizalanmasina neden olabilir.

22.Bu cihaz sadece evde kullanim icindir.

23. Kisa gug¢ kablosunda ( Cikarilabilinir elektrik kablosu) uzun kabloya
gore daha az dolagma, ya da dolanma riski vardir. Bu cihaz uygun kablosu

ile donatiimistir.
| PARGAiSIMLERI

Seramik

Metal Gévde = e Gosterge

Pencere

Kontrol Panel



iLK KULLANIM ONCESi |

Yavas Pisiriciyi kullanmadan 6nce cihazin zerinde olabilecek tiim etiket,
yapiskanlarini ¢ikariniz. Cihazi iyice temizleyiniz.

1. Seramik hazne ve cam kapagini sicak sabunlu su ile yikayiniz.

2. Durulayip iyice kurutunuz.

3. Metal govdeyi ASLA suya batirmayiniz.

4. Yavas Pisiriciyi masa veya tezgah gibi kuru, diiz ve dengeli bir yere
yerlestiriniz.

« Yeni Yavas Pisiricinizi ilk defa kullanirken yaklasik 10 dakika kadar kotu
koku yayilabilinir. Bu ilk defa isitilan Yavas Pisirici icerisindeki matery-
allerden yayilan kokudur. Bu koku emniyetlidir ve ilk kullanim sonrasi daha
fazla olmayacaktir.

1. Tarife hazirliklarini talimatlarina gore tamamlayiniz.

2. Hazirlanmig malzemeleri ¢ikarilabilinir seramik hazneye koyunuz ve cam
kapadini kapatiniz.

3. Elektrik fisini standart 220-V, 50Hz AC yalniz 3-sivri uclu dis prize baglayiniz.
4. Unite elektrige baglandiktan sonra bip ikaz sesi verecek ve Gésterge Pencere-
de yesil olarak yanacaktir.

5. Once ACIK butonuna basinca Yavas Pisirici Diisiik 1sida olacaktir. Gdsterge
1stkta kelime ile Distik yazilacaktir. Tekrar basiniz ve Pisirici Orta 1slya gelecektir
ve devamli basilinca Yuksek ve llik olacaktir. Ayarlama yapildiktan 2 saniye sonra
Uniteden bip ikaz sesi gelir ve I1sitmaya baslar.

6. Isitma seviyesi secildikten sonra Yavas Pisirici 6 saatlik varsayllan zamana
gecer. Zamani degistirmek icin Zamanlayici tusuna basiniz. Tusa her basimda
30 dakika artacak ve 10 saate kadar devam edecek sonra 1 saat olacaktir. Arzu
edilen saat icin Zamanlayici tusuna basarak Gosterge Pencerede dogru zaman
¢ikana kadar devam ediniz.

7. Isit ayar sadece yemedi sicak tutmak icindir pisirme amacli degildir.




_ YAVAS Pi§iRIM TAVSIYE VE TEKNIKLERI

1. lIsit ya da dusuk ayarda iken karistirmaya cok az veya hig gerek kalmaz.
Yiksek ve orta ayarda ise tadi dagitmak icin karistirmak gereklidir.

2. Seramik hazne yerlestikten sonra cam kapagini daima kapali tutarak
pisiriniz. Yavas pisirici cam kapadi sikica kapatilmamasina ragmen en iyi
sonug almak icin seramik haznenin merkezine yerlesmelidir. Kapagin sik¢a
acilmasi pisirme zamanini uzatacagini hatirlayiniz.

3. Eniyi sonug almak icin Yavas Pisirici en az yarisi dolu olmalidir.

4. Corba ve guivecin iyi kaynamasi icin yemek ile tst kisim arasinda 2-inch
(5 cm) bir bosluk birakiniz.

5. Et ve sebzeleri beraber pisirirken etleri seramik haznenin altina koyunuz.
6. Pisirme zamani malzeme miktari, oda sicakhgi ve bircok sarta gore
farkhhklar gosterir.

7.0da sicakhgi 41°F ya da 5°C altinda iken bazi yemekler pismeyebilir.

8. Yavas Pisiricide donmus et ve tavuk kullanmayiniz. Once donunu ¢éz-
meniz gerekmektedir.

9. Asagida tavsiye edilen pisirme zamanlarina bakiniz.

10. Pisirim sonlandiktan sonra yemegi seramik haznede sunabilirsiniz.

11. Yavag Pisirici metal goévdesi cok isinacaktir. Cam kapak ve seramik
haznede isinacaktir. Seramik hazneyi ¢ikarmak icin firin eldiveni veya tuta-
cak kullaniniz.

12. Seramik hazneyi masaya koyarken altina daima koruyucu pet koyunuz.
13. Cam kapagi acarken buhardan yanmamak icin ylziinlizii uzak tuta-
rak ve egerek aciniz. Bez ya da hazne tutacagdi ile kapadi tutunuz. Yanma
risklerine duyarli olunuz.

14. Pisirme tamamlandiktan sonra Yavas Pisirici elektrik fisini ¢ikariniz.
Temizlik dncesi seramik hazne ve cam kapagin sogumasina izin veriniz.
Seramik hazne ani sicaklik degisimlerine dayanikli degildir.

15. Cogu tarifeler glin boyu pisirilmektedir. Ayrica bir gece 6ncesinden
malzemeleri hazirlayip seramik hazneye koyup kapatip buzdolabina koya-
bilirsiniz. Sabah olunca sadece basitce Yavas Pisiricinin zaman ve sicakhigini
ayarlayiniz ve seramik hazneyi yerlestiriniz.

16. Seramik hazneyi yiyecekleri saklamak icin KULLANMAYINIZ.

17. Yavas Pisiricide yemekleri tekrar ISITMAYINIZ. Yemek pistikten sonra
Uniteyi ahsap masa lizerine koymayiniz. Nihale kullaniniz.



Uyari: Seramik hazneye sivi ekleyeceginiz zaman dikkatli
olmalisiniz asla soguk sivi koymayiniz hazne catlayabilir.

Daima sivilar hazneye eklemeden 6nce isitiniz.

YAVAS PiSiRiCi REHBERI .
Herzaman en uygun pisirme zamanini seginiz. Yavas Pisiricide asiri pisirim
neredeyse yok gibidir 6zellikle yavas ve ilik ayarlarda.
Geleneksel yemek tariflerinizi Yavas Pisiricide yapmaniz ¢ok kolaydir sad-
ece sivi miktarini yari indirilmesi ve pisirme siresinin uygun bir bicimde
arttinlmasi gerekmektedir. Sizin istediginiz yemek tarifleri icin tavsiye
edilen pisirme zamanlarina asagidaki kilavuzda bakiniz.

Geleneksel Yavas Pisirici Tarife Zamani
Tarife Zamani

15-30 dakika 4-6 saat Dtk Ayar
60 dakika 6-8 saat Dusuk Ayar
1-3 saat 8-12 saat Duslik Ayar

NOT: Bu sureler yaklasik verilmistir. Zaman malzemenin
kendisi ve miktarina gore degisebilir.

Tuim yemekler cam kapak kapali olarak pisirilmelidir. Kapagin her agilmasinda
yemekte is1 ve nem kaybina yol acacaktir. Eger pisirme suiresi 30 dakika kadar
uzatilirsa kapadi acik tutabilirsiniz.

Yavas pisiricide pisirilen yemegin ¢ok az nemi ¢ikacaktir.

Telafisi icin geleneksel tariflerdeki sivi miktarini yariya indiriniz, Eger pisirim
esnasinda asir sivi olusursa Yavas Pisirici kapagini c¢ikariniz ve 30-45 daki-
ka kadar yuksek ayarda pisirim yapiniz veya istenilen sivi miktarina gore
azaltiniz.




Isitma Ayari Diisiik Yiiksek

3-4 Ib. Tavuk 5-6 Saat 3-4 Saat
........ 3_4|bGuvegRosto 56saat 455aat
3QtDanaKu§ba§, .................... 67saat 455aat .............
3thh,|, ............................. 67saat 455aat .............
........ 3 QtsebzeCorbaS, 785aat 345aat

Yukarida verilen pisirme zamanlari SADECE rehber olarak verilmistir. Yeme-
klerin tam pisirildiginden emin olmak icin termometre kullanilmasi tavsiye
edilir.

Tavuk ve Eticin an az 6 ve 8 saat Duisuik ayarda pisirim gerekmektedir. Yavas
Pisiricide donmus et kullanmayiniz. Pisirim oncesi et ve tavugun donunu
¢Ozdirliniz. Gorilen tim yaglarini ayiklayiniz.

Chili veya corba, kuru fasulye 1-2 saat yiksek ayarda pisiriniz, sonra
diger malzemelerini ilave ediniz ve Dusuk ayarda istenilen zamana gore
ayarlayiniz.

Korili gliveg ve zengin baharath yemek yaparken daha yogun tat gelistirmek
icin geleneksel tarifeye gore ilk hazirhginiz yapiniz soganlari kahverengi
olacak sekilde et ve baharati ile yapismaz bir tavada kizartiniz.

 BAKIM VETEMIZLIK

Seramik hazne ve cam kapak icin asir sicaklik degisiminden kagininiz.

Ornegin,

« Sicak iken soguk su altina tutmayiniz.

- Seramik hazne cizik veya catlakken kullanmayiniz.

- Seramik hazne icerisinde olmadan Yavas Pisiriciyi calistirmayiniz.

- Seramik hazneyi 1slak ylizeye temas ettirmeyiniz.

» Cam kapadgi firin veya mikrodalgaya koymayiniz.

« Temizlik 6ncesi Uniteyi daima sogutunuz.

» Seramik hazne ve cam kapagini ¢okararak yumusak deterjan kulla
narak sicak suda yikayiniz.

 Durulayip tamamen kurulayiniz.

« Asla asindirici ve metal cisimler kullanarak temizlik yapmayiniz.

- Inatg yemek artiklarini seramik hazneden cikarmak icin yumusak
sabunlu sicak suda islatiniz ve naylon mutfak tel firca ile ¢ikariniz.



» Seramik hazne ve cam kapak bulasik makinesinde yikanabilinir.

» Seramik hazne ve cam kapagin catlamamasi icin 6zen gosteriniz.

» Metal govde, kablo ve fisini ASLA su veya benzeri sivilara batirmayiniz.

» Metal govdeyi sadece nemli bir bez ile siliniz. Suya BATIRMAYINIZ.

 Yavas Pisiriciyi saklarken elektrik kablosunu sariniz asla gévde etrafina
dolamayiniz.

Uyari: Temizlik 6ncesi cihazin kapatma butonunun kapali ve
Unite fisinin cekilmis oldugundan emin olunuz.

CEVRE DOSTU ATILIM |

Cevrenin korunmasina yardimci olabilirsiniz.

ﬁ Lutfen yerel yonetmeliklere saygili olacagimizi hatirlayalhim:
Calismayan elektrikli ekipmanlarinizi  uygun ¢op atilim
merkezlerine teslim ediniz.




Note
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