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Bitte lesen Sie die Anleitung vor Inbetriebnahme des
Geratessorgfaltig durch.

Produktbeschreibung

Deckel
Reisschissel (Kapazitdt=1L) (hangt vom Modell ab)
Dampfkorb Nr.3  (hangt vom Modell ab)

Entnehmbare Basis mit Halterungen (1 Stunde fir fortwdahrenden Und
eingebauten Ei-Haltvorrichtungen Gebrauch)

Dampfkorb Nr. 2

Dampfkorb Nr. 1

Saftfang

Entnehmbarer Turboring

Innere Maximum-Wasserstandanzeige
Heizelement
Wassertank
Betriebsanzeigenlicht
60-Minuten-Time

externe Wasserstandanzeige

Je nach Modell




& Bitte befolgen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfaltig.

Dieses Gerat produziert kochend heilen Dampf!

. Sicherheitsvorkehrungen

1. Stellen Sie sicher, dass die Spannungsleistung der Steckdose mit der an-
gezeigten auf dem Geréat Gibereinstimmt.

2. Platzieren Sie das Gerat nicht neben heiBen Flachen oder in einem hei-
Ben Ofen, da dieses ansonsten zu ernsten Sach- und/oder Personenscha-
den flhren konnte.

3. Lassen Sie das Gerat, wenn es betrieben wird, nicht unbeaufsichtigt. Hal-
ten Sie es von Kindern fern.

4. Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn das Gerat oder das Kabel
beschadigt ist oder wenn das Gerét fallen gelassen wurde oder es eindeu-
tige Schaden aufweist oder es nicht ordnungsgemaf arbeitet.

5. Falls das Kabel beschadigt wurde oder wenn das Gerat nicht ordnungs-
gemal funktioniert, schalten Sie bitte das Gerat sofort aus und wenden
Sie sich an autorisiertes Fachpersonal. Eine Reparatur durch den Nutzer ist
nicht erlaubt, um Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

6. Durch das Beriihren der heilen Oberfliche des Gerates, durch heil3es
Wasser, durch den Dampf oder heile Nahrungsmittel konnen Verbriihun-
gen entstehen.

7.Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.
8.Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es voller Flissigkeit oder heiRer Nah-
rungsmittel ist.

9. Beriihren Sie das Gerat nicht, wenn Dampf austritt und verwenden Sie
Ofenhandschuhe, um den Deckel abzunehmen, die Reisschissel und die
Dampfkorbe herauszunehmen.

10. Nehmen Sie stets nach Gebrauch das Gerat vom Stromkreis. Ebenso,
falls Sie es bewegen und vor jeder Reinigung und Wartung.

11. Die Verwendung des Gerdtes ist flr Personen (einschlieBlich Kinder)
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
bzw. mit mangelndem Wissen bzw. Erfahrung nicht geeignet, bevor sie



nicht umfassend von Personen, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich sind
eingewiesen worden sind. Kinder sollten Giberwacht werden, damit sicher-
gestellt ist, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

12. Dieses Gerat kann nicht durch einen individuellen Timer oder ein Fern-
bedienungsgerat bedient werden.

Gebrauchsanweisung .

1. Reinigen Sie das Gerat mit warmem Wasser und Spilmittel, waschen Sie
alle entnehmbaren Zubehorteile und das Innere des Wassertanks. Spilen
Sie diese und trocknen Sie sie ab.

2. Stellen Sie die Basiseinheit auf eine stabile Oberflache, platzieren Sie den
Turboring Gber das Heizelement (die groBte Seite auf dem Gerdteboden).

3. GieBBen Sie frisches Wasser direkt bis zur Maximalstandanzeige in den
Wassertank.

4. Die Korbe weisen Boden auf, die entnehmbar sind, damit ein groBBerer
Kochraum entsteht oder gréBere Nahrungsmengen gekocht werden kon-
nen.

5. Platzieren Sie die Béden in die Korbe und legen Sie die Nahrung in die
Mitte.

6. Platzieren Sie die Kérbe auf den Saftfanger und legen Sie den Deckel auf.

7.SchlieBen Sie das Gerat an den Stromkreis an und stellen Sie die Zeit fur
die empfohlenen Kochzeiten ein. Das Anzeigenlicht leuchtet auf und der
Dampfgarungsvorgang startet.

8. Uberpriifen Sie den Wasserstand, indem Sie die externe
Wasserstandanzeige beobachten. Falls erforderlich, geben Sie Wasser auf
der Seite des Saftfangers wahrend des Kochvorgangs hinzu.

9. Nach dem Kochvorgang schaltet sich das Gerat von selbst aus, der Timer
lasst ein Signalton ertéonen und das Betriebsanzeigenlicht erlischt.

10. Sie kdnnen die Nahrung wieder aufwarmen. Bitte lassen Sie Vorsicht
walten, dass genug Wasser vorhanden ist.

11. Nehmen Sie den Deckel ab und stellen Sie den Korb bzw. die Kérbe auf
die Platte.




12. Nehmen Sie das Gerat vom Stromkreis und lassen Sie es abkihlen, be-
vor Sie es reinigen.

. Reinigung und Wartung

1. Leeren Sie den Wassertank und reinigen Sie ihn mit einem feuchten
Tuch.

2. Die anderen entnehmbaren Zubehorteile konnen im Geschirrspliler ge-
reinigt werden.

3. Entkalken Sie das Gerat nach achtmaligem Gebrauch.

4. Positionieren Sie den Turboring kopfstehend um das Heizelement (die
groBte Seite auf der oberen). Flllen Sie den Wassertank mit kaltem Was-
ser bis zur,MAX“-imalen Wasserstandanzeige und fiillen Sie die Innenseite
des Turborings mit weilBem Essig bis zur selben Wasserstandanzeige. War-
men Sie das Gerat nicht auf (um Essiggeruch zu vermeiden). Lassen Sie das
Geréat Uber Nacht stehen, damit es entkalken kann. Spilen Sie das Innere
des Wassertanks mit warmem Wasser mehrere Male aus.

5. Stapeln Sie die Korbe einen in den nachsten von Nr. 1 bis Nr. 2, dann
zusammen in Nr. 3. Geben Sie die Reisschiissel in den Dampfkorb Nr. 1.
Zum Schluss platzieren Sie die Korbe auf den Saftfang und verschlieBen
alles mit dem Deckel.



For your safety and continued enjoyment of this product, always
read the instruction book carefully before using.

Description

Lid
Rice bowl (1L capacity)
Steam basket No.3 (depending on the model)
Removable base with clips and built-in egg holder
Steam basket No.2
Steam basket No.1
Juice collector
Removable turbo ring
(depending on the model)
Inside Maximum water level
Heating element
Water tank (1 hour continuous use)
On indicator light
60-minute timer
Exterior water level indicator

(Depending on the model)




& Please follow the instruction for use carefully!

This appliance produces boiling hot steam!

. Safety instruction

1. Check that the power supply voltage corresponds to that shown on the
appliance.

2. Do not place the appliance near the hot source or in a hot oven, as
serious damage could result.

3. Never leave the appliance unattended in operation. Keep away from
children.

4. Do not use the appliance if the appliance or the cord is damaged, or the
appliance has fallen or shows visible damage or does not work properly.

5. If the supply cord is damaged, it must be replaced byFeller after sales
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

6. Burns can occur by touching the hot surface of the appliance, the hot
water, The steam or the food.

7. Never immerse the appliance in water!
8. Do not move the appliance when it is full of liquid or hot foods.

9. Do not touch the appliance when it is steaming and use oven gloves to
remove the lid, rice bowl and steamer baskets.

10. Always unplug the appliance immediately after use, when moving it or
prior to any cleaning or maintenance.

11. This appliance is not intended for use by persons (including children)
with reduced physical sensory, or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

12.This appliance cannot be operated by an individual timer or remote or
remote set.



Instruction for use .

1. Using warm water and washing up liquid, wash all the removable parts
and the inside of the water tank, rinse and dry.

2. Place the base unit on a stable surface, put the turbo ring around the
heating element (the largest side on the bottom).

3. Pour the fresh water directly into the water tank up to the maximum
level.

4. The baskets have the bases which can be removed to obtain a larger
cooking space or cook a larger food.

5. Place the base into the baskets and put the food on the center of base.
6. Place the baskets on top of the juice collector, and put the lid on.

7.Plug in and set the time for recommended cooking times, the indicator
light on and steam cooking has begun.

8. Check the water level by looking the exterior water level indicator, if
necessary, add water from the side of juice collector during cooking.

9. The unit switches off automatically, timer rings and the indicator light
turns off.

10.You can reheat the food , carefully if there is any more water.
11. Remove the lid, place the basket(s) on the plate.

12. Unplug the appliance, let it cool completely before cleaning.




. Cleaning and maintenance

1. Empty the water tank and clean it with a damp cloth.
2. All the other removable parts can be put in the dishwasher.
3. Descale the appliance every 8 times.

4. Position the turbo ring upside down around the heating element(the
largest side on the upper). Fill the water tank with cold water up to “MAX"
level, fill inside of the turbo ring with white vinegar to the same level. Do
not heat up (to avoid the descaling odour). Leave overnight to descale.
Rinse out inside of the water tank with warm water several times.

5. Stack the baskets one to the other following No.1 into No.2,then together

into No.3. Put the rice bowl into the steamer basket No.1.At last place, the
baskets on the juice collector and put lid over them all.



69Tge> 9 6855 ||

S 53 1 OF Sl Jlezws b s a8 Jt 1 O35 - |

.lﬁj&q &j.&.‘bjla u:.&kﬂ).} Iy Kas Q_:J..JJ\JQ- 6‘}>| rL«.s P

S SU L Of 055 53 obile 3L Sl gany coslinad SLA o 5l e 1
FopCamd)deas 13l S el s u*-?“ﬁ R PR Rt
o SN S S Sl Sy L 65 e b Sl s U 55 1 gy 5 sail-
‘_;Bl-ik.}j’.b"jgutﬂ’\Y>)J>°K3-‘*’3J%)U‘-<};v\c$&:’})\)°t§;~“3“‘Sﬂéﬁ
oo p S O UL a1 0% 05,5 Liles

LiEn b s 3Tt g5, ) 53 2 e Y6V i S e b b 0
LS Slle Soslpor o S0 b bdow (Sa0d g a3 13N s 5D
.MJJ\}‘)&Y({&}#JJF‘)J}



olSciws jl eslainl sivg .

Sl plas oS oslinal 28 b mle 5 0 S O 51 lalad (g pdned 61y 1)
Aé&l}).kﬁfhbuiujmuj‘p)e&m:&,\.}‘b

&;—“Jl 092 b }")}S 64.;217— .J?AJ )‘Jﬁ V'ikﬂ fz.}a..w S b QKZ...&J 64.1L: .V
(Gl S0 S5 Camd)dons Hl 3 Sl S

s Oy 0353 036 o1 (MAX) jSTas o G 1

sblde ooy 5 iy plas il gl 8w glaal gl o
3308 ol badew SHL L1 Ol 5 o e

s 3 e S e 53 1 1A 5 Al s 0303 1 Ly 0

Al 0T s 1 smod s s I3 Olle 6)}%«-?3:»«6}) [P W
val.:,;clﬁ,\.:.SV.”Ja.J\)Qaqe\ﬁsuu)j@jéjﬁﬂa\)v-upV
J);&)b‘)@bwwb%}.)ﬁ&u,&j)
‘jw)f.}J_}A‘bC,}q'LS‘JJ’JL:J))ydlﬁﬁ¢uichﬂf)l};uda.\.ﬁwu./\
S aslsl
k;LM.&l;—8,3—.sjidauiy\;’-;igbj\c;)y@a@:&égbbjbligL..‘i
Kb o bl 3 el g, LS 5 el

Oy 33 (S Olpe 4 O o8 1S 035 028 0 8 o )lss | oSz il o 10
Mb:y}a

J:AJ)‘J;wb@zknﬂdjjbuMJ%)‘Jfbu:dﬁ)b\l

s b S oo (58 a3 5l L3 .S i B 5 511y o&aes (gastlign ) ¥
35 St Sals




oo b oKs sl coley Gy a4 | esland L;L@LMJ\)):.N:&M &
S o M5 s

Lyl lglesdl gy

a@..»)ﬁj).) ol C)Jjw}bwb;\'ﬁwldwéfﬁﬂjwjﬁﬁ‘yui@l
.J)\JCA.E{L&A
Qu,\.p;)ﬂom\ﬁ;@J;)\jst\;oﬂow;gagf@@gy\)emg.r
.:)\:sfjoti:waagd.xa-

S 0ls,S eSS ey ol O ) OF 55 8 olKaus g b, P
Aol & gs oK

S el e ool NEC LU I P | ;jw_u“ oSaws S €
o3lizal Ol 3158 8 A8 ad S zeps w4 olKiis b el ol 0l 55 Sus o
JuL:dTu.a_»j;tjjla;-)jf)‘LSJS}l}é‘fcw\oJubwToti';ﬂbM;‘Q
ol Lls pp ol g S L b fls Of wlaus Bls gl L oles 5
.Jajfv.(;‘;'-).w

s p ol 531y o8as S oa Ly
.J@J;g;sf\”K;Mw\i\%;uggqyﬁ&m‘«s@uj./\
‘J'Lﬁ.ﬁ&Li\zﬁélﬁ..L:J)jCM;QY?CM\L;A;)BQ‘_JK});@K:M;ASQJLQ.Q
S eslazad Ol ui.i;.»;jldw)ugdl.a@liéﬂg_éjb
ngﬂc‘q—j(_;)S)._wj S S 5 Osls &S~ rK,.A ceslasl ) d dden ) 0
Q)‘J&‘béﬁﬂﬂ)“)@@)éd}u_}b

BB 5 i e SlB0 Sl S g0l 3 L;asu:,.q\}glﬂ oKs S
el ol an § a5 (0558 wsle) dies JulS a8 5 4 2 6L L dies
Ljls AT o&aws 5 S8 51 a8 Jgtens 93131 B5sel bl cows oSOT S
S e (5L oan L Ll oS s tadas 555 O35S L3l e UL LS )3
033 ol A8 s b ) el ik 4 WIS el s gl 1P
.;ﬁ)}u&w\by



J1 Jab oufins 08w ¢l jl pglao 3 g ool has (gl
SwlgR | oo ,i8s ol oslaiwl

oiws 5l jol

(el & glane calises slgds 53)

oR2?

(ol o & (St 20 ) b8 ) i S0

(3503 Jdo a4y (S IV o5led 5555 e

F o 025 55 ol 50,8 L gl sl

Voosled ol dew

Voobed 5ol dew

Slasle oS mozr Ao

P05 S gl

Sl sl Ol ol Sl 9

e S il
(pslte soslizul b 2 1) O 035
O35 orhy WS ¢l
slagds U

e ol S




Crermany




